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03:30 ¡Hay que decirlo!

06:45 La gracia de viajar

07:00 El crucero

08:00 T13 finde
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00:35 Teatro en CHV

02:15 Programación de trasnoche

E
n medio del compe-
titivo mundo gastro-
nómico de la capital 
regional, un empren-

dimiento local ha logrado abrirse 
paso gracias a la innovación, la per-
severancia y una propuesta culina-
ria que mezcla sabores japoneses y 
peruanos. Se trata de Sushi Nigiri, 
proyecto liderado por Valeska, em-
prendedora radicada en Copiapó 
que decidió reinventarse y apostar 
por el rubro gastronómico.

La emprendedora comentó que, 
si bien es oriunda de Santiago, lleva 
varios años viviendo en la comuna 
atacameña, donde en 2023 tomó la 
decisión de iniciar este nuevo desa-
fío empresarial. “Venía del mundo 
del diseño, donde tenía una tienda 
de decoración, así que comencé este 
viaje llena de sueños pero sin saber 
nada de cocina”, relató.

Valeska explicó que el proce-
so no fue sencillo y que levantar 
el negocio signi�có enfrentar un 
mercado altamente competitivo. 
“Fue un gran desafío y un traba-
jo durísimo llegar hasta donde es-
tamos hoy”, señaló, destacando el 
esfuerzo constante detrás del cre-
cimiento de Sushi Nigiri.

Uno de los momentos más im-
portantes en la evolución del em-
prendimiento fue la obtención de 
un proyecto de Sercotec, apoyo 
que permitió fortalecer el nego-
cio y mejorar su funcionamiento. 
“Gracias a eso, pudimos generar 
nuevos puestos de trabajo loca-
les y mejorar signi�cativamente 
la atención a nuestros clientes”, 
indicó.

Respecto a la propuesta gastro-
nómica, Valeska destacó que el 
sello diferenciador del local es la 
combinación de comida japonesa 
y peruana, apostando siempre por 
ingredientes de calidad. “Trabaja-
mos exclusivamente con produc-
tos de primera categoría, lo que 
nos permite asegurar una excelen-
te experiencia tanto para quienes 
nos visitan como para quienes uti-
lizan nuestro servicio de delivery”, 
a�rmó.

Finalmente, invitó a la comu-
nidad a conocer el local, ubicado 
en Diego de Almagro 302, esqui-
na Leónidas Pérez, en Copiapó, 
donde esperan seguir creciendo y 
consolidándose como una alterna-
tiva gastronómica en la región de 
Atacama.

Emprendimiento 
local apuesta 
por la fusión 
japonesa-
peruana en 
Copiapó
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