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Liceo San Ignacio de Empedrado obtjene primer
lugar nacional en Academia NAM

El Maule destaca a nivel país en formación técnico-
profesional: estudiantes del Servicio Local de Educa-
ción Pública Maule Costa lideran certamen gastronómi-
co y segundo lugar también queda en la región.

Con un desempeño sobresaliente frente a cerca de
140 liceos técnico-profesionales del país, estudiantes
de Gastronomía del Liceo San Ignacio de Empedrado
-administrado por el Servicio Local de Educación Pú-
blica (SLEP) Maule Costa- obtuvieron el primer lugar
del programa nacional «Liceos ÑAM», impulsado por el
Ministerio de Educación a través de Fundación Gastro-
nomía Social, Red Futuro Técnico, AHK Chile y Zurich
Foundation.

La ceremonia de premiación se realizó en la Secre-
taría Regional Ministerial de Educación del Maule, ins-
tancia en que además se destacó el segundo lugar
obtenido por el Liceo Técnico Profesional Egidio Rozzi
de Constitución, consolidando a la región como un refe-
rente en formación técnico-profesional vinculada a la
gastronomía.

En la actividad participaron autoridades del ámbito
educativo y productivo, quienes valoraron el impacto de
esta iniciativa que combina formación técnica, experien-
cias prácticas y vinculación con la industria.

Así lo indicó Rafael Rincón, presidente de Funda-
ción Gastronomía Social, quien destacó el alcance del
programa:

«Este desafío llegó a más de 140 liceos en el país,
complementando su formación con experiencias rea-
les de aprendizaje. Que el ganador sea de Empedrado
demuestra que la colaboración entre docentes y estu-
diantes es clave para transformar la educación técnico-
profesional.»

El programa «Liceos ÑAM» contempla cursos onli-
ne, seminarios con expertos y desafíos prácticos, forta-
leciendo habilidades técnicas y socioemocionales de
estudiantes y docentes. En el Maule, la implementación

fue articulada por la Red Futuro Técnico Zona Centro
Sur, impulsando la conexión entre educación y sector
productivo.

Por su parte, Cristian Letelier, Seremi de Educación
del Maule, relevó el logro regional:

«Este es un reconocimiento muy significativo para
nuestros estudiantes. En un contexto nacional competi-
tivo, el Maule demuestra su enorme potencial gastronó-
mico y abre oportunidades reales para el desarrollo fu-
turo de los jóvenes.»

Desde el SLEP Maule Costa, se destacó el impacto
que estas instancias tienen en el fortalecimiento de los
liceos públicos y en la generación de redes de aprendi-
zaje. Julio González, Director Ejecutivo del SLEP Maule
Costa, subrayó:

«Este logro permite a nuestros establecimientos
intercambiar experiencias y proyectar mejores prácticas.
El reconocimiento nacional impulsa a compartir estos
aprendizajes con otros liceos de nuestro territorio.»

Durante la ceremonia, se entregó además un reco-
nocimiento a la docente Claudia Avendaño, quien reci-
bió como premio una pasantía internacional en Perú,

que incluye una experiencia de inmersión gastronómica
y cultural en Cusco y el Valle Sagrado.

Lorena Olivares, gerente de formación dual de AHK
Chile (Cámara Chileno-Alemana de Comercio e Indus-
tria), entidad ejecutora del proyecto Red Futuro Técnico
y que certifica el programa Liceos NAM, explicó:

«Este proceso implicó capacitaciones y un fuerte
acompañamiento, especialmente importante en contex-
tos con dificultades de conectividad. El trabajo del liceo
refleja organización, compromiso y una destacada labor
docente.»

El proceso formativo destacó también por el esfuer-
zo de la comunidad educativa del Liceo San Ignacio, que
debió enfrentar limitaciones propias de su contexto ru-
ral, integrando las actividades del programa dentro de la
jornada escolar para asegurar la participación de sus
estudiantes.

Así lo indicó Claudia Avendaño, docente premiada.
«Ha sido maravilloso. Lo vivimos como un desafío y nunca
pensamos en llegar al primer lugar. Este logro refleja el
esfuerzo conjunto de nuestros estudiantes.»

El reconocimiento no solo puso en valor el trabajo
pedagógico, sino también el compromiso de los estu-
diantes, quienes destacaron el apoyo recibido durante
todo el proceso.

Estefanía Fuentes, estudiante de Gastronomía, co-
mentó:

«Fue una experiencia muy emocionante. A pesar de
las dificultades, logramos salir adelante y aprender
mucho más, con el apoyo de nuestras familias y del
liceo.»

La jornada concluyó con la entrega de diplomas a
los participantes y la presentación de material audiovi-
sual del proceso formativo, evidenciando una experien-
cia que posiciona al Maule como un referente nacional
en educación técnico-profesional gastronómica.

Juan Enrique
Gonzalez Gallegos

El Patrimonio se refie-
re a diferentes tipos de bie-
nes que, por su importan-
cia para la humanidad o
identidad regional, se de-
ben custodiar para preser-
var como herencia común
de pueblos y sociedades.
Son bienes acumulados
a lo largo de los siglos que
han recibido protección
especial por la legislación
y que, según el tipo de
bien, se encuentran custo-
diados en museos o bajo
su supervisión.

El Patrimonio Material
se refiere a aquel bien tan-
gible, mueble o inmueble
que se relacionen con las
creaciones materiales rea-
lizadas por agrupaciones
de personas, comunida-
des o sociedades del pa-
sado y que, pese a su anti-
güedad, se consideran re-
levantes.

*bienes muebles son
creaciones físicas que
pueden ser trasladadas o
transportadas de un lugar
a otro: antiguos tipos de
transportes como carretas
u otros de tracción animal,
herramientas o utensilios
para la producción agríco-
la o usos caseros, armas,
muebles y similares. En

Crónicas Maulinas de folk lore y educación
Patrimonio: 'los bienes que el hijo hereda de su padre'
folklore están categoriza-
das como ergología

*También acá se inclu-
yen los bienes inmuebles
y se refieren a aquellas
creaciones que no pueden
ser separadas del lugar al
que pertenecen pues es-
tán fijas, como las pinturas
rupestres, lugares o sitios
físicos de valor histórico,
grutas, etc

El Patrimonio Inmate-
rial es aquel bien intangi-
ble que pertenece a un le-
gado cultural de un deter-
minado lugar o grupo so-
cial. Su definición incluye
tradiciones y expresiones
orales, artes, espectácu-
los, rituales, fiestas popu-
lares o usos relativos a la
naturaleza o el universo.
Se incluyen las tradiciones
y expresiones orales las
que son formas habladas
mediante las cuales se
transmiten valores cultura-
les y sociales o conoci-
miento que va de una ge-
neración a otra; leyendas,

canciones infantiles, mi-
tos, refranes o poemas,
entre otros.

*El idioma también es
objeto del patrimonio inma-
terial pues conserva y re-
presenta la tradición oral
de una comunidad.

*Las Artes del espectá-
culo donde estarían las
obras musicales y teatra-
les, recitales de poesía,
conciertos, danzas, entre
otros, que representen o
contienen un momento
histórico de interés .

*La artesanía entendi-
da, no como producto tan-
gible sino valorando el co-
nocimiento requerido y
aprendido de generacio-
nes anteriores que permi-
ten crear un producto arte-
sanal. Aquí se está hacien-
do referencia lo que al fin y
al cabo mantiene vivo el
acervo cultural de un gru-
po social determinado.

*Las costumbres for-
man parte de un patrimo-
nio cuando con los usos

Bienes Muebles

Del Patrimonio
Material

Oficio de Partera.
Patrimonio
Inmaterial

sociales, rituales y actos
festivos, parecidas a las
tradiciones y expresiones
orales en su significación,
aportan características
concretas a una sociedad;
rituales que en algún mo-
mento se hicieron para in-
dicar cosas importantes y
que han prevalecido en el
tiempo como una tradición
cultural. En folklore, la an-
cestral puesta de cruces en
el trigo en zonas rurales
para el Día de San Fran-
cisco. Ambos, material e
inmaterial juntos, constitu-
yen lo que se llama patri-
monio cultural, herencia
que se va transmitiendo a
lo largo del tiempo de una
generación a otra.

*Como Patrimonio ar-
quitectónico se incluyen
las construcciones rele-
vantes que, por motivos
históricos y de antiguo uso
social, representan identi-
dad: edificios emblemáti-
cos, casas patronales an-
tiguas que fueron 'vividas'
por familias donde practi-
caban sus costumbres y
tradiciones, monumentos
cuyo entorno social e his-
tórico contienen y recuer-
dan momentos épicos del
lugar. En Talca se pueden
mencionar la antigua ca-
sona Villa Cultural Huilqui-
lemu, perteneciente a la
Universidad Católica, con-
servada como museo que
preserva, estudia, exhibe y
difunde el patrimonio his-
tórico cultural y tradiciones.

Saber cocinar porotos
con riendas

Del Patrimonio Inmaterial

Son muchas las iglesias
que son consideradas Pa-
trimonio de la Humanidad
y en Talca, aunque este si-
niestrado, el Mercado Cen-
tral fue declarado Monu-
mento Histórico Nacional
en 1998.

*Patrimonio arqueológico
es cuando se está frente
a alguna manifestación
que requiera la arqueolo-
gía para su estudio como,
fósiles, flora, fauna o res-
tos paleontológicos. En el
Maule está el Sitio de Arte
Rupestre, Sector Melado,
de reciente estudio, las
Piedras Tacitas esparci-
das por la zona precordi-

llerana y parte del valle
central del Maule.

*Patrimonio artístico e
histórico es aquel que ilus-
tra las épocas históricas
pasadas. Aquí se incluyen
desde ropajes hasta, más
contemporaneamente, re-
cursos audiovisuales.

El Patrimonio indus-
trial son aquellos bienes
que surgieron a raíz de la
Revolución Industrial y que
se consideran patrimonio
porque ilustran y hacen
entender los cambios in-
dustriales que se produje-
ron en la época.

Patrimonio natural:
Con frecuencia se puede
confundir con el patrimo-
nio arqueológico. En esta
categoría se incluyen las
riquezas naturales en to-
das sus vertientes, entre
ellas formaciones natura-
les, hábitats de especies
animales o lugares prote-
gidos.

Hay mucho de Folklore
en algunos tipos de Patri-
monios.
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