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Caleta San Pedro tendréa nuevas instalaciones para desarrollo productivo

Caleta San Pedro tendra
nuevas instalaciones
para desarrollo productivo

Se trata de una sala de coccidn, congelado y envasado, y otra de degustacion y
venta de productos del mar.

aCaleta San Pedro de

Concoén contara con

nuevas instalaciones

para el desarrollo pro-
ductivo de sus pescados y
mariscos gracias afondos en-
tregados por el Gobierno Re-
gional y el Instituto Nacional
de Desarrollo Sustentable de
la Pesca Artesanal y de la
Acuicultura de Pequefia Esca-
la (indespa) que alcanzan alos
$70 millones.

Lainversion se destinara a
dos proyectos que estan ad-
portas de iniciar los trabajos.
El primero es una sala de coc-
cién, congelado y empacado
de mariscos, por un monto de
$30 millones, y el segundo es
una sala de degustacion y
venta por un total de $40 mi-
llones.

Julieta Nufez, presidenta
del Sindicato de Pescadores
de Caleta San Pedro, coment6
que préximamente se inicia-
rén las obras en un espacio
que en la actualidad no es
muy utilizado, de manera que
“con las iniciativas se le dara
valor agregado tanto al lugar
como a los productos que hoy
en dia son extraidos desde
nuestra area de manejo como
locos y las lapas”.

En cuanto a los plazos, la
dirigenta indic6é que tienen
240 dias para concretar los
proyectos que van de la mano
de remodelacién y adecua-
cion de la actual infraestruc-
tura para la sala de degusta-
cién y venta, e instalacion de
paneles y habilitacién de un
tunel de congelado, fabrica de
hielo, conservadores de con-

gelados y marmitas, estos ul-
timos para la sala de coccién
de mariscos y crustaceos.

Para dar un ejemplo de la
valorizacién de sus productos,
la dirigenta apuntd que en la
actualidad la unidad de loco la
venden en concha a $1.200,
“pero cuando tengamos nues-
tra sala vamos a poder cocer
el loco y envasarlo, por lo que
la ganancia va a ser mucho
mayor, 0 también vamos a po-
der congelar productos y ven-
derlos envasados, subiendo el
valor de ellos”.

RESTAURANTE

Hace poco mas de dos me-
ses un incendio destruy6 ca-
si por completo el restauran-
te de la Caleta de Pescadores,
por lo que la presidenta del
Sindicato conté que dentro
de los planes para 2021 se en-
cuentran el poder reconstruir
la infraestructura que fue le-
vantada en los afios 80.

“Se nos acercé Gerald
Pugh, vicerrector de la sede
Vifia del Mar de la Universidad
Andrés Bello, para prestarnos
su ayuda como institucién, la
que se materializara con el
apoyo de la Facultad de Arqui-
tectura para el desarrollo de
los planos del restaurante y

millones de pesos se inverti-
ran en esta iniciativa financia-
da por el Gore e Indespa.

“Con las iniciativas se le
dara valor agregado
tanto al lugar como a los
productos que hoy en
dia son extraidos desde
nuestra drea de manejo
como locos y las lapas”.

Julieta Nifiez

Presidenta

Sindicato Pescadores Caleta San
Pedro

de la Facultad de Economia
para ver la rentabilidad del lu-
gar”, detalld.

El Sindicato también pla-
nea postular a fondos guber-
namentales para el levanta-
miento de la obra, “por lo que
pensamos que de aqui a unos
tres afos podremos tener re-
cuperado el restaurante, que
se encontraba arrendado al
momento del incendio”.
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TRUCHAS

Consultada por el proyecto de
truchas arcoiris que se esta
implementando en la caleta
desde hace un par de afos
con tres estanques para los
peces, la representante sindi-
cal precis6 que hace pocos di-
as se termin6 por completo el
mejoramiento de la iniciativa
con tecnologia de primera linea
para la mantencién del cultivo.
Agregd que, sin embargo, la ini-
ciativa aun no puede habilitar-
se, ya que “la energia para el
funcionamiento de los estan-
ques se obtenia por paneles
fotovoltaicos que estabanins-
talados en el techo del restau-
rante, y como éste se quemo
los paneles no se pueden utili-
zar, asi es que tenemos que
esperar areconstruir el restau-
rantd para hacer funcionar el
proyecto”. cam

CONSERVACION DEL LUGAR

Porotro lado, ya se encuentra en su etapa final el proyecto de con-
servacion de la Caleta San Pedro que estd llevando a cabo la Direc-
cién de Obras Portuarias del Ministerio de Obras Publicas, que con-
templa el cambio de estructuras metdlicas como vigas, barandas,
parrillas de piso, rejas, puertas, ventanas y escaleras, ademds de la
pintura del recinto y mejoramiento de servicios higiénicos y el sis-
tema eléctrico con una inversion que supera los $270 millones.

240

dias de plazo tiene la organi-
zacién para culminar los pro-
yectos.
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