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Desde el Liceo de Pica a Faena Collahuasi: abastecimiento local a través de la produccién horticola

Director gjecutivo de Fundacion
:*c Collahuasi

Desde el Liceode

.

Coadministrado por Fundacion Collahuasi, el Liceo Bicentenario Padre Alberto
Hurtado Cruchaga de Pica obtuvo la certificacion de calidad de su planta de
cuarta gama. Este hito permitira iniciar, a partir de julio, la venta formal de
lechugas procesadas por estudiantes del establecimiento a Sodexo, empresa
proveedora de servicios de alimentacion de Collahuasi.

nlogrosin precedentes concreto el Liceo Bicentenario Pa-

dre Alberto Hurtado Cruchaga de Pica al poder comercia-

lizar productos horticolas cultivados por los estudiantes de
la especialidad técnico profesional de agropecuaria, en colabora-
cién con agricultores locales, a contar de julio proximo.

Graciasa unacuerdo con la Cooperativa Agricola de Pica, el
establecimiento se incorpora como proveedor de Sodexo, con-
solidando un trabajo iniciado con la entrega piloto de 100 kilos
de lechugas frescas a faena Cordillera de Collahuasi en enero de
este afio.

Este permiso de comercializacion fue
otorgado, tras una auditoria técnica realizada
por Sodexo, la cual validé que la planta de
cuartagamaque dispone el liceo cumple con
exigentes estindares en materias como traza-
bilidad, inocuidad y buenas practicas agrico-
las y agroindustriales.

Alrespecto, Carolina Guerrero, directora
del Liceo de Pica, destaco que “esto representa un logro histori-
co. Es la validacion de que nuestros estudiantes no sélo aprenden
enel aula, sino que son capaces de generar productos con altos
estandares, participando de todo el proceso productivo, desde la
generacion del plantin hasta el envasado final”.

La planta de cuarta gama es un proyecto que comenzo su im-
plementacion por etapas en 2019, con el objetivo de fortalecer el
aprendizaje préctico de la especialidad agropecuaria, promover
la transferencia tecnolégica y generar un vinculo directo entre el

kilos de lechuga

considero la entrega piloto del liceo

establecimiento escolar y los agricultores de [a zona. Esta articu-
lacion ha permitido consolidar un modelo educativo, que aporta
al desarrollo productivo local.

César Gavildn, director ejecutivo de Fundacion Collahuasi,
valoré el impacto de esta experiencia formativa. “Este proyec-
to es un ejemplo concreto de como la educacion puede impac-
tar directamente en el desarrollo de una comunidad. Estamos
construyendo confianzas en una especialidad clave para la Pro-
vincia del Tamarugal y posicionando al Liceo de Pica como un
referente en la articulacion entre educacion y produccion agri-
cola”, afirmé.

Esta iniciativa forma parte del eje “Impul-
so Educativo” de Collahuasi, que busca pro-
mover el desarrollo integral y sostenido de la
Region de Tarapaca a través de una educa-
cion de calidad. En este marco, la Fundacion
Collahuasi coadministra los liceos Juan Pablo
Ien Alto Hospicioy el de Pica, fortaleciendo
su vinculacion con el entorno y las oportunidades para sus estu-
diantes.

Por su parte, laempresa Patagonia Norte, a cargo de la opera-
cién de la planta de cuarta gama en el liceo, ha tenido un rol cla-
ve en el proceso. Su representante, Jorge Saavedra, explicé que la
entrega piloto de 100 kilos de lechugas significo un importante de-
safio logistico, debido a las condiciones de transporte entre Pica
y lazona altiplanica. “Los resultados fueron optimosy demostra-
ron la capacidad del liceo para abastecer con calidad”, asegurd.

Pica a Faena Collahuasi:
establecimiento se integra a la cadena de
abastecimiento local a través de la produccion horticola

Endefinitiva, la produccion y procesamiento local de hortali-
zas en el desierto no solo aporta a la formacion técnica de los es-
tudiantes, sino que también mejora la eficiencia de la cadena de
suministro, reduce la huella de carbono asociada al transporte y
garantiza un producto fresco, seguro y competitivo para el mer-
cado regional. ®

¢Qué es una planta de cuarta gama?

Es una instalacion dedicadaal procesamiento de frutas y verdu-
ras frescas, las que son lavadas, troceadas y envasadas para estar
listas para su consumo inmediato o preparacion. Este tipo de
planta incorpora tecnologia de “atmosfera modificada”, que re-
emplaza el aire en el envase por una mezcla especifica de gases,
lo que permite extender la vida util del producto desde la cose-
cha hasta su consumo final.
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