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Noticia general ] ] o N )
El Servicio Nacional del Patrimonio Cultural reconoce oficialmente la "Tradicion campesina de ahuma-
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La Tradicion de aji ahumado en zarandas de Palmilla es
reconocida como patrimonio cultural inmaterial de Chile

El Servicio Nacional del Patrimonio Cultural reconoce oficialmente la “Tradicién campesina de ahumao-
do de aji en zarandas en Palmilla” de la comuna de Linares, de la Regién del Maule, como Patrimonio

Palmilla, una localidad ru-
ral de la comuna de Lina-
res, Region del Maule, ha
sido oficialmente incorpo-
rada al Registro de Patri-
monio Cultural Inmaterial
de Chile por una tradicién
que ha perfumado genera-
ciones con el inconfundi-
ble aroma del aji ahumado.
Se trata del reconocimien-
to al proceso artesanal de
ahumado en zarandas,
una técnica transmitida de
abuelos a nietos, que hoy
es simbolo de identidad
colectiva, resiliencia cam-
pesina y riqueza cultural.
Este importante recono-
cimiento, otorgado por el
Servicio Nacional del Pa-
trimonio Cultural (SNPC),
no solo valida la tradicion
desde una perspectiva téc-
nica y patrimonial, sino
que también garantiza su
proteccion y difusién a ni-
vel nacional. “Es una for-
ma de asegurar que una
tradicion viva no se pierda
en el tiempo y se transmi-
ta como parte activa de la
cultura chilena’, explicé la
Dra. Ximena Quifones,
académica de la Univer-
sidad Catdlica del Maule
(UCM), quien ha liderado
junto la comunidad un tra-
bajo de investigacién ac-
cién participativa para es-
tudiar a fondo la tradicién
ajicera de Palmilla.

Una técnica con alma y
memoria

La técnica del ahumado
en zarandas consiste en
deshidratar lentamente los
ajies sobre estructuras de
adobe o ladrillo, con calor
y humo de lena de aromo
o eucalipto. Este proceso,
mds que una técnica de
conservacion es una al-
quimia comunitaria donde
cada familia aplica su saber
para lograr un sabor, color
y textura tinicos.

Cultural Inmaterial de Chile

Actualmente, son cerca de
48 familias las que desa-
rrollan esta tradicion. En
sus hogares, los saberes se
transmiten oralmente y en
la préctica cotidiana, des-
de la seleccion de semillas
hasta la preparacion de
pastas y condimentos que
se venden en ferias campe-
sinas. El cultivo del aji y su
ahumado no sélo represen-
tan una fuente de sustento,
sino una forma de vida
profundamente arraigada.
Patrimonio vivo, identidad
compartida

Con este reconocimiento,
Palmilla se une al selecto
grupo de manifestaciones
del Maule inscritas en el
Registro, como las loceras
de Pilén, el baile de los ne-
gros de Lora, la artesania
en crin de Rari y el Canto
Campesino. “Este nuevo
ingreso fortalece la iden-
tidad regional y visibiliza
el valor de la cultura cam-
pesina agricola’, sefald la
Dra. Quifones.

La comunidad, organizada
a través de su Junta de Ve-
cinos, impulsé la Solicitud
Ciudadana con el apoyo
técnico y académico de la
UCM, la oficina Agrico-
la de la Municipalidad de
Linares, con su programa
PRODESAL, y el Museo de
Arte y Artesania de Linares
y el Servicio del Patrimonio
del Maule. El proyecto que
sustenta esta postulacion
—ejecutado entre 2023 y
2024— permitié identifi-
car, documentar y caracte-
rizar la tradicién, y conclu-
y6 con la elaboracién de un
expediente completo que
hoy forma parte del patri-
monio nacional.

Desafios y futuro

El reconocimiento abre la
puerta a un plan de salva-
guardia donde la propia

comunidad definird las
medidas para proteger y
revitalizar su practica. En-
tre las acciones propuestas
figuran la consolidacion de
la Fiesta del Aji en abril, el
apoyo a salas de procesa-
miento con resolucién sa-
nitaria, y la postulacion a
un Sello de Origen para el
aji ahumado de Palmilla.
Para la Dra. Quifnones, la
clave estd en el protago-
nismo comunitario: “La
sociedad en general debe
valorar y difundir esta tra-
dicién, pero son los pro-
pios cultores quienes de-
ben definir su porvenir”,
dijo.

Asi, entre zarandas hu-
meantes, recetas caseras
y memorias compartidas,
Palmilla celebra hoy que su
sabor picante y su herencia
campesina ya son, oficial-
mente, parte del alma cul-
tural de Chile.
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