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Frambuesas made in Chile toleran mejor la falta de agua, son méas grandes y productivas
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Se trata de cuatro variedades desarrolladas por el Consorcio Tecnoldgico de la Fruta de Asoex

Frambuesas made in Chile toleran mejor la
falta de agua son mas grandes y productlvas

Estan destinadas
principalmente a los
pequenos productores,
que representan el 75%
de estos cultivos.

JoAQUIN RIVEROS

en la foto que ilustra esta pagina,

tienen varias gracias: una, que son
de una variedad creada en Chile; dos,
que son mas productivas y de mayor ta-
mafio; tres, que enfrentan bien el ataque
de insectos y, cuatro, y clave para nues-
tro pais, son tolerantes al estrés hidrico,
es decir, a la falta de agua, escenario que
yasevivey se acentuara en los proximos
anos.

Las frambuesas en cuestion, presen-
tadas en sociedad el pasado martes, son
la segunda generacion de tres creadas
en Chile anteriormente: la Santa Teresa,
la Santa Clara y la Santa Catalina. Las
“santas”, presentadas en 2019, actual-
mente las cultivan 300 agricultores so-
bre una superficie de 150 has, entre Co-
quimbo y Magallanes.

Las nuevas santas, que adn no tienen
nombre y que estan a punto de iniciar su
proceso de patentado, fueron desarro-
lladas por el Consorcio Tecnoldgico de la
Fruta de la Asociacion de Exportadores
(Asoex). Se trata de una alianza confor-
mada por 25 empresas, junto a la Uni-
versidad Catdlica de Santiago, que bus-
ca desarrollar nuevas variedades frutico-
las adecuadas a Chile para aumentar la
competitividad de los agricultores na-
cionales.

"Estas cuatro nuevas variedades de
frambuesas son fruto de un trabajo que
comenzo en 2009, cuando vimos que los
productores de frambuesas, un 75% de
los cuales son pequefios con un prome-
dio de un cuarto de hectdrea, necesita-
ban variedades que se adaptaran a sus
condiciones, un tema clave, porque el
material al que se accedia en Chile era
extranjero”, cuenta Sergio Maureira, ge-
rente del Consorcio Tecnoldgico de la
Fruta de Asoex.

“Entre los pequenos productores ha-
bia un sentido dolor de exclusién y por
eso0 nos orientamos en desarrollar solu-
ciones para ellos, de modo que pudieran
integrarse a los encadenamientos pro-
ductivos, comercializar su fruta, partici-
par en negocios y asi subirse al desarro-
llo econémico que ha tenido la fruticul-
tura”, agrega.

Trece afos después, el resultado es
este grupo de nuevas variedades que
mejoran las condiciones de la primera
generacion de las llamadas santas.

L as frambuesas que usted puede ver

Las frambuesas se destinan a congelado y consumo en fresco.

En plena emergencia agricola

P “Contar con nuevas variedades de frambuesas 100% chilenas, desarrolladas y adaptadas a las
condiciones de nuestro pais y bajo el contexto del cambio climatico es un tremendo aporte
para el desarrollo de la agricultura nacional, pero también para la agricultura familiar campesi-
na, porque se trata de cultivos que en buena parte estan en manos de pequefos productores.
Aca vemos como la cooperacion entre la academia, el sector privado y el gobierno da buenos
frutos”, explica el subsecretario de Agricultura, José Guajardo Reyes. La falta de agua ha hecho
que nueve regiones de Chile estén declaradas en emergencia agricola. “Desde el Ministerio de
Agricultura hemos extendido la emergencia por tres meses mds en las nueve regiones del pais
que fueron declaradas el afio 2021, esto debido a que los indices vegetacionales contindan con
deterioro, ademas de los bajos caudales de rios y la ausencia de precipitaciones.”, agrega.

“Las anteriores santas tenian, en pro-
medio, entre cincoy seis gramos por fru-
ta y las nuevas llegan a los siete y siete
gramos y medio. Esto, ademds de hacer-
las atractivas, facilita la cosecha, porque
con menos manos se llenan los baldes,
lo que aborda la carencia de mano de
obra del sector”, explica Marina Gam-
bardella, profesora titular de la Facultad
de Agronomia de la Universidad Catdlica
de Santiago y directora del programa de
mejoramiento genético del Consorcio
tecnolégico de la fruta.

En cuanto a productividad, superan
en 30% a las otras variedades. Mientras
estas llegan a las 22/24 toneladas por

hectarea, las nuevas pueden llegar a 34
toneladas. "Es mejor hablar de 30%, por-
que no todos los cultivos se dan en igua-
les condiciones”, aclara Gambardella.

Ademas, toleran el ataque de algunas
de las plagas. “Resisten bien algunas de
las plagas y enfermedades mas impor-
tante que afectan al cultivo, como la ara-
fiita roja.

Para clima adverso

Pero quizas si una de las condiciones
més sobresalientes es su tolerancia al
estrés hidrico. Para un pais como Chile,
que figura en el puesto 18 entre los pai-
ses que mas sufriran con la falta de agua

por el cambio climatico, segin el World
Resources Institute, esta cualidad de las
nuevas variedades es clave.

"Cuando comenzé este programa de
desarrollo de variedades una de las ca-
racteristicas que se buscaba era la resis-
tencia a la falta de agua, porque ya en-
tonces era un tema para la agricultura.
Ahora se nota porque esta afectando el
abastecimiento humano, pero nosotros
llevamos entre diez y doce afios con res-
triccion hidrica”, explica Maureria.

Gambardella explica los efectos que
tiene el tema sobre la fruta. “No solo las
altas temperatura, sino también la radia-
cion solar afecta la calidad de la fruta y
ambas provocan aborto floral cuando se
supera un determinado limite. Nosotros
cultivamos en esas condiciones para ver
qué pasaba con el polen y selecciona-
mos las plantas mas resistentes. En ge-
neral el limite son 30 grados. Yimos que
estas variedades, aln superando esa
temperatura, no disminuyen demasiado
su produccién”, sefala.

Gambardella hace una aclaracion so-
bre el método con que se desarrollan es-
tas variedades. “El programa se basa en
mejoramiento tradicional, las plantas se
cruzan por reproduccidn sexuada, se se-
leccionan los individuos que son desta-
cados en una de las caracteristicas bus-
cadas y asi sucesivamente. No hay modi-
ficacion genética”, resalta.
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