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Argentinos consumen el minimo de carne vacuna en 20 afios: burro, jabali y guanaco como alternativas
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['INo Definida

Argentinos consumen el minimo de carne vacuna en

20 anos: burro, jab

Argentina, pais histdrica-
mente asoriado a la carne va-
cuna en su identidad gastrond-
mica, anotd el peor 1egistro de
consumo por habitante en lag Gl
timas dos décadas, mientras en
la agenda de las redes sociales
la venta de carne de burro, a un
precio més accesible, ancendid
un intenso debate.

De acuerdo al tltimo informe
de la Camara de la Industria y Co~
mezcio de Cames y Darivados de
laFspiblica Argantina (Cicors), &l
cunsumo de came bovina cayti a
47,3 kilos por argenting an los flti-
mea 12 messs, Labaj ea del 3,7%
integanual (equivalente a 1,8 kilos
menos por persona) y consolida
una tendencia descendents que
contrasta con ko nivelss superic-
165 a los 60 kilos hace 20 afios. EL
méximo histdrics da 63,9 kilos al
afio por habitante data de 2009.

Mientras se concoclan las ci-
fras de came vacuna, an Argen-
tina irrumpid en la agenda pakbli-

ca el consumo de carne de burro,
casi de nicho en la Patagonia,
Anta la crisis de la produc-
cién ovina en esa regidn dal pais,
el productor rural Julio Cittadini
propuso en didloge con Infobas

la comercializacidn de carne de
burre, una experiancia piloto en
la provincia de Chubut que fus
un “éxita”.

Pese a que se asperaba que el
stock durara una semana, &l pa-

ali y guanaco como alternativas

blico agotd la mercaderia en ape-
nas un dia y madio. El kilo ronda
los 7 500 pesos argentinos (unce
4,800 peacs chilenos), casi un
tarcio de lo que cussta &l vacuno.

Mo obstanta, Cittadini dijo

que el mayaor 1eto sigus siendo el
prajuicio: *Para el argentino, la fi-
gura del burro como alimento as
una barrera cultural que todavia
tiene que levantar”.

En otra latitud, en el norte ar-
gentino persiste el consuma de
llama, una carne extremadarmen-
te magra (entre 1% v 2% de gra-
sa intramuscular), con alto con-
tenido proteico, bajo colesteral y
buena digestibilidad. Adamés,
volviendo a la Patagonia, el gua-
naco forma parts de practicas te-
gionales histdricas.

La carne de jabali, conside-
rada gourmet y da sabor intenso
con especial interds para los sm-
butidos, gana espacio en provin-
cias como Mendoza, Cérdoba, La
Pampa y Buencs Afres, donds el
animal es considerado una pla-
ga, aungue con controles sani-
tarios astrictos por riapgos Como
la triquinasis.
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