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LUYEF Y STICTA SON PIONEROS EN NUESTRO PATS:

EE.UU. allana el camino
para el proximo salto
de startups chilenas y
su biotecnologia para
la carne cultivada

“Esta

resolucion
marca un
precedente
para que otras
startups,
incluida las
chilenas,
tengan un
modelo de
hoja de ruta
regulatoria”.
MARIA PAZ
MERINO

Subdirectora de
Tecnologia del CBT.

“Nosotros
buscamos
facilitar la
produccién de
carne cultivada
para que
sea price
competitive y
asi eliminar el
consumo de
carne animal
que produce un
enorme dafno
al planeta”.
KRIS BLANCHARD

Cofundador
de Luyef.

La semana pasada el organismo de
seguridad alimentaria FDA autorizé a la
firma californiana Upside Foods a producir
carne de pollo a través del cultivo de células
de animales. Con esto se abre una puerta
para todas aquellas biotech que estén ligadas
a ese proceso, como las chilenas Luyef y
Sticta, que justo se encuentran en etapa de
levantamiento de capital. En el pais, ademas,
el CBT de SOFOFA Hub trabaja en una

regulacion. marisa coMmNETTT

res semanas atrds cuando el doc-
tor en biotecnologia microbiana
yacadémico delaUC por més de
30 anos, Eduardo Agosin, dio su
primer pitch como emprende-
dor ante inversionistas, en el marco del
Biohunt Summit de Ganesha Lab, lo vati-
cin6: EE.UU. estaba proximo a dar el va-
mos al consumo de carme cultivada y
con eso al crecimiento exponencial de
las biotech ligadas a ese desarrollo co-
mo Sticta, su startup junto a Andrés
Ariztia. Y no se equivoco, incluso qued6
corto, ya que siete dias después la FDA
daba luz verde a Upside Foods para culti-
var células animales y producir asi carne
sin matarlos, en este caso pollo, siendo apta
para comer.

Con esto comienza la revolucién alimen-
taria y la carrera entre empresas y startups
por llegar al mercado. Porque si bien en
2020 Singapur fue el primer pais en aprobar 2030 la carne culti-
el consumo de esta carne, su efecto no se vada tendra una
compara con la del partici de
estadounidense y el espaldarazo a la disrup- mercado impor-
tiva propuesta de una de las mds importan- tante a nivel
tes agencias de alimentos y medicamentos mundial.
del mundo.

En este escenario, Chile tiene bastante
qué decir, pues hay cientificos y emprendi-
mientos avocados a esta tarea, como tam-
bién expertos que ya estudian la futura re-
glamentaci6n para este nicho.

Ajuicio de Maria Paz Merino, subdirecto-
ra de Tecnologia del Centro de Biotecnolo-
gfa Traslacional (CBT) de SOFOFA Hub, la
resolucion dela FDA respecto ala firma cali-
forniana Upside Foods “marca un prece-
dente para que otras startups, incluida las
chilenas, tengan un modelo de hoja de ruta
regulatoria con el fin de certificar seguridad
para la comercializacion en mercados inter-
nacionales”. Ademds, agrega que el CBT,
centro apoyado por Corfo y Anid, conformé
hace dos anos una mesa de carne cultivada
compuesta por actores relevantes de la in-
dustria y la academia, con el objetivo de le-
vantar brechas regulatorias y poder contri-
buir al desarrollo de una propuesta norma-
tiva para la produccion, etiquetado y venta
de carne cultivada en Chile.

Precisamente en esta mesa participan las
dos startups que hoy trabajan en este tipo de
desarrollo biotecnolégico, Sticta y Luyef,
ademas de Agrosuper y académicos, quie-
nes destacaron el “gran paso” que esta me-
dida significa para el desarrollo cientifico
que se estd llevando a cabo en el pais.

“Estamos trabajando en un modelo regu-
latorio para la produccién y comercializa-
cién de la carne cultivada en el pais y cierta-
mente este hecho nos pone presion, porque
Chile no esta lejos de la vanguardia, aqui se
estd generando tecnologia tinica a nivel glo-
bal”, afirma Kris Blanchard, cofundador de
Luyef, quien agrega que esta startup fue una

Se estima que a

La propuesta
de Luyef con-
templa también
el uso de algas
chilenas.

La carne
de pollo estd

mds avanzada y es foco
de firmas como Sticta.
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de la primeras en la regién y “si esto resulta
nos pone en una posicion de ventaja a nivel
sudamericano y global”. Por ello, sostiene
que es necesario contar con recursos para
seguir trabajando en sus desarrollos, como
también con el apoyo del Gobierno, “ya
que hoy existen startups que estdn traba-
jando en el futuro y eso puede ser un enor-
me valor pais”.

SIN VUELTA

Si bien la decisién de la FDA, a juicio de
Blanchard, es “el vamos” a un producto en
especifico, que es pollo cultivado, y de una
empresa en particular, Upside Foods, ter-
mina por beneficiarnos a todos, porque “de
alguna forma valida nuestro modelo de ne-
gocio y pone en concreto una evidencia de

que esto es serio, que esto es el futuro y
que las startups que estamos tra-
bajando en algo que tiene sen-
tidoy que no representa ma-
yor riesgo para la pobla-
ci6n”. Basicamente, pre-
cisa, corrobora el

modelo comercial y la
tecnologia detrds que
es la de cultivos celu-
lares para la industria
de alimentos.

Luyef Biotechnolo-

gies nace en 2020 con la
misién de acelerar la
transicion hacia una in-
dustria alimentaria mds
sustentable y libre de sufri-
miento animal, mediante el de-
sarrollo de tecnologia de frontera
para generar nuevos tipos de productos
que faciliten la producci6n de carne cultiva-
da. Se definen como biotechnology develo-
pers de la industria cdrmica alternativa y su
primer producto es un ingrediente a base
de una proteina animal llamada mioglo-
bina, que es el principal componente
en el jugo rojo de la carne y que le da
el sabor, la que estan produclendo

di una nueva d

llamada fermentacién de precision
(proteina producida en una levadu-
ra). La idea, anade, es sumarla a los
productos plant-based que general-
mente tienen problemas de sabor y
noatrae alos carnivoros tradicionales.
Actualmente, Blanchard cuenta que
estdn optimizando la produccién de
mioglobina para un piloto con Agrosuper y
lograr la primera comercializacién de un
producto plant-based mejorado en 2023. Ex-
plica que, en general, las empresas y startups
han puesto su foco en la carne de pollo culti-
vada porque existen lineas celulares que fa-

vorecen tener un producto un poco més
costo-eficiente que el vacuno. En todo ca-
so, advierte que los avances en la materia
no implican una produccién en escala in-
dustrial porque nadie hoy tiene la capaci-
dad de hacerlo. “De todas maneras anoso-
ros nos pone presion para poder sacar una
tecnologia propia para el cultivo de pollo,
utilizando ademds algas chilenas como un
valor agregado”, dice Blanchard, conside-
rando que el siguiente reto es que sean pro-
ductos competitivos en precioy puedan es-
tar en los supermercados.

En paralelo, Luyef estd levantando capi-
tal por US$ 500 mil, donde ya han tenido
diversas conversaciones con potenciales
inversionistas, ademds de otros contactos
que lograron en el Biohunt Summit. Las
metas: industrializacién, escalamiento e
internacionalizacién.

Sticta Biologicals, por su parte, nace en
2021 como una empresa de fermentacion
de precision, creando una plataforma de
manufactura biol6gica y usando una leva-
dura también disenada por ellos que es ca-
paz de biometabolizar compuestos que
pueden servir para distintas industrias, en-
tre ellas la carne cultivada. Justamente su
primer producto, llamado smart serum, se
enfoca a ese mercado, el que llevan poco
mds de un ano desarrolldndolo en alianza
con Super Meat, empresa de Israel que fue
una de las prioneras en desarrollar carne
cultivada de pollo. “Con ellos selecciona-
mos una plamﬁ)rma tecnologogu:a 3 uuh-
zando bioi fa

o factores de que se
usan para la proliferacion de celulas ani-
males”, indica Andrés Ariztia. Recalca que
estos compuestos tienen precios muy ele-
vados y, por tanto, son un cuello de botella
para que pueda salir al mercado, ademds
del temaregulatorio que con la reciente de-
cisién de la FDA se avanzo bastante.

“Hoy el costo de la carne cultivada se es-
tima que estd en unos US$ 35 el kilo, siete
veces mas que el kilo del pollo convencio-
nal. Entonces para estas empresas el costo
es stper relevante para lograr capturar
mercado, ya que el 50% del costo de pro-
ducci6n esta precisamente en el medio de
cultivo, por lo que es clave disminuirlos pa-
ra que sean competitivos”, comenta. Es
aqui donde estd la fortaleza de Sticta, ya
quea través del disefio de un medio de cul-
tivo libre de suero lograron bajar los costos
en 100 veces, junto con aumentar en 50% la
proliferacion celular.

“Estamos patentando este sistema de
manufactura biolégica. También, estamos
avanzando en el registro de marca del
smart serum en EE.UU. y Europa”, dice y
agrega que “estdn proximos a cerra un joint
venture con Super Meat para la customiza-
cién de este medio de cultivo”

Para ello, cuenta que ya nenen unacuer-
do con una firma global para producir este
medio de cultivo, por lo que tendrian re-
suelto el tema de la escalabilidad.

Sticta estd iniciando una ronda seed de
US$ 4 millones, la que esperan cerrar en el
primer trimestre de 2023. Este capital serd
usado para infraestructura y desarrollo bio-
tecnoldgico. Su primer acercamiento al ca-
pital de riesgo se dio en Miami en el en-
cuentro de Ganesha, donde lograron con-
cretar algunas reuniones, hoy en proceso.

“Es increible que desde Chile podamos
Iograr impactar en una industria tan pro-
misoria en el mundo, porque no hay nin-
guna alternativa proteica que sea tan simi-
lar ala carne convenclonal como esta, las

based son p queja-
mz’\s van a lograr simularla”, dJce
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