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Titulo: SE MANTIENE LA DEMANDA En cuanto a lo que sucede en las carnicerias tradicionales de la ciudad, donde se vende sélo carne

nacional, larealidad ha mostrado que la baja en los precios de las importaciones no los ha afectado de manera significativa. El
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mercados, entre los cuales Chi-
le debiese ser una opcion”, in-
dico.

Entre los paises que estan
apuntando a Chile como un
mercado para ingresar su pro-
duccién de carne esta Bolivia,
donde suministro de Desarro-
llo Productivo, Rural y Agua,
Oscar Mario Justiniano, asegu-
16 que ya se encuentran en fa-
se final las gestiones para ex-
portar carne bovina y leche a
nuestro pais.

SE MANTIENE LA DEMANDA
En cuanto a lo que sucede en
las camnicerias tradicionales de
la ciudad, donde se vende solo
carne nacional, la realidad ha
mostrado que la baja en los pre-
ciosde las importaciones nolos
haafectado de manera signifi-
cativa.

El duefio de Carnes Ocarlis
(en Los Carrera con Ercilla),
Mauricio Caro, sefiald que la ba-
jadel délar en la practicano se
habria reflejado con tanta fuer-
zaen las gondolas del retail, ya
que el producto se mantuvo a
un precio muysimilar al que te-

nia anteriormente.

“Los distribuidores no baja-
ron los precios, nose ajustaron
alos 800 pesos que alcanzé el
délar y ahora el délar repuntéd
otra vez, asi que menos bajard
el precio de la carne importa-
da”, expreso.

El comerciante agrego que,
aun asi, en los supermercados
se puede ver una notoria mayor
presencia de carne importada,
ya que el precio de la nacional
esta demasiado alto y contintia
en ascenso. Eso si, pese al alza
enel precio de lacarne chilena,
en el caso de su local la deman-
da se hamantenido.

“La carne ha subido mas o
menos un 10%, se mantuvo
desde Navidad y no ha bajado
mads. Y en enero siguio subien-
do. En las ferias, el animal nue-
vo, vivo, esta muy caro. Segin
lo que se conversa con los agri-
cultores, el preciono habajado
nada y tampoco caerd, porque
hay muy poca masa ganadera
en el pais para la demanda que
existe en el extranjero; no al-
canza, porque ademas nuestro
ganado es categoria premium

EL RETAIL MANEJA LA MAYORIA DE SUS CORTES IMPORTADOS.

en el exterior, ya que es criado
en praderas sanas, libres de fie-
bre aftosa”, expreso.

Anadio que, debido a esta
excelente calidad del ganado
chileno, en el extranjero se ven-
de a muy buen precio, por lo
que los frigorificos que expor-
tan producto nacional obtie-
nen valores muy competitivos
en el mercado internacional,

siendo muchas veces mas con-
veniente vender a otros paises.

“La tnica forma de que ba-
jeel precio del ganado nacional
es que el dolar baje, pero el do-
lar volvi6 a subir”, manifest6 el
comerciante.

En cuantoa la demanda es-
pecifica, Mauricio Caro dijo que
los clientes son fieles a los mis-
mos cortes, predominando el

estomaguillo paraasados al pa-
lo, cuyo valor actual es de
11.900 pesos el kilo. También
para la parrilla destaca el lomo
vetado, cuyo precio por kiloes
de 16.900 pesos, ambos de ca-
tegoria V, de origen nacional.
“Los carniceros mas chicos
trabajamos sélo con carne na-
cional, pero las tiendas mas
grandes trabajan came nacional
e importada, asi manejan dos
precios. Nosotros no tenemos
tanto piblico como para tener
unavitrina completa con carne
importada y otra con carne na-
cional, pero lademandasila he-
mos mantenido”, concluyo.

CARNE NACIONAL

La representante de Carnes Pi-
lauco, tienda ubicada en calle
Lynch, Marcela Ortega, sefialo
que en el caso particular de es-
te negocio sumodelo de abas-
tecimiento es distinto.

“En Carnes Pilauco trabaja-
mos exclusivamente con carne
de origen local, proveniente de
animales adquiridos en ferias
ganaderas de la zona, principal-
mente de la Region de Los La-

gos. Contamos con una persona
dedicadaalacompradirecta de
ganado, lo que nos permite se-
leccionar animales de la region
y mantener una trazabilidad cla-
radel producto”, explicé.

Marcela Ortega agrego que,
una vezrealizada la compra, de-
pendiendo de las condiciones
del mercado y de la planifica-
cion de abastecimiento, algunos
animales pueden permanecer
un periodoen suscampos para
pastoreo antes de ser enviados
al matadero. Posteriormente se
realiza el proceso de faena, tras
locual reciben las varas con sus
respectivos subproductos para
abastecer el local.

“Por estarazon, no maneja-
mosdatos directos sobre la evo-
lucion de precios de la carne
importada, ya que nuestro foco
estd en trabajar con produc-
cién ganadera local y abasteci-
miento regional”, afadié.

Eso si, el negocio cuenta
con otros productos carnicos
que si son importados, pero
principalmente corresponden
acerdoy los precios deestos se
hanmantenido. 3
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