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Comenzo intensa fiscalizacion
a locales por Fiestas Patrias

Dos sumarios sanitarios cursoé la Seremi de Salud durante la semana a céntricos recintos de venta de carnes.

Ricardo Mufioz E./Redaccion
rmunoze@estrellanorte.cl

poco mds de un
mes de que se reali-
en las Fiestas Pa-

trias, la Seremi de Salud
inicid un intenso trabajo
de fiscalizacién para veri-
ficar el buen funciona-
miento de fabricas de em-
panadas, carnicerias y su-
permercados y asi preve-
nir algin tipo de riesgo
sanitario.

Asf lo dio a conocer la
seremi Salud Jéssica Bra-
vo, destacando que las ac-
ciones de parte de la Uni-
dad de Alimentos y Sanea-
miento Bdsico del orga-
nismo incluyen una ex-
haustiva revision de los
recintos en materia sani-
taria, abarcando no sélo
la capital regional, sino
también Calama, San Pe-
dro de Atacama, Tocopi-
1la, Maria Elena, Taltal y
Sierra Gorda.

A comienzos de sema-
na se inicié la serie de fis-
calizaciones en un local
de venta de carnes de ca-
1le Matta, en donde se de-
tectd que una de las ciAma-
ras se encontraba con pér-
dida de la cadena de frio,
afectando a las verduras
congeladas, a lo que se
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agregd vitrinas sin sus
compuertas traseras, algo
que causa la pérdida de
temperatura y por lo tan-
to, podria exponerse el
alimento a vectores y pla-
gas.

Posteriormente, y a
mediados de semana, la
autoridad sanitaria cursd
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LA SEREM| DE SALUD INICIO UNA SERIE DE FISCALIZACIONES A LOS LOCALES DE EXPENDIO DE CARNES,
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UTM (més de $60 millo-
nes) es la maxima san-
cion a los que se expo-
nen los recintos.

un sumario a un local del
Mercado Municipal por
una serie de deficiencias
que incluyeron acumula-
cién de grasas en el cielo y
campana extractora, ade-
mds de la falta de una sala
de cambio para los traba-
jadores, quienes guarda-
ban sus ropas y articulos

Tiraje:
Lectoria:
Favorabilidad:

AGENCIA UNO/REFERENCIAL

personales en la bodega
de verduras.

La seremi de Salud Jés-
sica Bravo, detalld que en
el lugar existia un espacio
muy reducido para prepa-
rar los alimentos.

“Descongelaban piezas
de pescado en el piso de la
cocina, aprovechando el
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calor de la cocina”, dijo la
autoridad. A ello se suma-
ron platos preparados y
materias primas de alto
riesgo a temperatura am-
biente, ademds de la au-
sencia de un lavamanos
como requisito basico de
higiene.

Un segundo sumario
se cursd en una carniceria
del mismo recinto central
de Antofagasta, en donde
se detectd la presencia de
carnes porcionadas en
bolsas al interior de las vi-
trinas de exhibicién sin la
debida rotulacién, asi co-
mo también mdquinas
cortadoras, moledoras de
carne y balanza de pesaje
con restos orgdnicos, ca-
mara de refrigeracion de-
sordenada con trozos de
carne sobre cajas y bande-
Jjas, alo que se agrego 6xi-
doy pintura descascarada
en el techo.

Bravo, ademas, insistio
en la importancia de ad-
quirir alimentos y prepa-
raciones sélo en locales
establecidos y debida-
mente autorizados.

De acuerdo al Cédigo
Sanitario, los recintos se
exponen a sanciones que
van desde un décimo a las
mil UTM (hasta 60 millo-
nes de pesos). =
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