W LITORALPRESS

Fecha: 20-07-2025 Pag.: 7 Tiraje: Sin Datos
Medio: El Lector Cm2: 792,5 Lectoria: Sin Datos
Supl. : El Lector Favorabilidad:  [[INo Definida
Tipo: Noticia general

Titulo: Ministra del Medio Ambiente anuncia los criterios ambientales para mejorar condiciones del sistema lacustre lago Vichuquén

La ministra Maisa Rojas, la senadora Ximena Rincén y el alcalde Patricio Rivera, entre otras autorida-
des, llegaron hasta el lago Vicuchén para ver en terreno los problemas que afectan a este sistema lacustre
y anunciaron acciones concretas con el objetivo de mejorar sus condiciones ambientales.

La ministra del Medio Am-
biente, Maisa Rojas, junto a
la senadora Ximena Rincon,
y el alcalde de Vichuquén,
Patricio Rivera, encabezaron
una reunion para avanzar en
las mejoras de las condicio-
nes ambientales del sistema
lacustre Lago Vichuquén, el
que se encuentra en un esta-
do de eutroficacién produc-
to del aumento sistematico
de la cantidad de materia or-
génica e inorgdnica.

En la cita ademas participa-
ron, ademas, la Seremi del
Medio Ambiente de region
del Maule, Daniela de La
Jara, el Seremi de Obras Pu-
blicas (MOP), Jorge Abarza,
y el director (s) de la Di-
reccion General de Aguas
(DGA), Enrique Osorio. En
la jornada se presentaron las
principales metas y acciones
a corto plazo para imple-
mentar un futuro Protocolo
Manejo Barra Estero Llico,
region del Maule, que se
base en los criterios ambien-
tales definidos por el Minis-
terio del Medio Ambiente
(MMA).

Junto con eso, en el encuen-
tro se entreg6 de manera
formal el acta con los resul-
tados de la sistematizacion
de la “Jornada de Didlogo
sobre el Sistema Lacustre
Lago Vichuquén’, actividad
ejecutada a finales del mes
de mayo, y cuyo objetivo fue
generar un espacio de discu-
sion entre los diez servicios
publicos que poseen compe-
tencias en materia ambiental
y una coordinacién efectiva
para abordar la actual situa-
cion ecosistémica complejo
hidrolégico.

La ministra Rojas explico
que fue una buena reunién
de trabajo con miras a lle-
gar a una solucién. “Existe
un problema complejo que

tenemos que resolver en el
lago Vichuquén, Laguna
Torca, Estero Llico. Para eso,
hoy dia entregamos un in-
sumo medioambiental clave
para los criterios que se de-
ben incorporar en un proto-
colo para asi poder manejar
la barra e incorporarlo a los
criterios que tiene adicio-
nalmente el Ministerio de
Obras Publicas a través de la
Direccion General de Aguas,
la DOP, etc”.

La secretaria de Estado
anuncié también que en la
cita “aprovechamos de fir-
mar un convenio de una co-
laboracién entre un proyecto
que llega al Ministerio del
Medio Ambiente, un pro-
yecto GEF de restauracion
de paisajes, y el municipio de
Vichuquén para que pueda
hacerse un piloto de restau-
racion en la comuna’.

La firma de este convenio
de colaboraciéon Proyecto
MMA - GEF Restauracion
de Paisajes firmado con la
Tlustre Municipalidad de Vi-
chuquén permitird articular
a los actores clave, coordinar
las acciones que permitan el
concretar la elaboracion del
Plan de Accién Comunal
de Cambio Climatico y el
de Restauracion de Paisajes
en el territorio comunal.

El alcalde de Vichuquén,
Patricio Rivera, comentd
que “le damos las gracias
a la ministra. Es un tema
muy complicado para no-
sotros, pero si estamos tra-
bajando de manera coordi-
nada, obviamente vamos a
tener mejores resultados.
Me toca representar una
comuna que en su mayoria
trabaja en actividades aso-
ciadas al turismo y por su-
puesto el lago Vichuquén,
la laguna Torca y el estero
Llico estin todos conecta-

dos y necesitamos poder
dar solucion a esto. Lamen-
tablemente hubo un fallo
anterior, pero hoy contamos
con nuevo sustento. Ese fa-
llo decia que no consideraba
variables medioambientales
en el protocolo que existia y
hoy dia a través de la minis-
tra y su equipo en la region
nos ha hecho entrega de eso.
Esperamos que sea un sus-
tento importante para poder
incorporarlos en la futura
toma de decisiones y tener
en corto plazo para hacer
un manejo adecuado de los
niveles de agua para evitar la
contaminacion también”.

En tanto, la senadora Xime-
na Rincén, menciond que
“lograr que la ministra esté
aca que dé cuenta del tra-
bajo que se inici6 hace un
tiempo en el nivel local con
la Seremia de Medio Am-
biente es importante, y que
se suscriban otros convenios
y acuerdos también obvia-
mente son relevantes, pero
tenemos que entender, y asi
lo ha expresado la ministra,
que este es un tema mucho
més grande que requiere
que logremos reponer el
famoso tema de la barra en
un protocolo de trabajo de
acuerdo a entendimiento
con todos los estandares
de proteccion al medioam-
biente”.

Para finalizar la jornada,
las autoridades presentes
efectuaron una navegacion
por el Lago Vichuquén,
para constatar la afectacion
del lugar, que es de origen
albuférico, lo que significa
que es un lago con cone-
xién directa al océano Paci-
fico, por lo que la salinidad
del agua siempre ha estado
presente en el lago Vichu-
quén y en el estero Llico
(intrusion salina).
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EL CHARQUI !

DELICIA ANBINATE Y}
QuE DESAF!A EL I EMPO

?‘ o ‘
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El charqui, una delicia andi-
na que ha sido un pilar en la
gastronomia de la region du-
rante siglos. ;Sabias que su
origen se remonta a las cul-
turas precolombinas, donde
se utilizaba para conservar la
carne de llamas y guanacos?
La palabra “charqui” pro-
viene del quechua “charqi’,

Cata de vinos quesos & cho-
colates. Maulinas viven ex-
clusivo maridaje en Vina Te-
rraNoble Un encuentro lleno
de sabor y conexién se vivid
en Viiia TerraNoble, en el
corazon del Valle del Maule,
donde un grupo de mujeres
provenientes de Talca, San
Javier, Villa Alegre, Maule y
Linares particip6 de una ex-
periencia sensorial que unio
lo mejor del vino, el queso y
el chocolate en un maridaje
especialmente disefiado para
ellas. La actividad, organi-
zada por Vina TerraNoble,
tuvo como objetivo impulsar
el enoturismo local y ofrecer
una entretenida experiencia
en torno al vino. La cata fue
guiada por Carla Echeverria,
jefa de hospitality y venta
directa de la vifia, quien re-
cibi6 al grupo con calidez y
la pasion que la caracteriza.
Durante el evento, se degus-
taron varias etiquetas cui-
dadosamente seleccionadas
para el maridaje de quesos
y chocolates: «X Espumante
Cencellada, elaborado con
método tradicional francés,
de burbuja fina, notas a le-
vadura y tostado, con una
acidez perfectamente equi-
librada. «X Disidente 2021,

que significa “seco” o “carne
seca’ Y es precisamente eso
lo que lo hace tan especial:
un proceso de elaboracion
tradicional que implica cor-
tar la carne en ldminas delga-
das, salarlas y secarlas al sol o
a la sombra. Pero el charqui
no es solo un alimento, es
una tradicion arraigada en

blend mediterraneo de Ca-
rignan, Mourvedre y Garna-
cha, 100% Valle del Maule,
de tanicidad media, frutal y
versatil. ) Azara Cabernet
Sauvignon 2022, expresion
pura del terroir maulino. «X
Azara Carmenere 2022, pre-
miado con 92 puntos por
Descorchados, suave, redon-
do y elegante. ¥ Disidente
Naranjo 2021, Pinot Blanc
de Casablanca fermentado
con pieles, de acidez media
y aromas vibrantes. Estos
vinos fueron acompanados
maravillosamente por pro-
ductos de excelencia regio-
nal: quesos artesanales de
Quesos de Unihue y choco-
lates finos de La Brachilena,
que potenciaron los sabores
de cada vino y potenciaron
la experiencia de las invita-
das. Esta cata demuestra que
el Valle del Maule tiene no
solo vinos de clase mundial,
sino también experiencias
turisticas tnicas que enalte-
cen lo local, impulsan el em-
prendimiento femenino y
fortalecen la identidad terri-
torial. El talento del endlogo
Marcelo Garcia, reconocido
por su destacada trayectoria
y premios, quedd reflejado
en cada copa, confirmando

las culturas andinas. Fue una
forma crucial de preservar
la carne en tiempos donde
la refrigeracion no existia,
permitiendo su consumo a
lo largo del tiempo y en via-
jes largos. Y hoy en dia, es
un ingrediente clave en la
gastronomia andina, espe-
cialmente en platos como el

una vez més por qué Terra-
Noble es uno de los grandes
referentes del vino chileno.
Alejandra Reischel comento:
“Es primera vez que visito la
Vina y me encant6 el lugar
y sus espacios para poder
organizar diferentes even-
tos. Ya conocia sus vinos y
la excelente calidad pero no
ubicaba fisicamente don-
de estaban ubicados. Muy
agradecida de esta invitacion
de la Vifia” Rosa Maria Ro-
mero ex Directora regional
de Sernatur manifest6: “Fue

charquicén chileno y bolivia-
no. En Chile, muchos creen
que el charqui es un producto
criollo, pero la verdad es que
tiene una rica historia que se
remonta a las culturas preco-
lombinas. Y es que el charqui
es mas que un alimento, es una
parte de la identidad cultural,
transmitida de generacion en
generacion y vinculada a la
historia y la identidad de la re-
gion. “jOjo al charqui! Una ex-
presion chilena que es més que
una simple frase. En el pasado,
el charqui se dejaba secando al
aire libre, lo que lo hacia vul-
nerable a robos o a ser danado
por animales. La necesidad de
vigilarlo llevo a la creacién de
la frase “ojo al charqui” como
una advertencia para cuidar
algo importante. Con el tiem-
po, la expresion trascendio su
significado original y se usa
para referirse a cualquier si-
tuacion que requiera atencion,
precaucion o vigilancia. Ya sea

una actividad espectacu-
lar, la Vina TerraNoble esta
haciendo grandes acciones
para impulsar el turismo
de la region y conectar a las
mujeres. Felicito a todo el
equipo que estd trabajando
para llevar a cabo estas ini-
ciativas”. Maria Pia Yovano-
vic, Directora de la red de
Mujeres  Latinoamericanas
y Directora de Prefiero el
Maule dijo: “Muy agrade-
cida de esta invitacion de la
Vina TerraNoble y de poder
potenciar a emprendedoras

Ta

para advertir sobre un peligro
o para recordar que hay que
estar atento, “ojo al charqui”
es una expresion que ha que-
dado arraigada en la cultura
popular chilena. Y aunque
hay quienes sitian el origen
dela popular frase en época de
piratas,cuando el capitan inglés
“Shark” amenazaba las costas
cerca de La Serena. Se dice que
la gente decia “ojo al Shark’is”
(o “ojo al charqui”) para adver-
tir sobre la llegada del pirata y
la necesidad de protegerse. Lo
cierto es que “ojo al charqui” es
una expresion que sigue sien-
do relevante en la actualidad.
La proxima vez que disfrutes
de un plato con charqui, re-
cuerda que estas disfrutando
de una tradicion que ha sido
pasada de generacion en gene-
racion, y que es un simbolo de
la rica historia y cultura de los
Andes. {Ojo al charqui, enton-
ces, para disfrutar de esta deli-
ciosa carne seca y salada!”

maulinas con sus productos
maridados con los deliciosos
vinos de la vifia. Estos even-
tos sirven para conectar y
hacer alianzas colaborativas
e impulsar el enoturismo
en nuestra region”. #Prefie-
roEIMaule  #VinoChileno
#Terranoble #Enoturismo
#MujeresDelMaule  #Vall
eDelMauleimessage/2HO
LM766B2CZN1 y contdc-
tanos, conectémonos para
empezar desde ya a trabajar
en la campana ganadora de
Evelyn Matthei”.
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