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Noticia general
Més calidad, mas valor: el rol de la homogeneizacién optimizada en la leche
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especial
a homogeneizacién ha sido en géndola.

~desde hace més de un si-

glo-una préctica estandar en

la indusiria léctea para go-

nfizar una fextura uniforme

en la leche y prevenir la separacién

de la grasa. Sin embargo, frente a

desafios actuales como la necesidad

de extender la vida dfil, reducir el

consumo energético y responder a

las nuevas expectativas de los con-

sumidores, esta tecnologia fradicio-
nal comienza a fransformarse.

En este contexto, Tetra Pak presen-
16 el informe técnico “Homogeneiza-
cién optimizada de la leche”, una
guia estratégica orientada a produc-
fores que buscan eficiencia operati-
va sin comprometer la calidad. la
propuesta central del documento es
clara: adoptar un enfoque més pre-
ciso basado en la medicién directa
del resultado del proceso, mas que
en pardmetros genéricos como la
presion aplicada.

El resultado, segin la compaiiia,
ofrece mltiples beneficios. Entre
ellos, una mayor consistencia en la
calidad del producio final —espe-
cialmente en términos de estabilidad,
apariencia visual y vida 0til—, una
reduccion significativa del consumo

Mas calidad, mas valor: el
rol de la homogeneizacion
optimizada en laleche

Tecnologia permite a los productores mejorar
la consistencia del producto, reducir costos y
consumo energético, y minimizar su impacto

ambiental.

energético (hasta un 65%) y meno-
res costos operafivos. A esto se suma
un impacio positivo en la huella de
carbono, dlineando el proceso con
las metas de sostenibilidad de mu-
chas empresas del rubro.

“Una homogeneizacién eficiente
meijora la estabilidad de la leche, lo
que resulla esencial para aquellos
mercados donde la distribucién re-
quiere largos periodos de transpor-
te o almacenamiento”, precisan des-

de Tetra Pak, destacando que esto
permite ampliar el alcance comer-
cial, incluso en exportaciones de lar-
ga distancia.

Pero no solo se frata de eficiencia
técnica. La compafiia también resal-
ta la mejora en la experiencia del
consumidor, ya que una leche mas
estable y homogénea reduce la for-
macién de capas de crema visibles,
perfeccionando su presentacién y
disminuyendo el riesgo de rechazo

El informe también subraya la fle-
xibilidad que ofrece esta fecnologia.
Los pardmefros de homogeneiza-
cidn pueden ajuskarse segin el tipo
de leche [pasteurizada, UHT o ESL)
y su destino comercial, sin necesidad
de modificar la infraestructura exis-
tente.

Con més de 7.000 homogeneiza-
dores instalados en todo el mundo,
Tetra Pak se posiciona como uno de
los principales lideres en soluciones
de procesamiento lacteo. Sus equi-
pos operan a menores presiones, lo
que permite reducir el desgaste de
componentes, ahorrar en manteni-
miento y aumentar la vida ofil de los
sisternas.

“la leche es uno de los alimentos
mds completos del mundo. Preser-
varr su valor nufricionaly sensorial es
una responsabilidad compartida
(-.-) Innovamos para proteger lo que
es bueno”, aseguran desde el equi-
po de Desarrollo de Procesos, don-
de sefialan que la homogeneizacion
deja de ser solo una etapa més en
la linea de produccién para conver-
firse en una oportunidad estralégica
que combina cdlidad, eficiencia y
sostenibilidad.
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