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Tipo: Noticia general
Titulo: #FUETENCENCIA

Como cada 18 de junio se
conmemora esta receta ja-
ponesa que a los chilenos nos
encanta: el sushi. Es tanto el
fanatismo que, desde 2018 y
segtin la app de delivery Pedi-
dosYa, Chile es el consumidor
n°’1 de sushi en Latinoamérica.

Es un hecho que este plato
incluso se ha chilenizado con
los anos, mezclando el arroz,
productos del mar o vegeta-
les, queso crema, cebollin,
palta, y hasta carne de chu-
rrasco en ocasiones.

Isaias Medina
@MedinaAngarita_
jFeliz Dia Internacional del Sushi!

Silvana De Francesco
@SilvanaDFrances

El 18 de junio se celebra el Dia
Mundial del Sushi, un fendmeno
que una generaciones, transforma
oficios y marca tendencia.

Celso Guerrero

@celsoguerrero

Hoy #18deJunio es Dia Internacio-
nal del Sushi. Es un plato de origen
Japonés cuyo principal ingredien-
te es el arroz cocido adobado con
diversos ingredientes ademas de
poder ir acompariado de pescado
0 marisco.

Jorge M.

@tblandono

18 de junio, Dia Internacional del
Sushi, el plato japonés mds famo-
so en el mundo y, Dia Internacio-
nal del Faldfel, el plato drabe mds
célebre en el mundo.

Davide Salegna Baco
@DavideSalegna

Hoy es el dia internacional del
sushi. Comida de origen japonés
a base de arroz, pescado y algas.
Algunas recomendaciones para
comer buen sushi en SDQ:

1- Samurai

2- Okazu

3- Shibuya

4-Salseao

5- Asian Market

Vinos blancos secos como Albari-
710, Verdejos, Chardonnay francés
o Riesling para maridar.
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