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Titulo: De larecoleccién al cultivo: solucién patentada busca salvar al Changle de la extincién y proteger los bosques

reportaje

n innovador desarro-

llo cientifico abre nue-

vas perspectivas para

la produccién susten-

table de hongos nati-
vos comestibles del sur de Chile.
Se trata de un sustrato patenta-
do que permite, por primera
vez, el cultivo controlado del
Changle (Ramaria sp.), uno de
los hongos mas valorados y es-
casos de los ecosistemas foresta-
les del pais.

El avance surge como respues-
fa a la fuerte presién que enfren-
tan diversas especies de hongos
silvestres debido a la recolec-
cién indiscriminada y o los efec-
tos del cambio climético, facto-
res que han reducido drastica-
mente su presencia y limitado su
disponibilidad a breves perio-
dos del afio. En este contexto, la
posibilidad de producir Changle
de manera controlada represen-
ta un hito tanto para la conser-
vacién de los bosques como pa-
ra el desarrollo de sistemas ali-
mentarios mas sostenibles.

La Dra. Maribel Parada, aca-
démica de la Facultad de Cien-
cias Agropecuarias y Medioam-
biente y directora del Centro Bio-
tecnolégico de Estudios Micro-
bianos (CEBEM) en la Universi-
dad de La Frontera (UFRO), es la
investigadora a cargo del pro-
yecto. Parada, quien en 2025
fue reconocida como Mujer
Agroinnovadora por la Funde-
cién para la Innovacién Agrice-
la (FIA) precisé que el Changle
ha ide disminuyendo aio a afio,
al igual que ofros hongos nati-
vos que précticamente ya no se
encuentran en estado natural.
Producirlos de forma sustentable
y durante todo el afio es clave
para su preservacién y para re-
ducir la presién sobre los ecosis-
temas.

“Cada afio el Changle se ve
disminvido. La Grifola Gargal
que es uno de los hongos que
hemos estado trabajande fam-
bién, précticamente ya no se ve,
ya sea porque no se da o por la
extraccién indiscriminada y po-
der obtener produccién de hon-
gos en forma sustentable y du-
rante fodo el afio es una de las
evaluaciones y resultados que
apuntamos a conseguir”.

El sustrato desarrollado —que
cuenta con proteccion mediante
patente— no solo resguarda la
innovacién, sino que se proyec-
ta como una herramienta concre-
ta para pequenos productores y
recolectores, permitiéndoles di-
versificar sus actividades pro-
ductivas con un enfoque respon-
sable, rentable y alineado con
la conservacién de la biodiversi-
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Proyecto busca frenar la sobreexplotacion del
Changle mediante su cultivo controlado, abrien-
do nuevas oportunidades para la conservacion
de los bosques y el desarrollo sustentable de pe-
quefios productores del sur de Chile.

dad.

INVESTIGACION

Como parte de la investiga-
cién, el hengo fue inoculado en
un entorno natural controlado,
especificamente en un huerto de
robles ubicado en el Parque Eco-
légico y Cultural Rucamanque
en Temuco, un espacio que infe-
gra conservacién ambiental,
ciencia aplicada y desarrollo pro-
ductivo local. Los resultados pre-
liminares confirman la viabilidad
de esta allernativa como modelo
de produccién susfentable.

Desde la Fundacién para la In-
novacién Agraria (FIA), enfidad
que financia la iniciativa, desto-
can la relevancia de este fipo de
proyectos para el pais. Sostienen
que los hongos comestibles nati-
wos tienen una alta presién huma-
na y su stock natural ha ido dis-

Ta

minuyendo. El cuidado, protec-
cién y reproduccién de especies
como el Changle o el Digiiefie es
muy relevante, porque consfifu-
yen una fuenfe importante parala
seguridad alimentaria.

Esta iniciativa se posiciona co-
mo un ejemplo concreto de cémo
la biotecnologia aplicada puede
contribuir simulténeamente a la
conservacion de especies nafi-
vas, la seguridad alimentaria y el
fortalecimiento de la agriculiura
familiar campesina, avanzando
hacia un modelo de desarrollo
més equilibrado y respetuoso con
el entorno.

PROYECTO CON

HISTORIA

El proyecto que hoy busca ase-
gurar un futuro sustentable para
el Changle comenzé hace casi
una década, impulsado por una
preocupacién concreta: entender
cémo se produce este hongo na-
tivo para proteger la especie y, al
mismo tiempo, apoyar a las co-
munidades que histéricamente lo
han recolectado.

La iniciativa se inicié en 2016
con el objetivo de generar cono-
cimiento cientifico sobre el ciclo
de vida del Changle, una farea
clave frente a la disminucién pro-
gresiva de su presencia en los
bosques del sur de Chile. Segin
explica la investigadora Maribel
Parada, el foco inicial fue “cono-
cer més sobre cémo se produce
el Changle y darles una oportuni-
dad a los recolectores para que
pudieran conservarlo”.

Desde entonces, el trabajo ha
sido extenso y meticuloso. El equi-
po realizé miltiples andlisis para
identificar las condiciones épti-
mas que permitieran producir su
“semilla”, conocida técnicamen-
te como micelio, una de las eta-
pas mas complejas en el desarro-
llo de este hongo. Tras anos de
ensayo y error, el proceso co-
mienza a mostrar resultados con-
crefos.

Para la elaboracién de un sus-
trato adecuado para el desarro-
llo del micelio de Changle se rea-
lizaron diversas evaluaciones pa-
ra determinar cudl era el mas
adecuado. Actualmente, se tra-
baja con un grano de arroz que
aporta carbohidratos, aztcares,
vitaminas y ofros elementos esen-
ciales que el hongo necesita pa-
ra crecer.

El desafio actual es atn mayor:
lograr que el hongo en estudio
puede desarrollarse fuera de con-
diciones estrictamente confrola-
das, es decir, directamente en el
bosque o en ambientes que re-
produzcan esas condiciones du-
rante todo el afio.
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