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['INo Definida

Cervecera Altamira gana cinco
medallas en los World Beer Awards

En la competencia realizada en Londres, la empresa local obtuvo galardones en las categorias West Coast Ipa,
Hazy Ipa, Hefeweizen, Stout y Nitro Imperial Mocca Stout.

Marcelo Macellari

La Estrella de Valparaiso
elebrando las mejo-
res cervezas del

c mundo: ese es el le-

ma de los World Beer
Awards,  competencia
anual realizada en Lon-
dres y en cuya ultima ver-
sion la Cervecera Altami-
ra, con sede en la Region
de Valparaiso, volvié a es-
tar en el palmarés, obte-
niendo cinco medallas de
plata en las siguientes ca-
tegorias: West Coast Ipa,
Hazy Ipa, Hefeweizen,
Stout y Nitro Imperial
Mocca Stout.

Sobre este campeonato
mundial de cervezas.
Eduardo Schwerter, uno
de los socios de Altamira,
cuenta: “Uno inscribe su
marca con cada una de las
cervezas con las que quie-
re participar y se hace una
preseleccion en Chile, en-
viando finalmente las me-
jores en cada categoria, asi
que a nosotros nos llena de
orgullo el reconocimiento
que obtuvimos”.

En 2019, Schwerter y
Constanza Cabrera, am-
bos ingenieros civiles in-
dustriales de la Universi-
dad Técnica Federico San-
ta Maria y duenos de la
marca El Club de la Cer-
veza, con locales en Qui-
llota y Vina del Mar, ad-
quirieron la conocida cer-
veceria Altamira de Val-
paraiso, con el objetivo de
innovar en la fabricacién
de cervezas.

Uno de los primeros
cambios fue pasar del en-
vase devidrio a la lata. ;La
razén? “Fue un cambio ra-
dical”, afirma Eduardo
Schwerter, “porque la gen-
te estaba acostumbrada a
la botella, pero hoy la lata
es una tendencia a nivel
mundial, porque es mejor
envase que la botella, al
mantener mejor la cali-
dad. Ademds, permite ha-
cer diseios mucho mads
entretenidos, porque tiene

mads espacio donde poner
la etiqueta. Otra de la ex-
ternalidades positivas es
que el aluminio es mucho
mads reutilizable y mas li-
viano que el vidrio, enton-
ces en teorfa contamina
menos que el vidrio en el
transporte. Es mucho me-
jor contenedor”.

LOS EXPERIMENTOS

Tras obtener fondos de
CORFO y con el apoyo del
Instituto 3IE de la Univer-
sidad Santa Maria, la casa
cervecera realiza pilotos,
integrando en sus proce-
sos de elaboracién nitrége-
no liquido, lo cual aporta
cremosidad y sedosidad a
la cerveza, aumento de
hasta 12 meses en su vida
util y entrega un efecto vi-
sual tipo cascada.

“Lo que hacemos”, ex-
plica el dueno de Altami-
ra, “es experimentar en la
fabricacién de las cerve-
zas. La probamos en el lo-
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cal de Valparaiso y en algu-
nos locales de Vina, para
ver la recepcion del publi-
co. Y si vemos que tiene
una buena rotacién, da-
mos el siguiente pasoy la
llevamos a lata, porque el
€OSto N0 es menor, ya que
implica un diseno, enton-
ces seleccionamos las que
tienen mejor resultado.
También vamos viendo lo

que sucede afuera, porque
la cerveza artesanal en Es-
tados Unidos y Europa
también es muy innovado-
ra, adaptandola a la cultu-
ra nacional”.

Cervecera Altamira se
ha enfocado regularmente
en la produccién de nue-
vos estilos para entregar a
los consumidores noveda-
des cerveceras. Entre los
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nuevos productos destaca
la cerveza de coco, que si-
gue la tendencia de que el
brebaje se parezca mucho
a postres, y otra japonesa
(porque ocupa un lipulo
de ese origen), pero tam-
bién la empresa lanzo su
propio gin tonicy esta rea-
lizando pruebas con kom-
bucha y whisky, para asi
seguir innovando en nue-
vos sabores y técnicas.
“Son  experimentos
que hacemos constante-
mente para que los clien-
tes se mantengan interesa-
dos. Los destilados fue algo
que partié en pandemia,
empezamos Con unos pis-
cos y luego con whisky, del
cual tenemos dos barricas
esperando que se anejen.
Ademds, lanzamos un café
extraido en frio (Nitro
Cold Brew Coffee), que se
nitrogena, lo cual produ-
ce, al igual que la cerveza,
una espuma, como de
cappuccino, con sabores

muy particulares, dulce,
sin tener azucar ni calo-
rias. Y es muy energético,
pero tiene cuatro veces
mads cafeina que una Red
Bull. Estamos trabajando
para sacar mds variedades
de café”, comenta el due-
no de la casa cervecera-.

“Experimentar es parte
de la industria”, agrega,
“porque nos mantiene vi-
gentes, pero nuestra meta
es crecer y para eso esta-
mos en conversaciones
con el retail. También esta-
mos entrando mas fuerte
a Santiago y queremos se-
guir con el nitrégeno, que
para mi es un nicho muy
interesante que explotar
en Chile”.

UNA MEXICANA

Recientemente Cervecera
Altamira, reconocida en la
Region de Valparaiso y el
resto del pais por su sello
artesanal, lanzé nuevava-
riedad de Lager, que ase-
guran es ideal para disfru-
tar en primavera y capear
el calor del verano. Se tra-
ta de la Pinche Lager, que
corresponde a la variedad
Mexican Lager, la cual es
de cuerpo ligero y refres-
cante. “Es una cerveza de
variedad mexicana pero
con la identidad de una
cerveza artesanal. Sin per-
der el foco del cliente que
busca una cerveza mads
normal y no tan experi-
mental. En general, las
cervecerias artesanales
nos vamos muy al nicho,
al cervecero duro, pero no
podemos dejar de lado al
consumidor del dia”, deta-
lla Schwerter. &
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