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en un referente mundial del vino

Maria Luz Marin estudi6 agronomia en la Universidad de Chile y se convirtié en la primera enéloga del pais. Hoy,

desde lalocalidad rural de Cartagena, lidera una de las vifias mas prestigiosas a nivel internacional.

Patricia Iturbe Bravo
cronica@lidersanantonio.cl

n la vitivinicultura
E chilena, pocas tra-

yectorias han irrum-
pido con tanta fuerza co-
mo la de Maria Luz Marin.
Su historia en el vino no
nace desde una tradicién
familiar ni desde los valles
consolidados del pafs, sino
desde una decisién que, en
su momento, parecia in-
cierta.

Recién egresada del co-
legio, no tenia claridad so-
bre su futuro profesional.
En ese contexto, una con-
versacion aparentemente
casual marcaria el rumbo
de su vida.

“Cuando sali del cole-
gio, no sabfa qué estudiar.
Fue el padre de una ami-
ga y profesor de la Uni-
versidad, Armando Viei-

MARIA LUZ MARIN JUNTO A SU FAMILIA.

Esa visién se transfor-
mo en el sello de Casa Ma-
rin, con vinos que expre-
san el territorio y destacan
por su frescura, influencia
marina y complejidad.

Los resultados valida-
ron esa mirada. En 2010,
su Sauvignon Blanc del vi-

Casa Marin.

Hoy, el proyecto tam-
bién incorpora a una nue-
va generacion. Sus hijos se
han integrado a la vina,
aportando una visién glo-
bal sin perder la esencia
original.

Felipe Marin, junto a su

ra, quien en un almuerzo fiedo Los Cipreses fue ele- mujer Jamie Verbraak,
me recomendé Agrono- gido el mejor del mundo participa en esta etapa,
mia (...). A misiempre me enlos Decanter World Wi- mientras que Nicolds Ma-
ha gustado el campo, asi ne Awards. rin estd a cargo de la direc-

que me entusiasmé”, re-
cuerda.

Ingresé a la Facultad
de Ciencias Agronémicas
de la Universidad de Chile
en 1968, sin imaginar que
ese camino la convertiria
en la primera mujer ené-
loga del pais. Sin embar-
g0, los primeros anos es-
tuvieron marcados por la
duda. “No me sentfa iden-
tificada”, confesé en agos-
to de 2025, en una publi-
cacion de la Universidad
de Chile.

El punto de inflexiéon
llegé en cuarto ano, cuan-
do cursé Vitivinicultura
con el mismo profesor
que le habia sugerido la

MARIA LUZ MARIN OFRECERA MASTERCLASS ESTE SABADO EN LA FIESTA DE LA VENDIMIA DE SU VINA.

no.

Lavitivinicultura chile-
na de la época estaba do-
minada por hombres, una
realidad que Maria Luz
Marin vivié desde sus afos
de formacion.

“En la carrera éramos
pocas mujeres, unas 20 en-
tre 120 hombres. De mi ge-
neracién, 12 nos recibi-
mos y en enologia solo
dos. Al final solo yo ejerci
acd, porque mi companera
se fuedel pais. La Universi-
dad de Chile me dio las ba-
ses de lo que soy hoy”, se-
nala.

Lejos de ser un obstacu-
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Enlacarrera
éramos pocas
mujeres, unas 20
entre 120
hombres. De mi
generacion, 12
nos recibimos y en
enologia solo dos.
Al final solo yo
ejerciaca, porque
mi comparnera se

tante. Sin embargo, Maria
Luz Marin interpreto ese
entorno de una manera
distinta, entendiendo que
esa influencia podia trans-
formarse en unaventaja.
Asi nacié Vina Casa Ma-
rin, un proyecto que co-
menzo como una intui-
cién personal y que, conel
tiempo, se consolidé como
una referencia mundial de
vinos de clima frio.
Durante mas de 26
anos, sostuvo una pro-
puesta que desafiaba la 16-
gica tradicional del vino
chileno, apostando por un
terroir costero que hoy es

A ese hito se suman
otros reconocimientos. La
revista Wine & Spirits la
ha incluido en cinco oca-
siones entre las 100 mejo-
res viias del mundo, sus
vinos superan consistente-
mente los 90 puntos en
criticas especializadas y,
en 2018, fue destacada co-
mo una de las 10 mujeres
mds influyentes del vino
por The Drinks Business.

Mads recientemente, el
critico britanico Tim Atkin
otorgé hasta 96 puntos a
algunas de sus etiquetas
en su reporte Best of Chile,
destacando la consistencia
de su propuesta.

cidn, operaciones y admi-
nistracion.

FIESTA DEL VINO

Este sdbado 2 de mayo, ese
recorrido se celebra en la
Vendimia niimero 18 de
Vina Casa Marin, un even-
to abierto a la comunidad
que incluird musica en vi-
vo, gastronomiay la parti-
cipacién de emprendedo-
res locales.

Ademas, se realizaran
masterclass lideradas por
Maria Luz Marinjuntoala
nueva generacion, abor-
dandoel presente y futuro
de lavina.

Mas alld de su rol profe-
sional, “Marili” es una

carrera. lo menor, ese contexto fue del ) reconocido a nivel interna- RESPETAR LANATURALEZA  mujer profundamente co-

“Se me iluminé la am-  contribuyé a forjar su ca- ue del pais’, cional. Mis alld de los premios, el nectada con la vida. Dis-
polleta, de repente todo rdcter profesional y su Maria Luz Marin sello de Marfa Luz Marin  fruta del tenis, las camina-
cobré sentido”, afirma. maneradeenfrentarlain- CONVICCION ha sido la coherencia con  tas por la playa y los mo-

“Mis practicas también las
hice en vino, y me gusté
mucho la especializacién
enenologia”.

Ese momento no solo
definié su rumbo profesio-
nal, sino que marcé el ini-
cio de una relacién pro-
funda con el mundodel vi-

dustria.

LO ABARCA

Con esa base, tomé una de
las decisiones ma:

gadas de su carrera e mnsta-
16 su vifia en Lo Abarca, en
la comuna de Cartagena,
un territorio considerado

inviable para la produc-
cion de vinos de alta cali-
dad.

Las condiciones clima-
ticas, marcadas por la cer-
cania al océano Pacifico,
eran vistas como una limi-

La apuesta no fue sencilla,
pero respondia a la clara
idea sobre el tipo de vino
que queria producir.
“Estaba convencida de
que era posible lograr vi-
nos blancos finos, frescos,
pero elegantes en acidez y
mineralidad”, explica.

el entorno. Su enfoque se
basa en interpretar el terri-
torio y respetar los ritmos
naturales.

“Escuchar a la tierra
donde otros veian limi-
tes”, dice como resumen
de una mirada que ha
guiado cada decision en
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mentos simples junto a su
marido Andrés, con quien
comparte viajes y compli-
cidades. Sociable, reflexi-
vay activa, cultiva tanto el
cuerpo como la mente, en-
trena regularmente, lee, y
encuentra en su hogar un
espaciode bienestar,  ©
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