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Kolmenares desarrolla snack con propéleo en alta concentracion, con apoyo de Maule Alimentay Corfo

Kolmenares desarrolla snack con propoleo en alta
concentracion, con apoyo de Maule Allmenta y Corfo

La empresa familiar curicana,
con casi 100 anos de trayectoria
en la produccion de miel pre-
mium, avanza en la validacion de
un alimento funcional inédito en
Chile. El desarrollo cuenta con
respaldo técnico de CEAP y finan-
ciamiento del programa Innova
Region de Corfo.

Kolmenares, empresa
familiar curicana con casi
un siglo de historia produ-
ciendo miel pura y de cali-
dad premium, se encuentra
en fase de validacion de un
innovador snack saludable:
gomitas de miel con prop6-
leo en alta concentracion,
disefadas bajo el concep-
to Fast Good, que combina
sabor, practicidad y benefi-
cios reales para la salud.

Desde hace tres afos,
la empresa vive una nueva
etapa liderada por su Ge-
rente General, Maria Jesus
Espinoza, quien asumi6
con una mision clara: agre-
gar valor a la miel y trans-
formar su modelo de nego-
cio, para superar la légica
de venta a granel y respon-
der a las nuevas tenden-
cias del mercado.

«Nuestra mision siem-
pre ha sido producir miel de
calidad, pero era necesario
dar un paso mas y desarro-
llar productos con valor
agregado, que aprovechen
al maximo los beneficios de
la colmena y tengan impac-
to en la salud del consumi-

mauLe

Alirmenta al raundo

dor», sefala Maria Jesus
Espinoza.

Gracias al financia-
miento del instrumento In-
nova Region de Corfo y al
acompafnamiento técnico
de Maule Alimenta, Kolme-
nares ha avanzado en el
desarrollo de estas gomitas
que utilizan propéleo como
conservante natural en alta
concentracion, un desafio
técnico inédito a nivel na-
cional. Actualmente, el pro-
yecto se encuentra en la
fase final de validacion sen-
sorial, analisis de vida atil
y diseno de packaging,
ademas del proceso de re-
gistro de patentes.

«El propoleo es el pro-
ducto mas complejo de tra-
bajar dentro de la colmena:
es una resina dura de
amargo sabor, dificil de in-
corporar en formulaciones
y, por eso mismo, muchas

veces se diluye en alcohol
para lograr la biodisponibi-
lidad de sus componentes
activos. Nuestro desafio
fue crear un producto salu-
dable, con alta concentra-
cion de propoleo, sin alco-
hol, y con un sabor atracti-
vo. Eso no existe hoy en el
mercado», afirma Maria
Jesus.

Un estudio realizado
por la investigadora Vero-
nica Olate, de la Universi-
dad de Talca, reveldé que
gran parte de los productos
con supuesta presencia de
propoleo en el mercado

contienen apenas trazas de
este ingrediente o estan di-
luidos en alcohol, lo que
representa un engafno al
consumidor.

Desde Maule Alimenta,
su gerente Felipe Torti des-
taca la importancia del pro-
yecto:

«Kolmenares esta de-
mostrando que es posible
innovar desde la tradicion.
Este desarrollo es un gran
ejemplo de cémo la articu-
lacion entre empresas, aca-
demia y fondos publicos
puede dar origen a produc-
tos competitivos y sosteni-

bles, con identidad regional
y potencial internacional».

Ademas, subraya el rol
del programa:

«Maule Alimenta busca
precisamente conectar,
acompaiiar e impulsar a las
empresas agroindustriales
de la region. En Kolmena-
res hemos visto un compro-
miso genuino con la inno-
vacion y con el desarrollo
de productos que aportan
valor real a la industria api-
colay ala salud de los con-
sumidores».

A estas palabras se
suma la Directora Regional
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de Corfo Maule, Sara Ra-
mirez, quien destaca el va-
lor estratégico del apoyo a
iniciativas como esta:

«Desde Corfo impulsa-
mos la innovacién con sen-
tido, que responda a nece-
sidades reales del merca-
do y a los desafios de sa-
lud y sostenibilidad. Este
desarrollo de Kolmenares
refleja muy bien ese enfo-
que: une tradicion, ciencia
y tecnologia para crear un
alimento funcional que tie-
ne potencial no solo en
Chile, sino también en mer-
cados internacionales. Ese
es el tipo de innovacion que
queremos ver surgir en el
Maule».

El equipo de Kolmena-
res espera completar du-
rante los proximos meses
las etapas pendientes, in-
cluyendo la definicion de
vida util (con una meta de
al menos 18 meses), el di-
seno final del envase y la
tramitacion de la propiedad
intelectual. Solo entonces
podra iniciarse la produc-
cién a escala comercial.

«Queremos lanzar al
mercado un snack saluda-
ble, funcional, duradero, vi-
sualmente atractivo y con
un sabor real a miel y pro-
poleo. Gracias a la confian-
za y el apoyo de Maule Ali-
menta, Corfo y el equipo
técnico del CEAP, hoy ve-
mos ese objetivo mucho
mas cerca», concluye Ma-
ria Jesus Espinoza.
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