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Noticia general
Nutrisco se suma al primer Acuerdo de Producciéon Limpia para reducir pérdidas

Nutrisco se suma al primer Acuerdo de
Produccion Limpia para reducir pérdidas

El acuerdo —impulsado
por la Asociacion de
Alimentos y Bebidas de
Chile (AB Chile) y la
Agencia de Sustentabili-
dad y Cambio Climatico
de Corfo (ASCC)— convo-
ca a empresas del sector
y a diversos actores de la
cadena alimentaria con el
objetivo de estandarizar la
medicion de pérdidas y
desperdicios, fortalecer
su prevencion, fomentar
la valorizacion de exce-
dentes y promover la
donacion de alimentos,
avanzando hacia un
modelo de economia
circular alimentaria.

La ejecucion del APL se
realizara en la planta de Ro-
meral, Curicd, donde la com-
pania procesay envasa fruta
congelada —principalmente
berries— en su unidad Agri-
food. Con esta adhesién, Nu-
trisco alinea sus operaciones
con la Estrategia Nacional
para Prevenir y Reducir las
Pérdidas y Desperdicios de

Alimentos al 2040 y con los
Obijetivos de Desarrollo Sos-
tenible de Naciones Unidas,
en particular el ODS/ 12.3.
Fiorella/ Montoya, geren-
te corporativa de Sostenibili-
dad de Nutrisco, subrayé que
reducir la pérdida y el desper-
dicio de alimentos es un de-
safio estructural para la indus-
tria. «Para Nutrisco, impulsar
una mejor nutricion significa

también hacernos cargo de
como producimos y gestiona-
mos los alimentos, incorpo-
rando criterios de eficiencia y
economia circular que aporten
al desarrollo sostenible de las
comunidades donde estamos
presentes», senald, destacan-
do que el APL permite avan-
zar con estandares comunes
de medicion, prevenciony va-
lorizacion.

Y‘ "

Desde el gremio, Gonza-
lo/ Uriarte, presidente de AB/
Chile, valor¢ la adhesion de la
empresa y destaco que «este
acuerdo no es solo un com-
promiso, es una herramienta
practica que permite a la in-
dustria pasar del diagnéstico
a la accion, integrando la re-
duccion de pérdidas y desper-
dicios de alimentos en la ope-
racion diaria del negocio».

. www.litoralpress.cl



