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Fiscalizan pescaderias
en previa de Semana Santa

En los dias pre-
vios a la Semana
Santa y consideran-
do el aumento de la
demanda por la
compra de produc-
tos del mar, es que la
Autoridad Sanitaria
de Aconcagua, en
conjunto con la De-
legacion Presiden-
cial Provincial (DPP)
de San Felipe de
Aconcaguay Carabi-
neros, realiz6 un
operativo de fiscali-
zacion en pescade-
rias de la ciudad.

El operativo, se-
gun indicaron, se
suma a una serie de
actividades que se
han llevado a cabo
durante las tltimas
semanas, entendien-
do esta realidad por
el consumo de pro-
ductos marinos. Es
asi, que las autorida-
des arribaron hasta
las pescaderias de la
feria de Avenida
Yungay.

Al respecto,
Claus Lehmann,
encargado de la Ino-
cuidad de Alimentos
de la Seremi de Sa-
lud oficina provin-
cial Aconcagua, se-
nal6é que «normal-

mente, todos los
anos para Semana
Santa, comenzamos
dos semanas antes
del evento, propia-
mente tal; comenza-
mos a recorrer to-
das las pescaderias
que hay en la zona,
en las dos provin-
cias, y en los restau-
rantes que venden
productos del mar».

En este contexto,
el profesional co-
mentd que «siempre
pretendemos que las
personas consuman
y compren alimen-
tos en lugares auto-
rizados, y aun si es-
tan autorizados, son
ellos mismos los que
ven alguna falencia.
Es importante esa
situacion», estable-
cio.

En cuanto a las
fiscalizaciones y
controles propia-
mente tal, Lehmann
puntualiz6 que «no-
sotros en general lo
que es el transporte
en la carreterano lo
vemos, eso lo ve Ser-
napesca, nosotros
vemos lo que se esta
expendiendo en la
zona. Si, nos preocu-
pamos que los vehi-

e Autoridad
Sanitaria verifi-
c6 el cumpli-
miento de las
medidas en la
venta de estos
productos.—

culos que traen el
producto tengan la
autorizacion corres-
pondiente y vengan
con vehiculos refri-
gerados», comento.
Asimismo, y re-
laciéon a las condi-
ciones en las que de-
ben ser vendidos es-
tos productos, el en-
cargado de la Ino-
cuidad de Alimentos
de la Seremi de Sa-
lud oficina provin-
cial Aconcagua, sos-
tuvo que «en gene-
ral, lo mas impor-
tante es que los ma-
riscos en si deben
estar vivos, al to-
carlos la valva de-
beria cerrarse, los
crustaceos también
deberian estar vivos
y los pescados de-
ben tener cierta tur-
gencia, una colora-
cion adecuada, y lo
mas importante es
el olor, un olor tipi-
co a mar», detalld.
Junto con esto,

da y mafana viernes.

Claus Lehmann ex-
preso que «el pesca-
do no es hediondo,
esa es una cosa im-
portante, el pescado
tiene un olor pecu-
liar, pero a mar, eso
es una parte muy
importante en la
parte sensorial en la
que nos podemos
dar cuenta si el pro-
ducto esta en bue-
nas condiciones».

Finalmente, vy
considerando la re-
comendaciéon de
consumir estos pro-
ductos cocidos, al
menos por unos mi-
nutos hervidos, Leh-
mann indicdé que
«uno recomienda
tanto los pescados
como mariscos con-
sumirlos cocidos.
Sabemos que la gen-
te hace ceviches, de

todas maneras,
efectivamente, tie-
nen que consumir-
los cocidos, porque
eso nos garantiza
que mueren las bac-
terias que podrian
estar ahi», cerro.

Se espera que du-
rante esta jornada y
el propio viernes au-
mente la compra de
estos productos en
todo Aconcagua.
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