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Titulo: Por segundo afio buscan el sandwich que represente a la cocina de Puerto Montt

Por se

sandwic

do ano buscan el
que represente a

la cocina de Puerto Montt

TURISMO. Cerfamen convoca a restaurantes y cocineros, con residencia comercial
en la capital regional. Hay $700 mil para el ganador y $300 mil para el segundo.

Redaccion

eplicar platos tan sabro-

R sos como el sandwich
de cordero ahumado y
perfurnado al laurel, con que-
so arresanal, huevo y repollo
morado, con el que restauran-
te Gusto Surefio triuntd el afio
pasado en la primera version,

Ese es el objetivo, recetas
inéditas y que representen a
Puerto Montt de la segunda
version del Concurso de Sand-
wicheria Creativa, organizado
por la Direccion de Turismo de
la Municipalidad de Puerto
Montt{Ditur), cuyo proceso de
inscripeion partio ayer 11 de
abril y que se extendera hasta
€110 de mayo.

Ese esel primer paso de un
certamen que incluye un pro-
ceso de votacion popular onli-
ne, entre el 17 y el 31 de mayo, v
que concluird el proximo 1 de
junio, conuna gran final que se
llevard a cabo en dependencias
de Instituto Santo Tomas. Y to-
do porque, dentro del contex-
to de la cocina urbana de Puer-
to Montt, bulle de alternativas
sandwicheras.

Es, por mucho, el formato
de comida preferido en la ciu-
dad tomando en cuenta la ofer-
ta existente. Es por eso, y en
biisquedade estimular alterna-
tivas nuevas y que tengan un
potencial valor, tanto comer-
cial comoidentitario, esque se

implementa este certamen.
“Dado el éxito de la primera
version, hemos implementado
una segunda convocatoria con
el propésito de ampliar el es-
pectro de participantes -restau-
rantes y cocineros- ¥ que creg:
can las alternativas tanto de in-
sumeos como de recetas, para
ampliar la oferta culinaria para
nuestros visitantes”, cuenta el
director de Ditur, Marcelo
Wilson,

Se trara de dos elecciones
paralelas. La primera es por
medio de una preseleccion por
parte de [a Ditur de ocho alter-
nativas, tomando en cuenta
criterios de originalidad,
pertinencia con el territorio de

EL GUSTO SURERIC GANO EL ARIO PASADO CON UN SANGUCHE DE CORDERO AHUMADO Y QUESO ART ESANAL.

la provincia de Llanquihiue en
el usode productos y técnicas,
como también el potencial co-
mercial de cada propuesta.
Luego estas seran medidas
en una final tinica, a realizarse
en dependencias de Instituto
Santo Tamas, el diasdbado 1 de
Jjunio de 2024, por un jurado
especializado. Laotraeleccion
os una votacion popular, via
web. La convocaroria esta diri-
gida a restaurantes formaliza-
dos y con domicilio comercial
en Puerto Montt, Ademas aco-
cineros independientes debi-
damente formalizados y tam-
bién con domicilio comercial
en la comuna, Para el concur-
50, la DITUR han dispuesto

CEDIDA

premios de $700.000, al pri-
mer lugaren votacion del jura-
do y $300.000 al segundo
puesto. En la votacion popular
online habré un premio finico
de $500.000 al ganador.

Otro de los objetivos es cre-
cer cuantitativamente, “para
superar los 17 locales partici-
pantes en 2023 y los mas de
2200 votos online emitidos la
temporada pasada”, cuenta
Carlos Reves, coordinador del
plan sabores del Puerto, de la
DITUR. Las bases y formularios
respectivos se encuentran des-
de ayer en la web www.sabo-
resdelpuerto.cl. Desde el 17 de
mayoestara disponible la vota-
cion popular. o
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