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Reportajes

Los locales que apuestan por el arte del buen café en la zona

Café Callejon
Diagonal Pedro Aguirre
Cerda 1269

Cafeina-C:

« Espresso doble, jugo de
pomelo, jugo de limon,
jugo de naranja, goma.
Preparacion fria.

Moca Negro:

« Espresso preparado con
cacao en polvo, leche y
chocolate belga.

-

“El café de especialidad no solo es un café de grano, sino que ademds tiene
una trazabilidad. Uno debe tener conocimiento de cudndo fue tostado, y esta
fecha de tueste no deberia pasar de los 15 dias. Debo saber de donde viene, quién
lo exportd, de qué finca viene y qué trato justo se dio a los campesinos en el pa-

Eleuterio CineCafé

“Café de especiali- Vilumilla 609
dad lo entendemos co-
moun respeto al grano, Preparaciones frias en base
alaproduccion del café acold brew:
valos clientes que es- « Preparacion por goteo que se
pirfar:s un Zmdua; re- demora cerca de ocfho horas en
al o, de tostado y sacar 250 ml de café.
molienda reciente”, / 3 « Como tarda més tiempo, el

contacto entre el café y el agua
lleva a que la cantidad de cafeina
se triplique en relacion a un café
espresso.

* Al ser un agua muy fria, el
grano libera caracteristicas
distintas que no se observan en
una preparacion caliente.

« Dentro de los cold brew hay
preparaciones como Jhon Wick,
Nikita y Jakie Brow. La bebida
tonica, el sirup y frutas como

frambuesa, aréndano y frutilla

go. Es un café certificado”,
Nelson Arriagada, adminis son parte de su esencia.

administrador de Eleuterio CineCafé

Parte de la oferta disponible en Concepcion

Los locales que
apuestan por el
arte del buen

café en la zona

Por Nicolds Alvarez Arrau

LaLlama
Avenida Arturo Prat 315

oslocales dedicados ala venta de café se han instalado con
mayor fuerza en Concepcién y han ido mds alld de lo tra-
dicional. En arterias viales como Chacabuco, Vilumilla,
Prat, Caupolicdn o la Diagonal Pedro Aguirre Cerda, por
ejemplo, ya es fdcil encontrar emprendimientos que
buscan traspasar a los clientes la experiencia del buen
café,a través de novedosas, finas y trabajadas preparaciones. Los

Espresso:

+ A través de una maquina de espresso es posible
sacar preparaciones bastante concentradas con un
balance entre la acidez justa y un poco de amargor,
lo que da un café dulce.

« Es un café que se toma para despertar en la
mafiana y se puede acompafiar con galletones o un

Snickers. mds osados, incluso, apuestan por abordar el concepto de especia-
lidad, un toque distintivo que, segtin los entendidos, no es facil de

Filtrados: desarrollar.

+ Son métodos manuales para elaborar café, como De ialidad 0 no, lo cierto es que Ct i6n goza de una Gpti-

V60 o chemex. 'ma carta asociada al café, tanto en preparaciones calientes como frias

* Sus preparaciones abarcan entre tres y cuatro
minutos y destacan por florales y tener notas
delicadas. Realzan notas caracteristicas propias del
grano.

y con aromas y origenes tinicos. Recintos como La Llama, La Coffee-
teria, Café Nativo, Café Callején o Eleuterio CineCafé, por nombraral:
gunos, decidieron asumir este rol con bebidas cuyos precios van en:
trelos $2.000y $4.500,de-

+ Se puede acompaiiar con cualquier comida, i =
aunque por s solos tienden a ser dulces y delicados. fi’;‘i‘::‘i?,fjglﬁz‘;‘i‘;?ﬁ Otras cafeterias
tén detrés libran una | destacables:
“Hay una cadena que tratamos de conservar y sequir, suerte de batalla paraale- 3 E
quees eltrato el comercio justo, y eso tiene que ver con jarsedelai i luria de Café C
sequir buenas prdcticas  pagar bien a los trabajadores y emprender mecanis- | Avenida Chacabuco 1111
lojusto por el café (..) Este café realza caracteristicas mos de ensefianza para
propias del grano y tiene una tendencia a ser bastante educar a la poblacién y | Griso
dulce”, SqﬁAwazru. dueiia de La Llama ofrecergranosdecalidad. | Diagonal Pedro Aguirre Cerda 1096
Intenzzo
Caupolican 285
WH Café
Orompello 178
Gato Flojo
Diagonal Pedro Aguirre Cerda 1265

La Coffeeteria:
Cochrane 635

Latte:
« Dos shot de café y leche
texturizada.
« Se ofrece en tres tamafios: 240,
1 , |36ﬁ y 480 m(ljy se pueﬁe pedir con

< = leche entera, descremada o sin
Café Nativo il
Avenida Chacabuco 1107 « También hay opcion de leche

X vegetal.

cCino:
« Elaborado con leche texturizada, conocida como "crema de la leche”. EI
proceso consiste en inyectar vapor caliente y hacer espuma.
* La leche aireada ayuda a mezclar con el espresso y separar mejor los
sabores. Esto permite una cremosidad més profunda en el paladar.
« El proceso puede tardar hasta cinco minutos.

Métodos de filtrado:

« Existen diferentes métodos de
café filtrados: V60, kalita, chemex,
aeropress y prensa francesa.

« Enuno de ellos, por ejemplo, se
utilizan 20 gramos de café, molido
especialmente para la preparacion.
Ademds, en este mismo se ocupan
también 320 gramos de agua para
consequir una extraccion en cuatro
minutos.

Mocaccino:

« Bebida preparada con chocolate. La preparacion incluye chocolate
semiamargo y real.

« El chocolate es derretido junto al café. Luego es agregada la leche
texturizada, lo que da un mocaccino con sabor real a chocolate.

“Un buen café se resume en que ti le hayas puesto un cuidado en todas las eta-
pas de la preparacion, desde el tueste del café hasta la molienda, la preparacion y
la combinacion correcta. Es un café que se caracteriza por un cuidado y protago-
nismo en todas sus fases”, ia Ramis, propietaria de Café Nativo

“Trabajamos con tostadores artesanales como “Nero Roaster” de Temuco y “Masato”
de Nacimiento. Ellos realizan el proceso de tostado con todos los detalles y procesos de ca-
lidad. Nuestros baristas preparan las bebidas de tal manera que resalten las notas y ca-
racteristicas propias de cada grano”, ia Del Despdsito, duefia de La Coffeeteria
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