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Con “Feria del Pan” culmino
capacitacion a comerciantes

VINA DEL MAR. Panaderias de la Poblacion Vergara, barrio fundacional de la
Ciudad Jardin, participaron en el evento. Alza de electricidad complica al rubro.

Claudio Ramirez
cramirezr@mercuriovalpod

orpresa causo a los tran-
S selintes que se moviliza-

banayer en horas de la
manana por la avenida Liber-
tad de Vifia del Mar, especifica-
mente a la altura del Palacio
Carrasco, encontrarse con un
aroma muy agradable y carac-
teristico: el olor a pan fresco.

Y es que diez estableci-
mientos, entre panaderias y
pastelerias dela Poblacion Ver-
gara, dieron vidaa la “Primera
Feria del Pan”, evento con el
cual se cerro un ciclo de capa-
citacion al sector, en el marco
del programa Revive Barrios,
impulsado por el municipio vi-
namarino y que cuenta con el
financiamiento de la Subsecre-
taria de Desarrollo Regional y
Administrativo (Subdere) .

Fue una jomada abierta al
puablico en que los emprende-
dores mostraron la prepara-
cion de susdistintos productos
y ofrecieron degustaciones
gratuitas a las personas que
transitaban por el sector.

“La gente conoce lo que es
el producto y sus variedades,
tenemos una clientela fiel que
concurre todo los dias a com-
prar, pero es importante que la
mayor parte delagente conoz-
ca las panaderfas del barrio”,
comentd Gabriela Vergara de

“Tenemos una
clientela fiel (...), pero
es importante que la
mayor parte de la
gente conozca las
panaderias del
barrio”.

Gabriela Vergara
Panaderia La Zaragoza

la Panaderia La Zaragoza.

Una de las principales in-
quietudes del sector radica en
elalza que han tenido los insu-
mos, especialmente la electri-
cidad, pese alo cual intentan
mantener los valores al menos
enloque resta del ano.

“Esperamos que si, pese a
que han subido todos los insu-
mos y también lo que es lama-
no de obra. Nosotros espera-
mos mantener ¢l precio, siem-
pre trabajamos con la idea de
darle a nuestro clientes el valor
mas conveniente para que
ellos no tengan problemas y
que tampoco disminuya el
consumo de pan”, observo.

ALZA DE ELECTRICIDAD

Asi lo cree también Maximilia-
no Gamboa, encargado de la
Panaderia y Pasteleria Artesa-
nal Master Brad, que ya suma
unlustro en elsector, ofrecien-
do productos ligados a lo que
se conoce como masa madre,

“Lo que mas nos
impacta hoy diaes la
electricidad, que ha
subido mucho en el
tltimo afioy eso ha
afectadoatodoel
rubro”.

Maximiliano Gamboa
Panaderia Master Brod

“Lo que mds nos impacta
hoy dia es la electricidad, que
ha subido mucho en el altimo
ano yeso haafectado atodo el
rubro, es complicado. Perono-
sotros tratamos siempre de
mantener los preciosy la clien-
tela, o sea no subir demasiado
los valores, manejando los cos-
tos lo mejor posible”, dijo el
emprendedor.

Agregd que por el momen-
to hay otros productos basicos
que se han estabilizado como
la harina, lo cual es bueno. “Lo
principal para nosotros es dar-
le un buen servicio a nuestro
clientes y hasta ahora hemos
tenido una muy buena recep-
cion”, subrayo, valorando ini-
ciativas como la muestra reali-
zadaayer en las afueras del Pa-
lacio Carrasco.

Parael administrador de La
Fonda, Marcelo Diaz, “este tipo
de actividades permite que la
gente que vive en el barrio fun-
dacional y sus alrededores co-

“Estas actividades
son buenas paralas
personas y también
para nosotros,
porque nos permite
mostrar lo que

Marcelo Diaz
Administrador de La Fonda

nozca los locales y eso es bue-
nopara ellos como también pa-
ranosotros™.

Aunque subrayd que el fo-
codelnegocioapunta a la dul-
ceria, pasteleria y, particular-
mente, a las empanadas, re-
marca que siempre estan bus-
cando los mejores precios del
pan para sus clientes, ya que
pese a no fabricarlo directa-
mente venden una gran canti-
dad a diario. “Trabajamos con
panaderias externas para ir
viendo como va cambiando el
flujo del producto y también el
valor, pero normalmente man-
tenemos los mismos precios”.

Desde “Panketo”, Marfa
Paz Lopez, indico que para un
emprendimiento nuevo como
es el caso particular -lleva tres
anos- “es bueno visibilizar los
emprendimientos”.

Remarco que la especiali-
dad del establecimiento son
productos destinados a perso-
nas “con algunas patologias o

que se quieren cuidar”.

“Ofrecemos productos sa-
ludables. Empezamos hace
tres afios, y antes vendiamos
fundamentalmente a través de
las redes sociales”, acoto,

En materia de costos, indi-
€6 que han subido los ingre-
dientes, lo gue se suma al alza
de algunos servicios.

“Es un tema porque han su-
bido, una de las cosas que mas
se ocupa es la electricidad, cu-
yocosto se ha elevado mucho.
Ademds, en lo particular, nues-
tros insumos son bien caros,
porgue ocupamos harina de al-
mendra, linaza, coco, huevos
{...) pero como trabajamos en
familia lo podemos manejar
mejor para ofrecer un buen
precio”, dijo.

HERRAMIENTAS

Respecto a la instancia, el di-
rector de Desarrollo Turistico
y Econémico de la Municipali-
dad de Vina del Mar, Arturo

LOS TRANSEUNTES FUERON SORPRENDIDOS POR EL EVENTO.

10

panaderias y negocios
afines estuvieron presentes
en la primera edicionde la
“Feria del Pan".

Grez, senalo que el programa
busca “revitalizar barrios ensu
infraestructura patrimonial y,
eneste caso, las panaderias tie-
nen unagran historiaen la ciu-
dad, especialmente en el ba-
rrio fundacional, por lo tanto
se decidio trabajar con 10 de
ellas, las cuales a través de este
programa se estan apoyando
con herramientas para mejo-
rar su gestion en temas digita-
les, de marketing y logistica
que es muy importante para
su funcionamiento”.

Enla “Feria del Pan” estu-
vieron presentes, adernds, las
panaderias Date Gusto, Gran
Via, La Industrial, Vifia del Mar,
Maitena v Villanelo. 5
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