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Tres iniciativas que innovan en la produccion de alimentos
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EN ESTADOS UNIDOS, EUROPA Y LATINOAMERICA:
Tres iniciativas que innovan
en la produccion de alimentos

Nuevas alternativas al
gueso tradicional y al
huevo son ejemplos
de que la industria esta
en constante
busqueda de
propuestas para
sorprender a los
consumidores.

IVAN SILVA 1.

Las startups sé han converti-
do en el motor de la industria
alimentaria, y en un aliado que
nctemeainnovarenlaelabors-
¢ién de nuevos productos o
tecnologias que aporten a la
eficiencia del sector. Ese es su
espiritu y cada vez irrumpen
con mas fuerza. Agui, tres ca-
sos destacados en Europa, Es-
tados Unidos y Latinoamerica.

Vacka Queseria: Csta
startup espanola ofrece alter-
nativas vegetales al queso que
son sabrosas, saludables y de
alta calidad nutricional, con ma-
terias primas revalorizadas o
residuos actusles de la indus-
tria alimentaria y fermentacion
precisa. Su tecnologia conjuga
procesos milenarias de elabo-
racion para producir quesos de
sustratos vegetales, con un ni-
vel organoléptico parecido al
queso de ongen animal, sin utl-

HYFO PHOTOS

EN ARGENTINA, una startup utiliza tecnologia cientifica
para ensenar a las abejas a polinizar cultivos especificos,
como almendras, arandanos, kiwis ¥y manzanas.

lizar aramas o sabaorizantes arti-
ficiales. Produce los Unicas
queseos del mundo elaborados
con semillas de meldn y aceite
de oliva.

Clara Foods: Desde Esta-
dos Unidos, esta starfup esta
redefiniendo el futuro de los
huevos. A través del uso de la
agricultura celular, es posible
praducir claras de huevo reales
sin necesidad de tener gallinas.
Este proceso implica fermen-
tar levadura para produair 1as
mismas proteinas gue se en-
cuentran en las claras de hue-
vo, lo que da como resultado
una alternativa sostenible y li-
bre de crueldad animal que

puede usarse en una variedad
de productos alimenticios.

Beeflow: En Argentina, es-
ta startup utiliza tecnologia
cientifica palentada para que
las abe|as estén mas sanas y
fuertes, ayudandolas a mejorar
su poder de polinizacion y ense-
nendoles a polinizar cultivos es-
peclficos (almendras, ardnda-
nos, kiwis y manzanas), Esta
fermula también ha ido mejo-
rando su sistema inmunologico
y rendimiente, con el fin de ayu-
der en la polinizacion en climas
frios, lo gue les permite realizar
siete veces mas vuelos en tem-
peraturas bajas de lo que po-
drian hacer sin la formula.
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