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Cosecha de manzanas en La Araucania resiste alza de costos y mantiene fuerte demanda local

Cosecha de manzanas en La Araucania resiste
alza de costos y mantiene fuerte demanda local

TEMUCO. Entre marzo y junio, los huertos cercanos a la capital regional y sectores como Botrolhue, registran una
temporada abundante. Picadas para abastecerse del dulce fruto pasan de boca en boca entre los temuquenses.
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atemporada de cosecha
Lde manzanas en la Re-
gion de La Araucania si-
gue en avance y con cifras
alentadoras, consolidando un
escenario positivo para pro-
ductores locales, especial-
mente en sectores cercanosa
Temuco. Entre marzo y junio,
periodo clave para larecolec-
cién, los huertos locales han
mostrado un rendimiento es-
table, con fruta de buena cali-
dad y voliimenes que este aio
incluso superan los registros
anteriores.

BOTROLHUE

En el sector de Botrolhue,
uno de los polos fruticolas de
la zona, la actividad agricola
mantiene su vigencia pese a
los cambios econémicos y ur-
banos. Alli, el fundo conocido
como “Manzanas Botrolhue”
cuenta con 24 hectareas dedi-
cadas al cultivo, donde se pro-
ducen variedades como Ro-
yal Gala, Jonagold, Red Chief
y Braeburn, las que maduran
de forma escalonada a lo lar-
go de la temporada.

Miguel Cabrera, encargado
del huerto, explica que este
ciclo hasido particularmente
positivo. “Felizmente este
ano nos ha estado yendo
bien, mejor que el aio pasa-
do. Creiamos que con el pro-

“Hace varios anos
que dejamos de ex-
portar. Ahora ven-
demos todo aqui, en
terreno. Y la gente
sigue viniendo
igual, incluso con
los precios mas al-
tos”.
Miguel Cabrera,
encargado del huerto

blema del petréleo iba a ha-
ber una disminucién, pero
eso0 no ha pasado, asi que es-
tamos contentos hasta el mo-
mento”, sefala.

A diferencia de anos ante-
riores, cuando parte de la
produccién se destinaba a ex-
portacién, hoy el modelo de
negocio se centra exclusiva-
mente en la venta directa en
el mismo predio. “Hace va-
rios afos que dejamos de ex-
portar. Ahora vendemos todo
aqui, en terreno. Y lagente si-
gue viniendo igual, incluso
con los precios mas altos”,
detalla.

CHICHA Y VINAGRE

Ademads de la venta de fruta
fresca, el fundo ha diversifica-
do su produccién con deriva-
dos como jugo, chichay vina-
gre de manzana. Actualmen-
te, el proceso alcanza cerca

LA ALTA CALIDAD DE LAS MANZANAS LOCALES ES UNA DE LAS RAZONES
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POR LAS QUE LOS TEMUQUENSES LAS SIGUEN PREFIRIENDO.

de 20 bins diarios, lo que se
traduce en alrededor de
4.000 litros de jugo al dia du-
rante la temporada alta. Este
volumen no solo permite
abastecer la venta directa de
chicha, sino también soste-
ner una produccién anual
cercana a los 160 mil litros de
vinagre.

El proceso, segiin explica
Cabrera, es progresivo: el ju-
go fresco fermenta hasta con-
vertirse en chicha y, poste-
riormente, en vinagre. Este
altimo ha experimentado un
aumento en su demanda en
los ltimos anos gracias a la

popularizacion del sushi, de-
bido al uso de vinagre de
manzana en su preparacion.
La actual temporada de
manzanas en Temucoy sus al-
rededores refleja un equili-
brio entre buenos resultados
productivos y desafios econd-
micos persistentes. Con cose-
chas que se extenderan hasta
junio, los productores man-
tienen una mirada optimista,
respaldada por una demanda
constante y una produccion
que sigue posicionando a la
region como un actor rele-
vante en el rubro fruticola del
sur de Chile. 3
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LOS ARBOLES AUN MUESTRAN ALGUNOS FRUTOS, A LA ESPERA DE SER
COSECHADOS.
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