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Luces y gastronomia made in
China llegan con Tianfu Festival

Marnana, a las 19 horas se inaugura el festival de luces en el sector de Exponor, evento que busca un equilibrio entre lo
desconocido y lo familiar. Luces, leyendas y gastronomia del gigante asiatico.

CEDIDAS

EL FESTIVAL ES MULTISENSORIALY LLENA DE SIMBOLISMOS.

Redaccién
La Estrella

ada vez queda menos
chu-a las vacaciones de
invierno, y uno de los
panoramas mas atractivos
para esta temporada es
Tianfu Festival, un evento
de luces chinas compuesto
por 20 conjuntos que repre-
sentan objetos y leyendas
de esa milenaria cultura
Este evento, quesereali-
zard en Antofagasta gracias
ala colaboracién entre Pro-
Hanyu, el polo de coopera-
cién Antofagasta-China y la
Universidad del Alba, se lle-
vard a cabo del 19 de junio
al 3 de agosto y se realizara
en el recinto Exponor. Las
entradas estan disponibles

en TicketPlus por solo
$11.000 para los adultos y
$9.000 para los nifios; ade-
mas, tanto las personas con
un carnet de discapacidad
como los menores de 4
anos pueden ingresar gra-
tuitamente.

SABORES

La comida es otro aspec-
to clave en este festival, ya
que en este evento se exhi-
bird la mejor comida calle-
jera de China, como Baozi
(panecillos al vapor), refres-
cantes preparaciones a base
de té y frutas y el original
sabor del chaumien (fideos
fritos). Todos los platos son
preparados en el momento
por chefs chinos expertos,
para garantizar una expe-

CEDIDAS

ESTE FESTIVAL PRETENDE GENERAR UN PUENTE REALY SOSTENIDO ENTRE CHINA'Y CHILE ATRAVES DE EXPERIENCIAS AUTENTICAS.

riencia auténticay llena de
sabor.

Segtinel jefede proyecto
del festival, Li Ma, la selec-
cion gastronomica de este
festival se basa en represen-
tar fielmente la cocina tra-
dicional de distintas regio-
nes de China, especialmen-
te de Sichuan, que es de
donde proviene este evento,
Ademds, el representante
afirmé que se buscé un
equilibrio entre lo descono-
cidoylo familiar, para acer-
car al publico chileno a nue-

vos ingredientes y texturas,
pero sin perder lo auténti-

CO.

yecto indico
que el objeti-
vo es traer
preparacio-
nes tipicas
que fienen
saboracasa, a
ese local de ba-

rrio, a ese puesto

de comidaal paso, a

comida auténtica china.
“Queremos que cada vi-

H jefe de pro-

sitante se sienta transporta-
do a un mercado calleje-
ro chino: vibran-
te, aromdticoy
lleno de sor-
presas. La
cocina
china, al
igual que
el festival,
es multi-
sensorial y
llena de sim-
bolismos, por eso
cada plato se sirve co-

mo parte de un viaje que

({4

Este festival no es
solo un
complemento del
espectaculo, sino
una pieza central
de la experiencia
cultural

combina sabor, tradicién e
historia”, sefialé Li Ma.

Ademas, el representan-
te explicé que todos los ali-
mentos se preparan de for-
ma fresca cada dia, respe-
tando rigurosamente estin-
dares sanitarios y de seguri-
dad alimentaria estableci-
dos en nuestro pais. Asimis-
mo, se trabaja con ingre-
dientes importados y loca-
les, seleccionados cuidado-
samente para mantener la
autenticidad de las rece-
tas.®
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