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Titulo: Enologa explica por qué sus vinos tienen una impronta femenina

Andrea Jure es la fundadora de Mujer Andina Wines

Enologa explica por queé sus vinos
tienen una impronta femenina

Meussa Forno

nnovacion, vino de autor y mujer.
I Eso son los tres pilares sobre lo

que se sustenta la propuesta de
vina Mujer Andina Wines, de la endlo-
ga Andrea Jure (46), en la localidad de
Champa, en la comuna de Paine.

Jure, agronoma de la UC, siempre
habia trabajado en el area vitivinicola y
el 2012 decidié lanzarse con sus vinos
y espumantes. Experiencia tenia de
sobra: participo en vendimias de vinas
como Montes y Concha y Toro, ade-
mas de otras en el extranjero, como la
que organiza Benziger Family Winery,
en el valle de Sonama, en California,
Estados Unidos; y la de Stonestreet
Winery, de la vina Kendall Jackson, en
Alexander Valley, en el mismo estado
norteamericano. En Francia, trabajo
en la vendimia de Chatéau- Pique Se-
gue, en Bordeaux.

“En el extranjero aprendi de agri-
cultura biodinamica y la influencia que
tienen las fases lunares en todos los ci-
clos de las vides, ademads del negocio
del mundo del vino en Europa y Esta-
dos Unidos. Rescato el know how que
pude adquirir y como los anos de his-
toria influyen en la forma en que cada
cultura se relaciona con el mundo gas-
trondémico”, dijo.

Tras un ano de trabajar paralela-
mente en corretaje de vinos y en la
produccion del suyo, el 2013 decidié
dedicarse por completo a su empren-
dimiento.

“Nuestro nombre hace pensar al
consumidor en una vifia con una im-
pronta claramente femenina, lo que se
nota en el diseno de las etiquetas y en
la fabricacion misma”, explicé la inge-
niera agronoma.

Actualmente, vinifica uva de vine-
dos de Biobio, Maipo costa, Maipo alto,
Guarilihue y Peralillo. Ademas, integra
la Asociacion de Mujeres del Vino, el
Movimiento de Vinate-
ros Independientes y
Maiporigen, grupo cola-
borativo de siete peque-
fos productores vitivini-
colas de dicho valle.

es el espumante Levita
Syrah Rosé, brut y extra
brut, elaborado bajo el
método tradicional, uti-
lizando uvas organicas,
con una guarda que va-
ria entre 24 y 36 meses
en botellas con sus leva-
duras.

“Es un espumante premium. Parti-
mos haciendo apenas 1.400 botellas
en la cosecha de 2012. Ademas, tengo
otro llamado Ai!, brut, que posee 60%
de chardonnay y 40% de pinot noir.
También creé una edicion especial de

Entre sus
destacados esta el
Uno de sus productos espumante Livianita
de Sangre brut zero,
elaborado con uvas

organicas, entre
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Andrea Jure valora el know how aprendido en su:

este producto, en un formato de 375
ml, pero con 40% de chardonnay de
Peralillo y 60% cinsault de Guarilihue”,
explico.

- ¢Como ve el mercado de las
vinas de autor?

-En los Gltimos 10 o
15 anos, en el pais, las
vinas independientes y
pequefas, que quieren
hacer vinos de autor,
han trabajado para
mostrar la otra cara del
Chile vitivinicola, don-
de los productores es-
tamos involucrados en
todo el proceso. Quien
hace el vino, también lo
vende y lo presenta en
ferias.

- ¢Qué producto
novedoso destacaria?

- El espumante Livianita de Sangre
brut zero. Viene listo para consumir y
no tiene azcar anadida. Esta elabora-
do con uvas organicas y contiene mur-
ta, hibiscos y flor de sauco; esta edul-

otros.

s paso por vifiedos de California y Bordeaux.

corado con estevia y ademas es libre
de gluten. Para desarrollarlo me adju-
diqué el fondo de Corfo Simate a In-
novar el 2021.

- ¢Cudl es laimpronta que quie-
re dejar con sus vinos?

- Hechos con manos de mujer, con
calidad y con una filosofia sustentable,
siempre esperando que el consumidor
quiera repetirse una segunda botella.
Con eso ya decimos mision cumplida.

- ¢Y en tintos?

-Produzco Kellina Rosé Cabernet
Sauvignon. Kelii en mapudungin es

Los precios de sus espumantes y vinos

Los espumantes: Levita Syrah Rosé, brut y extra brut, tienen un precio de
$21.990; El All, brut, en tiendas, se vende a $11.990 y su edicién especial, de

rojo y para los mayas y aztecas, el
eclipse de luna roja tenia una connota-
cion de pandemia y enfermedad y jus-
to sacamos la primera version en
2020.También tengo, el Infaltable car-
méneére. Es 100% del valle del Maipo,
tiene 14 meses de guarda en barricas
usadas. Para octubre tendremos la li-
nea Infaltable con un Pinot Noir cuya
uva es de Curacautin. Mi linea de El In-
faltable alude a una lista de diez cosas
que haria una amante del vino si tuvie-
ra que irse a una isla desierta y, de se-
guro, se llevaria una botella.

375 ml, en $8.590; el Livianita de Sangre se comercializa a $13.590.

El Kellina Rosé Cabernet Sauvignon, esta a $12.590 y el Infaltable carménére

a $16.990.
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