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Lanzamiento del proyecto de Difusion Tecnoldgica

“Gastronomia Sustentable” busca
impulsar el desarrollo turistico y
gastronomico sostenible en Aysén

Gracias a la implementacion de metodologias de economia circular validadas
internacionalmente, esta iniciativa permitird fortalecer la competitividad y
productividad de 30 emprendimientos turisticos y gastronémicos locales. TExTo ¥
FOTOGRAFIAS: GENTILEZA DE CONSEJO DEL SALMON

on el objetivo de mejorar la competitividad y gastronomicos sostenibles, utilizando la

productividad de las empresas turisticas de la variedad de insumos disponibles en Puerto

comuna de Aysén y alrededores, este 25 de marzo Aysén y su entorno.

se lanzo la segunda version de “La Aventura del En la ceremonia de lanzamiento de la
Salmén”, una alianza estratégica entre CORFO, el Conse-  segunda etapa del proyecto participaron
jo del Salmén, la Camara de Turismo Puerto Aysén y de representantes del municipio de Aysén;
Guazzini Consultores. Humberto Marin, director regional de

Tal como en su primera parte —realizada en 2024, la iniciativa Corfo; Loreto Seguel, presidenta

busca desarrollar el turismo y la gastronomia sostenible en un ejecutiva de CDS; Claudio Montecinos,
trabajo directo con 30 emprendedores locales, implementando director regional de Sernatur; Edgardo
metodologias y estandares de economia circular validados Avello, presidente de la Camara de
internacionalmente bajo los criterios de GSTC, los cuales seran Turismo de Puerto Aysén, y Jaime

aplicados en el diseno, promocién y'comercializacion de productos  Guazzini, presidente de Fedetur.
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CON EL OBJETIVO DE
MEJORAR LA
COMPETITIVIDAD Y
PRODUCTIVIDAD DE LAS
EMPRESAS TURISTICAS
DE LA COMUNA DE
AYSEN Y ALREDEDORES,
ESTE 25 DE MARZO SE
LANZO LA SEGUNDA
VERSION DE “LA
AVENTURA DEL
SALMON”, UNA
ALIANZA ESTRATEGICA
ENTRE CORFO, EL
CONSEJO DEL SALMON,
LA CAMARA DE
TURISMO PUERTO
AYSEN Y DE GUAZZINI
CONSULTORES =

Loreto Seguel, presidenta ejecutiva
del Consejo del Salman, valoré el hito
que significa “La aventura del salmén
11””, al unir por segunda vez a la industria
de la salmonicultura con el sector
turistico. “Esta es una alianza virtuosa que
busca convertir a Aysén en un destino
gastronémico y turistico de referencia,
impulsar el desarrollo econdmico sostenible
y resaltar la identidad cultural y culinaria
regional mediante la introduccion de
tecnologias innovadoras y modernas
técnicas de preparacion”, dijo.

Ademas, Seguel destacé el aporte
que significa la salmonicultura para la
region, representando el 26,1% del
PIB regional de Aysén, con un 90% de
esa cifra correspondiente a la etapa
de cultivo o fase de engorda del
salmén en agua de mar. “Uno de los
aspectos que originaron la creacién de esta
iniciativa fue la necesidad de contribuir al
progreso de los negocios focales y la
comunidad en una industria que es clave
para la region”, agrego.
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“Gastronomia Sustentable” busca impulsar el desarrollo turistico y gastronémico sostenible en Aysén

EL PROGRAMA DE DIFUSION TECNOLOGICA PARA EL MEJORAMIENTO
DE LA GASTRONOMIA SOSTENIBLE EN LA REGION DE AYSEN
ENTREGARA UN PAQUETE TECNOLOGICO PARA EL MEJORAMIENTO DE
LA GASTRONOMIA LOCAL, IMPULSANDO EL DESARROLLO DE LAS 30
EMPRESAS BENEFICIARIAS DEL SECTOR DE ALIMENTACION Y OTROS

AFINES DE LA CADENA PRODUCTIVA DEL SALMON =

FOCO EN ECONOMIA CIRCULAR

En la practica, el Programa de
Difusion Tecnolégica para el Mejora-
miento de la Gastronomia Sostenible
en la Region de Aysén entregara un
paquete tecnoldgico para el mejoramien-
to de la gastronomia local, impulsando el
desarrollo de las 30 empresas beneficia-
rias del sector de alimentacion y otros

afines de la cadena productiva del salmén.

Dicho material estara conformado por
procesos, herramientas y soluciones,
junto a una metodologia en base a
talleres y asistencias técnicas con énfasis
en economia circular.

Para ello, se buscara mejorar los
aspectos de generacion de residuos,

uso del agua, energia y materias primas
de los procesos productivos mediante
la incorporacion de herramientas
tecnoldgicas y de innovacion que
pretenden fortalecer el posicionamien-
to de Puerto Aysén incorporando una
propuesta de valor sostenible en su
oferta gastrondmica.

“Desde el Consejo del Salmén, celebra-
mos este esfuerzo colaborativo que potencia
el turismo sustentable en la region de Aysén.
La salmonicultura es una industria muy
relevante para el sur austral y para proyectar
atin mds su crecimiento, es fundamental
desarrollarla de forma sostenible. Las
herramientas que estamos entregando a los
emprendedores.de Aysén_aportan.al

encadenamiento productivo con el cumpli-
miento de las normativas vigentes y
remarcan el fuerte compromiso medioam-
biental que caracteriza a esta industria”,
concluyé Loreto Seguel.

Consejo del Salmon
Instagram (@consejodelsalmon):
https://www.instagram.com/consejodelsalmon/
Facebook {@consejodelsalmon):
https://www.facebook.com/consejodelsalmon
Linkedin:
https://www.linkedin.com/company/consejo-del-salm%
C3%B3n/

Web: https://www.consejodelsalmon.cl/
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