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Titulo: Ganadera chilena revoluciona el mercado de las carnes de excelencia apostando por el bienestar animal y el valor del origen
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Pampa Chile es la unién de dos familias de mas de 100 afios de tradicién ganadera

Ganadera chilena revoluciona el mercado
de las carnes de excelencia apostando por
el bienestar animal y el valor del origen

frecer fodo el legado de

la Patagonia en cada

corte, velando por una

produccién responsable

con el consumidor y el
medio ambiente. Esa es la prome-
sa de Pampa Chile, la ganadera
chilena que esté revolucionando la
industria con su carne Angus de so-
bor profundo y calidad superior,
donde el cuidado por el bienestar
animal y el valer del origen son el
sello.

Pampa Chile es la unién de dos
familias de mds de 100 afios de
tradicién ganadera: Ganadera Vo-
lle Grande y Agricola y Ganadera
Los Lagos. Ese tiempo es, justamen-
te, el que les ha permitido mejorar
procesos de crianza, dimentacién
y bienestar animal para entregar
un produdio cérnico de excelencia.
Asi, varios son los factores que los
han llevado a situarse como expo-
nentes de una propuesta Unica. Por
una parte, la procedencia Patagé-
nica es un aspecto diferenciador,
pues elementos como el clima, el
sueloy el agua, entre ofros, influyen
directamente en el sabor, la textura
y la calidad del producto final. Asf,
la crianza libre de estrés, la pure-
za del agua de los glaciares, los
pastos, el silencio y la inmensidad
de los campos, se reflejan en la fer-
neza y el marmoleo de la came.

PRACTICAS SOSTENIBLES

Del mismo modo, el extremo cui-
dado del bienestar de los animales
es un tema central. “Un animal bien
tralado es sinénimo de calidad ex-
cepcional. Respetamos cada etapa
del proceso productivo, aseguran-
do que el manejo sea responsable
y en armonia con el entorno. La
tranquilidad del ganado se fraduce
en una carne tierna y jugosa, con
una calidad que solo puede lograr-
se en estas condiciones naturales”
asegura Juan Carrcha, director de
Pampa Chile, agregando que un
informe del Instituto Nacional de
Tecnologia Agropecuaria (INTA)
destaca que el fipo de alimentacién
y el nivel de bienestar animal pue-
den modificar la composicién de
deidos grasos, lo que repercute en

Con una produccion
sostenible y cortes
que reflejan la natura-
leza de la Patagonia,
Pampa Chile esta
marcando un nuevo
paradigma en la in-
dustria.
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el aroma y la terneza de la carne.
Asimismo, la apuesta por una pro-
duccién sustentable es parte de los
énfasis de Pampa Chile.
“Nosotros planteamos una pro-
duccién ganadera sostenible, don-
de la gesfién responsable de los
pastizales garantiza una alimenta-

cién natural y equilibrada para el
ganado, sin comprometer la biodi-
versidad ni la regeneracién de los
ecosistemas. Précficas como el pas-
foreo rotativo mantienen la fertili-
dad del suelo y minimizan la ero-
sién, contribuyendo a la preserva-
cién del enforno”, detalla el ejecu-
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tivo. De este modo, “por las condi-
ciones sin igual de la Patagonia
Chilena y los procesos de crianza
Unicos, podemos hablar de la in-
fluencia del terroir directamente en
el sabor, la textura y la calidad del
producto final” puntualiza Carra-
ha.

Si bien el respeio por las tradicio-
nes ganaderas es crucial para
Pampa Chile, han incorporado tec-
nologfa de punta para garantizar
que cada corte conserve su frescu-
ra y propiedades. Asf, han combi-
nado el legado del sector con tec-
nologias modernas para mejorar
trazabilidad y eficiencia. “Cada
pieza de carne que llega a la me-
sa refleja el esfuerzo de generacio-
nes y el compromiso con la exce-
lencia. La ganaderia ha evolucio-
nadoy, por eso, infegramos lo me-
jor de la fradicién con herramien-
tas innovadoras que nos permifen
optimizar nuestros procesos sin
perder la esencia de nuestra histo-
ria”.
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