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Titulo: La campafia que quiere que los chilenos comamos mas arandanos

Nuestro pais es lider en la produccion, pero los consumidores lo consideran un producto lejano y caro

La campana que quiere que los chilenos
comamos mas arandanos

MELIssA FORNO

ese a su alto valor nutritivo y
P versatilidad culinaria, el aran-

dano, que se produce desde
la Region de Coquimbo hasta Los
Lagos, es poco consumido por los
chilenos. Al menos asi lo confirma
la Asociacién de Exportadores de
Frutas Chile AG (Asoex) y su Comité
de Arandanos.

Juan Pablo Subercaseaux, agro-
nomo y académico del departa-
mento de Economia Agraria de la
Universidad Catélica, abordd con
ellos el desafio de incrementar la
presencia de este fruto en la dieta
de los chilenos y cuenta que no se
sabe con exactitud cual es su consu-
mo per capita anual en el pais.

“Estados Unidos, que es un tre-
mendo consumidor, llega a los 820
gramos y la industria nacional esti-
ma un maximo de 150 gramos para
Chile”, menciona.

Subir su ingesta es el objetivo de
la campana “Arandanos jCon To-
do!”, que busca acercar estos be-
rries a los chilenos, con la promo-
cién por redes sociales de diferen-
tes formas de probarlo, usando in-
fluencers, y puntos de difusion, en
lugares como La Vega y Lo Valledor
en Santiago.

ZPor qué se come poco?

De acuerdo con Subercaseaux, la
baja penetracién del arandano en el
mercado interno pasa por el precio.

“Este fruto tiene la gracia de que
si lo prueba una persona que no lo
haya consumido nunca, le va a gus-
tar. Todos son felices comiéndolo,
el problema es que es muy caro”,
afirma.

El subsecretario de Agricultura,
José Guajardo Reyes, precisa que
durante la Gltima semana de 2022,
en ferias libres, el precio promedio,
aproximado a nivel nacional, es de
$2.181el kilo, variando dependien-
do de la region.

La razén del precio, agrega
Subercaseaux, es el costo
de la mano de obra. El
arandano fresco, que se
destina a exportacion,
debe ser cosechado
manualmente para evi-
tar su dafo. De lo con-
trario puede ser ataca-
do por diversos tipos de
hongos, especialmente,
por el Botrytis cinerea.

“Hay que pensar que
su produccion requiere
mds mano de obra que cual-
quier otro frutal en Chile. Para
cultivar una hectarea de aranda-
nos se requieren sobre 400 jorna-
das de trabajadores, mientras que
la cereza necesita entre 280 y 300",
aclara el académico UC.

Por esa misma delicadeza, la ma-

Una imagen de la intervencion en La Vega el fin de semana. En esta época, el precio del ardndano es mds asequible.

Segun Juan Pablo
Subercaseaux,
especialista en

economia agraria, el

fruto de consumo rapido

deberia cosecharse
mecanicamente para
abaratar los costos.

no de obra debe ser especializada y
captarla es caro. Eso, finalmente,
sube el precio.

Subercaseaux dice que la pobla-
cion chilena ve este fruto como un
producto lejano y caro. Para re-
solverlo y disminuir su valor,
plantea que los ardndanos
que se destinas al mercado
interno pueden cosecharse

de forma mecanica.

“Hoy se cosechan meca-
nicamente los arandanos
que van a ser congelados.
Sin embargo, también se

puede aplicar para los fres-

cos, pero de consumo rapido,

es decir, para el que se vende

en Chile, no para el de exporta-

cién”, sostiene el profesor de la
ucC.

Lider en el mundo

Seglin cifras del citado comité,
para la temporada 2022-23 se espe-
ra que el pais produzca 167.588 to-

neladas de estos berries.

“De ese total, se estima que la
exportacion en fresco ascienda a
98.228 toneladas, mientras que la
de la fruta congelada sea de 60.000.
También se prevé destinar 9.300
toneladas para producir alimentos
procesados como jugos y fruta des-
hidratada y potenciar el mercado
interno”, informa la entidad a tra-
vés de un documento.

El 50% de las exportaciones de
esta fruta se destina al mercado es-
tadounidense; el 36%, al europeo y
el 11%, para el asiatico, precisa la
Asoex.

De acuerdo con Ivan Marambio,
presidente de la Asoex, Chile es el
cuarto mayor productor del mundo,
después de Per(, en el hemisferio
Sur.

Sobre este punto, Andrés Arm-
strong, gerente del Comité de Aran-
danos de Asoex, precisa que Chile,
hasta hace poco tiempo era el se-
gundo productor mundial.

“Hoy, el primero es Estados Uni-
dos, le sigue China, Per( y luego
viene Chile. Ademas vienen otros
paises, como México y Marruecos,
lo que nos ha generado mas compe-
tencia”, apunta.

Tanto para Chile como para Pe-
ru, el principal mercado de exporta-
cion es Estados Unidos.

“Entre noviembrey principios de
enero competimos con Per(”, afir-
ma Marambio.

Seglin Subercaseaux, Chile ha
perdido competitividad frente a Pe-
rd porque este Gltimo puede produ-
cir en distintas épocas del ano, ya
que tienen un clima mas tropical y
cuentan con la posibilidad de llegar
a los mercados cuando hay menos
oferta. Ademds, alld la mano de
obra es méas barata.

En esta temporada, a diferencia
delinvierno, practicamente el 100%
del que se ve en Chile es cosechado
en el pais, por tal motivo, su precio
tiende a bajar, precisa Marambio.
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