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ATRAVES DE UNA ALIANZA PUBLICO-PRIVADA:

Machas legales y artesanales
de la Region de Coquimbo
llegan a Jumbo La Serena

Las machas legales y con
trazzbilidad, producidas en la
Begidn de Coguimbo, estaran
mids cerca de las mesas de las
familias de la zona, gradas al
programa "La Mejor Macha™

Este jueves 17 de abnl, fue-
ron entregadas las primeras 240
mallaz de un kilo de machas eti-
gletadas para suventa en e su-
permercado Jumbo de La Sere-
na, lo que representa un NUeVo
hito de esta iniciativa, liderada
por & Senvicio Nacional de Pesca
y Acuicultura (Sernapesca) en el
rarco del Proyecto PNUD — GEF
Humboldt Il, & implementada en
la Regidn de Coquimbo desde
inicios de este afioc.

Pla Castillo, SEREMI de Eco-
nomia, Fomento y Turismo de
Iz Begitn de Coguimbo, desta-
od gue "esta es una excelents
oportunidad para gue las ma-
chas producidas por mujeres
y hombres de la Regidén de
Coquimbe, emprendedores de
nuestro maritorio, keguen 2 las
rmesas de méas personas. Uno
de los principales objetivos del
Gobiemo del Presidents Gabriel
Boric es aumentar el nivel de
consumo de productos del mar
en nuestrz poblacién v con asta
aliznza, sin lugar a duda, contri-
buiremos a mejorar este hdice.
Ademds, el trabajo coordinado
entre ¢l Estado y el sector pri-
vado es una dave pars impulssr
nuestra ecenomla, no sole en
cuanto al sector pesquero, sino
gue a nivel general”.

Por su parte, Cecilia Solfs,
Directora Regional del Servicio
Macional de Pesca vy Acuiculturs
(Sernapesca), destacd gue "Iz
llegada de las malkas de machas
con & cddigo OR al supermenca-
do, permite gque mds personas
s& grerguen @ conocer esta ini-
ciativa, este programa gue guie-
re darfe mayor visibilidad 2 este
recurss, al trabajo gue realizan
diz 2 diz los hombres vy las mu-
jeres de mar gue e dedican 2
su recoleccién v valorsndo el es-
fuerzo que hacen. De esta formia
incentivamos a la comunidad
2 preferir las machas gque son
extraldas en forma legal y res-
porsable, respaldando 1z labor
de los pescadores y pescadoras
de nuestra regidn”.

“Como Jumbo guisimas ser
parte de esta iniciativa porgue

Destde esta Semana Santa, las machas producidas en la Region de Coquimbo
podrén ser compradas por los clientes de Jumbo, gracias a una alianza gue forma
parte del Programa‘‘La Mejor Macha”, que busca la sustentabilidad del recurso
y la visibilizacion de sus pescadoras y pescadores.

tenemaos um compromiso con
la alimentacién responsable y
porgque como parte del equipe
Cencosud buscamos senvir de
manara extracrdinaria en cada
mamento. Por ello, contamos
con certificaciones de sosteni-
bilidad en nuestros productos,
entre dles los gue provienen del
mar”, comentd per su parte Al-
fredo Vargas, Gerente de Jumbo
L= Serena.

Cabe recordar que el pro-
grama "Lz Major Macha™ bus-
ca fortalecer la transparencia y
trazabilidad en el mercado de
este recurse a nivel regional y
nadonal, & través de Iz insercidn
de un codige QR para leer con
el celular en las mallas de un
kilo de machas. De esta mane-
ra, &l consumideor final puede
conocer el origen y proceso pro-
ductivo del producto, desde su
extraccidn hasta su distribucion
y comerdializacidn, garantizan-
do su origen legal, su calidad 2
inocuidad.

Para los productores, poder
Contar con una nueva vitrina
para la venta de sus machas, e
una enorme oportunidad, su-
mado al trabajo de proteccidn
y defensz de la produccidn le-
2al y sustentable. Al lo expresd
Franklin Zepeda, presidents de
la Asociacidn Gremial de Pesca-
dores de la Caleta San Pedro de
La Serena, quien destacd gua "z

traves o este proyecto, estamos
dando 2 conocer guiénes son
las personas gue producen |a
macha, los machers y macheras
gue extraen este racurso. Asl se
valora su trabajo, cuidando el
recurso, en un drculo virtuoso,
entre las empresas y los pesca-
dores, para llegar a todos los
consumidores”.

Ademas, lumbo fue &l pri-
mer supermercado en Chile
en recibir el Sello Azul de Ser-
napesca en 2019, y hoy es la
Unica cadena del pals en tenar
esta certificacién en todos sus
locales 2 nivel nacional. Hoy,
nuevamente se convierte en
la primera cadenz en adherir
2 un programa de la autoridad
destinado a2 garantizar el origen
legal y la calidad e inocuidad de
productos del mar

LUMBRE, SUPREMA
ITESTA

PROTE

18, 19 Y 20 DE ABRIL
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