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Titulo: 300 Alumnos celebran Dia de la Cocina Chilena con eventos en cinco comunas

300 alumnos celebran Dia de la Cocina
Chilena con eventos en cinco comunas

Ancud, Quemchi, Quinchao, Castro y Quellén formaron parte de este encuentro denominado “Sabores del
Bicentenario”, en alusién al afio en el que se conmemoran los 200 afios de la Anexioén de Chiloé a la Republica de Chile.

Carolina Larenas Fatndez
carolina larenas@laestrellachiloe.cl

inco escenarios parale-
los, alumnos de seis es-
ablecimientos educa-
cionales y productos propios
de la provincia dieronvidaal
encuentro “Sabores del Bi-
centenario” con el que ayer
se celebré en Chiloé el Dia de
Cocina Chilena.

Ancud, Quemchi, Quin-
chao, Castro y Quellon se su-
maron aeste encuentro que
tuvo como protagonista a la
papachilota, perotambiéna
otros productos tipicosde la
provincia, como el salmény
los choritos.

Entre las 11y las 13 ho-
ras de ayer se realizd la acti-
vidad en la Feria y el Merca-
do Municipal de Ancud, el
gimnasio de la Escuela Mil
Paisajes de Quemchi, a un
costado del Refugio de Pasa-

jeros de Achao, la Feria Mu-

nicipal Alcalde José Sando-
val Gémez en Castroy la glo-
rieta de calle Capitan Alca-
zar de Quellon.

300 alumnos de cuatro
establecimientos piiblicos y
dos particulares subvencio-
nados se sumaron a esta ac-
tividad organizada por el
Nodo de Gastronomia de la
provincia, en colaboraciéon
con Centro de Formacién
Técnica de la Universidad
Catdlica del Norte (Ceduc
UCN Sede Chiloé) y la Red
Futuro Técnico del Ministe-
rio de Educacién en la Re-
gion de Los Lagos.

Vicente Barria, alumno
de cuarto medio de la espe-
cialidad de Gastronomia del
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LA FERIA ALCALDE JOSE SANDOVAL GOMEZ FUE EL LUGAR EN EL QUE SE DESARROLLO E

Liceo Comercial El Pilar de
Ancud, fue una delas perso-
nas que formo parte de esta
actividad, la que calificé co-
mo “una muy buena expe-
riencia que nos acerca mads a
lo que vamos a poder hacer
enel futuro™.

Otras de las protagonis-
tas de la jornada fue Josefa
Arancibia, de cuarto de Gas-
tronomia del Liceo Bicente-
nario Insular de Achao,
quien comentoé que “me pa-
rece una buena oportuni-
dad de mostrar los platos
que Nosotros preparamos
en la cocina al publico, a po-
der socializar mas con las
personas y aque me ayudea

mi formacion”.
MIGUEL SANCHEZ

EL PUBLICO CONCURRIO AL MERCADO MUNICIPAL DE ANCUD.
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En la Feria Alcalde José
Sandoval, popularmente lla-
mada Yumbel, se realizo la
actividad en la Castro, en la
que participé Daniel Sierra
de cuarto medio de Gastro-

ESTUDIANTES DEL LICEO BICENTENARIO INSULAR DE ACHAQ.

CLAUDIO YANEZ
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nomia del Liceo Politécnico.
“Me parecié muy divertido
conoci a bastante gente y al
final aprendi muchas cosas
cocinando esto. Hay mu-

chos platos entretenidos co-
CLAUDIO YANEZ

DETALLE DE UNA DE LAS PREPARACIONES DE LA JORNADA EN ACHAO.

LENCUENTRO EN CASTRO.

CAROLINA LARENAS

mo tortillas con choritos,
también un salmén al hor-
no con papas doradas”, aco-
6.

Por su parte, Lorenzo
Urra, estudiante de segundo
ano del Ceduc UCN (Centro
de Educacién y Capacitacién
de la Universidad Catdlica
del Norte), expuso que “es
una iniciativa que a noso-
tros nos alimenta harto co-
mo estudiantes, también es
bueno que se exponga esto
al puiblico para que la gente
sepa lo que nosotros hace-
mos”.

COORDINADOR TERRITORIAL
En este sentido, Radl Labra-
fia, coordinador territorial
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establecimientos
secundarios se
sumaron a esta
conmemoracion.

de Red Futuro Técnico, sos-
tuvoque “en el Diade la Co-
cina Chilena esta muestra
gastrondmica se esta desa-
rrollando (ayer)en las comu-
nas de Ancud, Quemchi,
Quinchao, Quellén y aca en
Castro; la componen cerca
de 300 estudiantes que es-
tan mostrando los produc-
tos locales a los vecinos de
estas comunas para que los
puedan degustar”.

Sumé que “queremos
que esta actividad se desa-
rrolle de forma sostenible
en el tiempo, es un esfuerzo
tremendo porque aqui hay
una coordinacién del drea
docente de gastronomia de
6 establecimientos, cuatro
pertenecientes al SLEP (Ser-
vicio Local de Educacién Pi-
blica)y dos particulares sub-
vencionados, pero es un es-
fuerzo comtin que es poner
el talento en relieve de los es-
tudiantes de gastronomia”.

A su vez, Annita Ceba-
llos, directora del Politécni-
code Castro, afirméque “es
una bella oportunidad, esto
ha significado un trabajo pe-
dagégico de largo aliento
que se materializa con una
muestra muy articulados
con ONG Canales, las em-
presas que nos han colabo-

rado con insumos”. &
MIGUEL SANCHEZ
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ALUMNOS DEL LICEO COMERCIAL EL PILAR DE ANCUD,
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