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Productores magallanicos participaron en elaboracion
de cerveza colaboratlva en tlempos de pandemia

El sabado 22 de agosto
se realizo la fabricacion
de la cerveza colaborativa
Pandemia Chile Red Ale,
en 10 cervecerias indepen-
dientes en varias regiones
del territorio chileno.

Organizada por la aso-
ciacion gremial que agru-
pa a todas cervecerias
independientes chilenas,
Aci Chile, esta cerveza
tiene la particularidad de
ser la primera colabora-
tiva hecha en forma com-
partida en todo Chile, con
lafinalidad de demostrar
la unidad de las cervece-
rias artesanales de Chile
ante la adversidad de la
pandemia de Covid 19.

Pese a vivir un mo-
mento complejo por ver
sus ventas mermadas
en mas de la mitad, 16
marcas afiliadas de Aci
se ofrecieron a fabricar
al costo la misma receta,
especialmente concebida
para la ocasion, una Red
Ale con toques regionales
chilenos.

Ingredientes
tipicos de
cada zona

En cada zona del pais
se agregé un ingrediente
especial tnico y tipico
de la zona: en la Zona
Norte, cochayuyo tosta-
do en maceracién, en la
Zona Centro huesillo en
coccién y fermentacion,
y enla Zona Sur chips de
madera de Coihue en la
maduracion.

Christoph Flaskamp,
director ejecutivo de Aci,
manifesté que “ésta ha
sido una tremenda opor-
tunidad de confraternizar
entre nuestros pares en
todas las zonas del pafs,
haciendo lo que méas nos
gusta: fabricar cerveza
rica conlos mejores ingre-
dientes naturales. Espera-

La elaboracion de la cerveza Pandemia Red Ale en Cerveza Coirdon de Punta Arenas.

10

cervecerfias
independientes
participaron en
la iniciativa

mos que todos los chilenos
tengan la oportunidad de
probar nuestra Pandemia
Red Ale, con sus distin-
tos ingredientes zonales,
cuando se pongaala venta
justo antes de Fiestas Pa-
trias, y asi puedan apoyar
nuestro rubro cervecero
artesanal, tan golpeado
por esta pandemia”.

Las siguientes fueron
las marcas que partici-

paron en sus respectivas
zonas y regiones del pais:

Zona Norte: Cerveza
Independentzia en Co-
quimbo

Zona Centro: Bodega
Ergo, Cervecerias Kiihl-
berg y Ant Beer en San-
tiago; Cerveza Palestra
en el Cajén del Maipo;
Cerveceria Coda en Ca-
sablancay Cerveza Trog
en Pefiaflor con Cerveza
Raices, Demonio, Scar
Beer, Cluricén, Esparza
y Kellendonk.

Zona Sur: Cerveceria
Cuello Negro en Valdi-
via y Cerveza Klein en
Temuco.

Zona Extremo Sur:
Cerveza Coirén en Punta
Arenas.

Cerveceros peiaflorinos en la planta Trog durante el proceso de coccion de Pande-
mia Red Ale.

Trabajo colaborativo

Las utilidades de las
ventas de la cerveza
Pandemia Ale, cuya
fabricacion totalizara
4.500 litros, se destina-
rén a las arcas de Aci
Chile, para poder seguir
representando y apoyan-
do al rubro cervecero
independiente en Chile,
ante el mercado y con
diversas instancias del
gobierno.

Se agradece el auspi-
cio de los proveedores
de insumos Patagonia
Malt, Ge Corp y Crista-
lerias Toro.

La cerveza estard
embotellada y lista para
la venta desde el 28 de
septiembre para pedidos
online en la cerveceria
respectiva més cercana.
En la Regiéon de Maga-
llanes éstos se recepcio-
naran a través de www.
cervezacoiron.com

Mas informacion en
www.cervecerosinde-
pendientes.cl, Facebook
@cerveceriasindepen-
dientesdechile o en Ins-
tagram: @aci_cl
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