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El Buho provee desde palmitos hasta choclos tipo coctel para distintos negocios

Empresa familiar se abre paso en
la competencia de conservas

Destacan los tomates
italianos enlatados, frutas
y las aceitunas rellenas de
Espana

Meussa Forno

onservas El Bliho, marca que ac-
cwalmente cumple 10 anos, cuen-

ta con distintos tipos de aceitunas
rellenas, frutas y verduras en conservas.
Su foco principal es abastecer a locales,
como pizzerias, hoteles y a cadenas de
supermercados regionales, a través de
distribuidores.

Su historia la cuenta Raul Pizarro, geren-
te comercial de Chile Calidad: “Trabajaba
en una empresa de consumo masivo en la
Region de Valparaiso. Queria hacer algo
propio y, junto a mi suegro, Alfonso Garcia
surgio la idea de emprender en un rubro
similar al que yo conocia. El ya tenia una
importadora y comenzamos a traer los
primeros contenedores de champifones,
choclos tipo coctel y palmitos”.

Destaca que se trata de una empresa
familiar, ya que su esposa, Maria José Gar-
cia, esta a cargo del area administrativa.

Sus propios clientes les pedian otros
productos, como esparragos y pimientos
morrén, incorporando mas variedades
dentro de la gama de frutas y verduras en
lata. Actualmente Chile Calidad maneja
tres marcas: El Buho; El Viejo Pescador,
que importa caballa, y Sol de Azapa, la
mas econémica, que distribuye palmitos
y choclos.

El Baho, que es su marca premium,
tiene varios formatos de palmitos.

“Sl, enteros, en mitades o en trozos, en-
tre varios tamafios o presentaciones mas,
procedentes de Ecuador. Por ejemplo, nos
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acaba de llegar uno ideal para los produc-
tores de sushi, porque es el palmito entero,
pero en mitad -con un corte transversal-,
siendo mas fibroso y duro, en 400 y 800
gramos. Usualmente, cuando termina el in-
vierno, desde septiembre a enero, se triplica
la venta de palmitos y, posteriormente, con
las canastas que se entregan a fin de ano
también, junto con las aceitunas”.

¢Quiere ampliar su portafolio en to-
mates?

“Si, estamos incursionando con la va-
riedad pomodoro, importada desde Italia,
porque tenemos un fuerte foco en pizze-
rias, a las que nuestros distribuidores les
entregan también aceitunas en 3 kilos que
importamos de Espana, en lata o en bolsas
de aluminio o metalicas; champifiones lami-
nados, choclos y esparragos, entre otros.
Ademas, incorporaremos el tomate en troci-
tos o cubos, al igual que el clasico durazno.

Rail Pizarro explica que abastecen a pizzerias, locales de sushi y negocios de barrios comerciales.

Estamos evaluando traer la salsa passata
italiana”.

¢Ven espacio para crecer en esta
categoria?

“Tenemos una oportunidad gigante
en cuanto a los tomates, porque ante-
riormente ese mercado lo controlaba un
operador nacional, pero no hay muchos
tomates italianos en Chile. Ya tenemos
salsas en formato doypack en 160 y 200
gramos, ideal para duenos de almacenes,
importadas desde China”.

¢Cudles son sus principales cana-
les de distribucion?

“Trabajamos con varios operadores en
la Region Metropolitana y también fuera
de ella, que tienen los contactos con ca-
sinos y restaurantes. Ademas, estamos
en cadenas regionales de supermercados
desde San Francisco de Mostazal hasta
Talca. Tenemos planes de seguir crecien-

do. Somos importadores; por lo tanto, les
ofrecemos un precio mas asequible a ellos
en comparacion con las marcas propias
del retail, que cada vez aportan mas a las
categorias presentes en las gondolas. Adi-
cionalmente, abastecemos a comerciantes
en Lo Valledor, Franklin y La Vega, que a su
vez distribuyen a otros negocios. Por ejem-
plo, en la categoria de frutas contamos con
pifas, frutillas, duraznos o cocteles de frutas
en distintos tamaros, incluso de 3 kilos en
algunos productos”.

¢Traeran formatos nuevos en aceitu-
nas?

“Una gama premium de El Baho de acei-
tunas, de variedad manzanilla, rellenas con
queso azul, jalapeno, pimiento y anchoa,
importadas desde Espafa. La vamos a co-
mercializar en una lata de 350 gramos. Ade-
mas, mantendremos los sabores de anchoa
y pimiento en un formato de 300 gramos.
Adicionalmente, trabajamos los tamafos de
3 kilos, en rodaja y deshuesadas, una cali-
dad estandar, y bolsas, entre otros”.

(Anadiran otras categorias?

“Hace dos anos incorporamos la mante-
quilla de mani en un pote plastico de 340
gramos, pero este ano anadimos una con
miel, crocante, o con trocitos de mani y
con chocolate. Muchos venezolanos y hai-
tianos la consumen harto y hoy ya estamos
en distintos canales. Junto con ello, conta-
mos con una crema de cacao con avellana.
Ademas, tenemos crema y batido de coco
tailandés para restaurantes de comida tai-
landesa y cocteles. Se venden mucho en La
Vega y Lo Valledor"T§
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