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Inauguran el primer Laboratorio
Tecnologico del Vino en la region

use. Busca analizar y asegurar calidad, ademas de tramitar certificado exportador en la region.

Redaccion

cronica@cronicachillan.cl

nolégico del Vino (LTV)

en el campus Fernando
May de la Universidad del Bio
Bio, fue inaugurado reciente-
mente. Este centro, segiin ex-
plicaron del Gobierno Regio-
nal, nace para resolver una de-
manda histérica de los produc-
tores del Valle del Itata, quie-
nes hasta ahora debian trasla-
darsea otrasregiones pararea-
lizar Boletines de Exportacion
y analisis técnicos exigidos por
laley. Al ser el primer recinto
de sutipoenlaregion, se espe-
raque se reduzcan los costos y
tiempos de respuestas y trasla-
do. El proyecto contempla un
incentivo a los vifateros ofre-
ciendo 200 andlisis basicos de
forma gratuita, transformén-
dose enuna herramienta técni-
ca clave para que el esfuerzo
del campo se traduzca en un
producto certificado y con ma-
yor valor comercial.

La prorrectora de la UBB,
Maria Angélica Caro, destaco
que el laboratorio “se alinea
plenamente con la Estrategia
de Desarrollo Regional, bus-
cando responder de manera
concreta a las necesidades del
sector vitivinicola mediante
servicios especializados que re-
duzcan costos y fortalezcan la
comercializacion. Este avance
no parte de cero, sino que se

El nuevo Laboratorio Tec-

sustenta en una trayectoria so-
lida de laboratorios como el La-
boratorio de Experimenta-
cion, Control y Certificacion de
Alimentos y el Laboratorio de
Investigacion en Vinos, que
desde hace afos desarrollan
innovacion y transferencia en
el Valle del Itata”, comenté la
académica.

Sobre la relevancia de la
alianza entre la academia y el
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PROYECTAN MEJORES CONDICIONES Y OPORTUNIDADES PARA VINATEROS DE LA Zi]NAA

sector piiblico, Radl Stinico, je-
fe de Division de Fomento e In-
dustria del Gobierno Regional,
sefialo que “hoy vemos los fru-
tos de una alianza estratégica
significativa con la Universidad
del Bio-Bio. Los productores
planteaban la necesidad de no
tener que ir a certificar a otras
regiones por no contar con un
laboratorio propio. Ligar la
universidad al sector producti-
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VO €s para nosotros un tema vi-
tal para asegurar un mejor fu-
turo. Queremos potenciar la
competitividad, que existan
mas cooperativasy que el vino
de Nuble, que es de excelente
calidad, logre una presencia
solida en los mercados nacio-
nales e internacionales”.
Jorge Moreno, director del
proyecto y académico de Fac-
sa UBB, detall6 los proximos
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pasos del centro: “El presente
proyecto busca que los pro-
ductores cuenten con una he-
rramienta de apoyo para moni-
torear procesos de vinificacion
nacionales y, en un segundo fo-
co, disponer de un laboratorio
autorizado por el SAG para fa-
vorecer las exportaciones re-
gionales. Durante este segundo
afo de ejecucion, tras equipar
el centro, presentaremos la do-

“Disminuye tiempos
y COstos para vifate-
ros que buscan llevar
sus botellas al mundo
con unrespaldode
alta calidad”.

Jorge Moreno
Director del proyecto

cumentacion antes del mes de
junio para iniciar el proceso de
autorizacion del Servicio Agri-
colay Ganadero. El objetivo es
ser el nico laboratorio en la
region que pueda emitir boleti-
nes de exportacion, disminu-
yendo tiempos y costos para
los vifateros que buscan llevar
sus botellas al mundo con un
respaldo de alta calidad”.

VINATEROS

Ratil Flores, secretario del Co-
mité de Vifateros de Quirihue,
valoré la transicion de la pro-
duccion intuitiva a la certeza
cientifica. “Como agricultores
y viticultores recibimos con
gratitud este proyecto que abre
la academia a nuestros secto-
res. Confiamos en que permiti-
ra fortalecer el desarrollo viti-
vinicola de la region, respon-
diendoa nuestras necesidades
mas importantes en la cadena
productiva. Hasta ahora, la ca-
lidad de nuestros productos ha
dependido mayoritariamente
delaintuicion del conocimien-
to heredado y del carifio de ca-
daagricultor”. 3
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