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Titulo: El Tamarugal se proyecta como vergel agroalimentario

DEL NORTE DEL PAIS:

El Tamarugal se proyecta
como vergel agroalimentario

En Pica, el liceo Padre Alberto Hurtado Cruchaga desarrolla un
proyecto que ya entrego su primera produccion de 100 kilos de
lechugas frescas, listas para ser consumidas.

CRISTIAN MENDEZ

En pleno desierto de Atacama,
en la provincia del Tamarugal, el Li-
ceo Bicentenario Padre Alberto
Hurtado Cruchaga de Pica celebra
un logro histdrico: la entrega de su
primera produccion de 100 kilos de
lechugas frescas a la faena de la
Compania Minera Dona Inés de
Collahuasi.

El hito es fruto de un trabajo de
vinculacion que se desarrolla des-
de 2019 entre el establecimiento
técnico-profesional coadministra-
do por la Fundacién Collahuasi, la
Municipalidad de Pica y agriculto-
res de la comuna. A ellos se unie-
ron actores privados a través de
una planta de cuarta gama, admi-
nistrada por la empresa Patagonia
Norte, y que entrega los vegetales
y hortalizas lavadas, cortadas y en-
vasadas listas para consumir, sin
necesidad de coccion.

“Estamos entregando una solu-
cion alimentaria desde el desierto
mas arido del mundo, logrando
producir lechugas con estandares
de inocuidad alimentaria que hoy
estan siendo consumidas por mas
de 5.000 trabajadores”, destaca
Carolina Guerrero, directora del li-
ceo.

Ademads, desde el puntode vista
educacional, “esta iniciativa nos
permite ofrecer a nuestros estu-
diantes una plataforma real de
aprendizaje, formandolos como
técnicos agricolas con competen-
cias para enfrentar los desafios del
agro moderno”, anade.

La produccion se realiza en in-
vernaderos con tecnologia de pun-
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La iniciativa permite formar técnicos agricolas con
competencias para enfrentar los desafios del agro moderno.
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ta, reciclaje de agua y compostaje,
practicas que refuerzan el compro-
miso ambiental del proyecto. "“So-
mos el Unico establecimiento en la
region que vincula directamente la
educacion con la produccién real.
Ademas, integramos sostenibili-
dad, adaptéandonos a las limitacio-
nes del desierto y promoviendo
una agricultura responsable”,
agrega la educadora.

Para César Gavilan, director eje-
cutivo de Fundacién Collahuasi, es-
ta experiencia "es un ejemplo de
vinculacién con el territorio, sus rai-
cesypatrimonio”. Ahade que, mas
allé del hecho puntual de abastecer
ala companfay laindustria minera,
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“vemos una oportunidad de llegar
alas personas a través de las cade-
nas de supermercados en el norte,
donde predominan productos trai-
dos desde la zona central, con ma-
yor costo de transporte y menor
frescura”.

Gavilan destaca finalmente que
"la esencia de Pica eslatierray el
proyecto de cuarta gama conecta
ese legado con un modelo pro-
ductivo de futuro, que involucra a
agricultores, sus hijos y la empre-
sa, a través del liceo. Nuestro ho-
rizonte es convertir al Tamarugal
en un vergel agroalimentario para
el norte de Chile en las préximas
décadas”.
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