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Chile es el mayor productor de vino en
Ameérica Latina y quinto en el mundo

FUENTE: elmundo.CR

Chile es el mayor pro-
ductor de vino de Latino-
américa y el quinto del
mundo, pero sus grandes
vias descansan al sur de
Santiago, donde las con-
diciones climaticas son
excepcionales para su
crecimiento.

Sin embargo, y contra
todo prondstico, la cepa
Tamarugal no solo sobre-
vive en el desierto, sino
que prospera en medio de
la nada mas absoluta.

“Al principio si me costo,
porque es un lugar vacio,
que no hay nada”, explica
el vitivinicultor Celestino
Cruz sobre su vifia de Ta-
marugal a las afueras de
la localidad de La Huayca,
comuna de Pozo Almonte,
a unos 1.770 km al norte
de la capital.

Hace un afio que plantd
sus primeros retofos vy
cada dia los revisa uno a
uno, los guia y poda para
favorecer su crecimiento,
hasta completar la hecta-
rea de terreno que yace
bajo el inclemente sol.
Todavia no da uvas, pero
Cruz es riguroso con el
cuidado de la vifia. “Riego
(por goteo) una hora cada
dia, porque esa es la capa-
cidad que tiene” el pozo
de 50 metros de profundi-
dad, comenta Cruz, quien
toma aguas ancestrales
de mas de 9.000 afios del
acuifero bajo laPampadel

Tamarugal.

Es una de las zonas mas secas
del mundo. Las nubes de las llu-
vias del invierno en el altiplano
boliviano inundan el horizonte,
pero ni llegan ni se las espera en
la vifia de Cruz.

El acuifero se recarga con ellas,
lo que hace de la zona un oa-
sis natural. Un punto verde en
medio de la inmensidad ocre y
agreste desierto.

“ELVINO DEL DESIERTO”

Es por estas condiciones extre-
mas que se hace mas inverosimil
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La historia del ‘vino del desierto’ que prospera en Atacama:

[
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¥ con sus productos regionales y
varios de ellos utilizando insumos,
vino y uvas de “Vino del Desierto”

la existencia de vifias en el de-
sierto. Y Cruz no es el Unico,
diversos vitivinicultores  aso-
ciados apostaron por la cepa
Tamarugal ante su resiliencia
al clima inhospito.

Porque la cepa sobrevivié a la in-
temperie casi un siglo, sin cuida-
dos, hasta que la académica de
la Universidad Arturo Prat, Ingrid
Poblete, la encontrd en 2003 du-
rante una busqueda de plantas
afiejas de la zona con la idea de
hacer un inventario. Encontrd
cinco especies de vides.

“Son unas plantas que son es-
pectaculares desde el punto de
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vista de adaptabilidad. Esa con-
dicion de haber estado someti-
das durante tanto tiempo a con-
diciones tan adversas hizo que
ellas tuvieran este mecanismo
de defensa y adaptacion”, dice
Poblete.
Tras comparar la genética de
estas vides con las bases de da-
tos vitivinicolas internacionales
de Espafia y Francia, una quedd
sin identificar, asi que la bautizo.
Y renacié como la cepa Tamaru-
gal, “el vino del desierto”.
Ademas, es la primera cepa de
vino 100% chilena, con unagené-
tica Unica para la vitivinicultura

dVNA | VOVTTY AGTYS

TIIAI.A‘ -

en climas extremos.

“ALTERNATIVA ANTE EL
CAMBIO CLIMATICO”

Porque en la Pampa del Tamaru-
gal la temperatura en el dia pue-
de alcanzar casi los 40 grados
Celsius con practicamente 0%
de humedad, pero en la noche
desciende hasta los -8 grados
Celsius con humedad superior al
80%.

Una amplitud térmica y de hu-
medad tan grande que acaba
con cualquier vegetacion que
intente salir adelante en este
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lugar.

Pero la Tamarugal, asi
como algunos algarrobos
y tamarugos, y diversas
especies frutales citricas,
si lo han conseguido. Y
cubren de verde este oa-
sis entre las localidades
de La Tirana, La Huayca,
Pica y Matina.

“Creemos que en algln
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momento mutd, dado
estas condiciones tan
adversas, (la cepa Tama-
rugal) se transformo en
algo diferente que pasd
a constituirse en una
cepa exclusiva”, afirma
Poblete.

Ademas, del clima, el
suelo es salino -continda
la ingeniera agronoma-,
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con alto contenido en
boro.

“Es una alternativa ante
el cambio climatico”, ase-
gura la cientifica.
“Nosotros no tenemos
el efecto del cambio cli-
matico en ese sentido,
al contrario. Hemos sido
siempre en una condi-
cion bastante calida y

desértica, la mas extre-
ma que existe. Por lo
tanto, esto representa
una alternativa como una
actividad  productiva”,
agrega.

Poblete insiste en que la
cepa Tamarugal es “un
material genético muy
importante” para la viti-
vinicultura mundial por-
que “es una opcion real
que permite cultivar en
estas condiciones tan ex-
tremas el desierto mas
arido del mundo”.

EL DESIERTO EN
UNA COPA DE VINO

Las primeras vifias del
lugar datan de la llega-
da de los espafioles en
1517, todavia cuando era
el virreinato de Perd, con
la necesidad de producir
vino para las misas. La ac-
tividad vitivinicola se de-
sarrollé por cuatro siglos.
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Hasta que a inicios del
siglo XX, ya siendo el Es-
tado de Chile, se expro-
piaron los derechos del
agua subterranea para
abastecer por medio de
tuberias kilométricas a
la ciudad de Iquique, en
la costa, y a su puerto de
mercancias.

La industria desapare-
ci6 y por casi 100 afios
las cepas quedaron a su
suerte en el devastador
desierto.

Pero tras redescubrirlas
en los primeros afios del
siglo XXI, Poblete y otros
investigadores de la Uni-
versidad Arturo Prat se
atrevieron a desarrollar
un modelo productivo
en la Estacion Experi-
mental de la localidad de
Canchones, en la misma
zona.

La primera vendimia de
Tamarugal fue en 2007 y
desde entonces las cepas
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resisten vigorosas, dan-
do una media de 20 kilos
de uva por cepa y supe-
rando los dos metros de
altura.

También fueron capaces
de extender elmodelo de
negocio a vitivinicultores
asociados, a quienes en-
tregan portainjertos con
especimenes criados en
condiciones controladas
para ser posteriormente
plantados en el desierto.

Y asi consiguieron la uni-
cidad de este vino.
“Tenemos una alta ra-
diacion luminosa, baja
humedad relativa, bajo
contenido de humedad
en el suelo, bajos nu-
trientes en el suelo, alto
contenido de salinidad”,
dice el ingeniero agro-
nomo Marcelo Lanino,
quien participa en el
proyecto.

“Y eso se expresa en el
vino”, acentua.

Un vino blanco, con to-
ques minerales y sala-
dos, con “fuertes e in-
tensos” aromas frutales,
“citricos” particularmen-
te, agrega Lanino.
Caracteristicas que lo Ile-
varon a ganar reconoci-
mientos internacionales
como la medalla de oro
de los Catad ‘Or Wine
Awards o una alta pun-
tuacion en la Guia Alis-
tair Cooper MW.

“El concepto es un vino
que se genera en el de-
sierto mas arido del
mundo, en la region de
Tarapaca. Nos seguimos
alejando de lo normal
con una cepa diferente.
Estamos entregando no
solo un vino, sino una
experiencia de consumir
algo diferente”, remata
Lanino.
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