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Ciencia chilena desarrolia
papas que se oxidan menos

Biotecnologia chilena impulsa una nueva generacion de papas
que se oxidan menos reduciendo el desperdicio de alimentos.

ientificos chilenos lo-

externo, abriendo camino a inno-
vaciones alimentarias mas soste-
nibles.

gran papa que se oxida

mas lentamente gracias

a edicion genética de
precision. Un avance biotecnolé-
gico desarrollado en INIA podria
reducir desperdicios alimentarios
y mejorar la calidad postcosecha
de uno de los cultivos esenciales
para Chile y el mundo.

Un reciente estudio publicado en
Agronomy marca un hito para la
agricultura nacional: investigado-
res del Instituto de Investigacio-
nes Agropecuarias (INIA) lograron
desarrollar lineas de papa que se
oxidan mas lentamente tras el cor-

El estudio, publicado en la revista
cientifica Agronomy, demuestra
que la papa puede beneficiarse
de CRISPR-Cas para retrasar su
pardeamiento sin incorporar ADN

te, gracias a técnicas de edicion
genémica CRISPR-Cas.

El trabajo se realizé con la varie-
dad chilena Yagana, reconocida
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por su sabor y versatilidad, y se
enfocd en editar el gen PPO2,
responsable de la actividad de la
enzima polifenol oxidasa, la cual
provoca el tipico pardeamiento en

papas peladas, golpeadas o corta-

das. La modificacion permitié ob-
tener papas con oxidacion retar-
dada, conservando su apariencia
y calidad por mas tiempo.

Los investigadores confirmaron
ademas que estas lineas no con-
tienen ADN de otros organismos,
lo que podria permitir su clasifica-
cion como producto no-OGM, una
definicion que debera ser evalua-
da por el Servicio Agricola y
Ganadero (SAG).

Una solucidén concreta a
desafios urgentes: calidad,
desperdicio y sostenibilidad

La oxidacion de la papa es una
de las causas mas relevantes de
pérdida postcosecha, afectando
su valor comercial y reduciendo
su vida util tanto para la industria
como para los consumidores.

Reducir el pardeamiento permiti-
ria:

 Disminuir el desperdicio de ali-
mentos,

* Mejorar la presentacion y cali-
dad del producto,

» fortalecer la eficiencia producti-
va,

 Aportar a la seguridad alimenta-
ria en un contexto de cambio cli-
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matico y aumento poblacional.
Este avance muestra como la edi-
cion genética puede resolver pro-
blemas agricolas reales sin alterar
otros atributos productivos del culti-
VO.

“Chile tiene todas las capacidades
para liderar soluciones biotecno-
l6gicas”, para el Dr. Miguel Angel
Sanchez, director ejecutivo de
ChileBio, este logro refleja el poten-
cial nacional:

“Este avance demuestra que Chile
cuenta con las capacidades cien-
tificas, tecnolégicas y humanas
para resolver desafios reales de la
agricultura. La edicion genética es
una herramienta de precision para
impulsar soluciones productivas

y de sostenibilidad. Y la papa, un
simbolo de nuestra cultura alimen-
taria, necesita mejoras en eficiencia
y calidad postcosecha si queremos
enfrentar desafios como el desper-
dicio y la sostenibilidad del sector’.

Un paso clave para el futuro de la
alimentacion

La edicion genética, especialmen-
te mediante CRISPR-Cas, se ha
consolidado como una herramien-
ta segura y precisa para optimizar
cultivos sin introducir ADN externo.
Este estudio posiciona a Chile en-
tre los paises capaces de generar
avances de alto impacto en biotec-
nologia agricola, con aplicaciones
directas en la industria alimentaria y
la sostenibilidad global.
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