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"Ciudad comestible", novedoso proyecto de cultivos en edificios
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“Ciudad comestible”, novedoso
proyecto de cultivos en edificios

La iniciativa impulsada por Pedro Serrano, arquitecto de la Universidad Federico Santa Maria,,

busca transformar el paisaje urbano con edificios de madera que integren huertos y cultivos en altura.

Redaccién
La Estrella de Valparaiso

nrespuesta a la esca-
E sez de dreas verdes
en las ciudades y los

desafios del cambio clima-
tico, el académico del De-
partamento de Arquitec-
turade la Universidad Téc-
nica Federico Santa Maria
(USM), Pedro Serrano, lide-
ra una innovadora pro-
puesta que persigue la ru-
ralizacion de las urbes.

Esta iniciativa, que de-
sarrolld para el taller avan-
zado de 4°y 5°afiode la ca-
rrera de Arquitectura, bus-
ca integrar la agricultura
en el tejido urbano a tra-
vés del diseno de edificios
de madera con espacios en
su interior para la produc-
cién alimentaria vegetal.

El proyecto, que se en-
cuentra en una fase de ex-
ploracion, tiene como ob-
jetivo principal ruralizar
la urbe para enfrentar de-
safios ambientales, socia-
les y econémicos. Segiin
indica Serrano, quien es
director de la Unidad de
Arquitectura Extrema, “la
idea es plantear un cam-
bio de paradigma en la ar-
quitectura y la planifica-
cién urbana, alejandose de
la idea que la ciudad y el
campo son mundos sepa-
rados”, precisando que “el
disefio de edificios verdes
y la incorporacién de la
produccién de alimentos
en ellos no solo busca ali-
mentar a las poblaciones,
sino también generar un
impacto positivo en el en-
torno”.

“Nuestras ciudades le

0,6

metros cuadrados de
areas verdes por habi-
tante existen en Valpa-
raiso. El estandar inter-
nacional es de 16 m2.

siguen quitando miles de
hectdreas a nuestras su-
perficies de cultivo, lo que
reduce las capacidades de
retencion de CO2 del terri-
torio. La tecnologia de
hoy, sin embargo, permite
cultivar eficientemente en
las ciudades, desde dreas
verdes y plazas hasta mu-
ros, techos y terrazas”,
agrega el investigador.

La propuesta desarro-
llada por la Unidad de Ar-
quitectura Extrema con-
templa diversos modelos
de edificaciones verdes,
entre ellas torres habita-
cionales con huertos en
balcones, invernaderos en
altura y fachadas comesti-
bles, asi como edificios
mixtos que combinan
funciones residenciales,
comerciales y agricolas.
“Estamos desarrollando
por primera vez en la USM
edificios de altura en ma-
dera, con estructuras ca-
paces de sostener cultivos,
aprovechar energias reno-
vables y generar alimento

limpio a nivel local”, afir-
ma Serrano.

Estos disenos incluyen
tecnologias comoilumina-
cién LED de alta eficiencia,
sistemas solares fotovol-
taicos, cultivos sin suelo y
modulos adaptables a cli-
mas cambiantes como el
que estd viviendo Valparai-
50, con lluvias intensas,
nublados frecuentesy olas
de calor, por loque se pro-
pone incorporar inverna-

PEDRO
SERRANO,
ACADEMICO
DE LA USM.

deros paraasegurar un en-
torno de cultivo controla-
doy eficiente.

Si bien la arquitectura
delsiglo XX1 ya ha plantea-
do muchos ejemplos de
edificacién verde, esta ini-
ciativa va un paso mas alla
al proponer que el verde
sea comestible, ademas de
que plazas y bandejones
urbanes cuenten con arbo-
les frutales en lugar de es-
pecies ornamentales. “La
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idea es poner estos temas
en lamesa. Las estructuras
de los edificios propuestos
tienen diferentes configu-
raciones, desde huertos en
terrazas y balcones hasta
edificios con placas alter-
nas que desarrollen plazas
horticolas en todo el piso o
incluso ‘fundos verticales’,
donde todas las placas se-
an huertos”, detalla Pedro
Serrano.

Esta iniciativa, ademads
de ofrecer unasolucion pa-
ra la produccién de ali-
mentos, tiene un rol cru-
cial en la lucha contra el
cambio climdtico y la me-
jora de la calidad de vida
urbana. Los edificios con
fachadasy terrazas verdes
comestibles contribuirian
a mejorar la oxigenacion
del aire, secuestrar didxido
de carbono y fomentar la
biodiversidad. “Habra mds
insectos, mds pdjaros, y lo
que es muy importante, se
reincorporard a las abejas.
El diéxido de carbono, cu-
yoexceso produce el calen-

tamiento global, es un pro-
blema que esta propuesta
ayudarfa a mitigar”, co-
menta el académico.

Asimismo, la presencia
de vegetaciéon disminuye
la concentracién de luz so-
lar y la reflectividad de las
superficies de la edifica-
cién, combatiendo el efec-
to de las “islas de calor”
que elevan las temperatu-
ras urbanas varios grados
por encima de su entorno
natural.

El proyecto también
aborda la autosustentabili-
dad yelahorro en el trans-
porte de alimentos, lo que
se traduce en una menor
huella de carbono.

QUEBRADAS PORTENAS
Valparaiso es una de las
ciudades con menos dreas
verdes por habitante del
pais, con apenas 0,6 m2,
lejos del estindar interna-
cional de 16 m?. Sin em-
bargo, posee numerosas
quebradas no urbaniza-
das con un importante
potencial agricola. Para
Serrano, estas dreas repre-
sentan un recurso clave,
ya que “las quebradas son
espacios puiblicos hoy de-
sorganizades, con un
enorme valor natural. In-
tegrarlas como patrimo-
nio productive y ambien-
tal requiere un plan de ca-
racter épico, con inver-
sién, manejo cultural y
compromiso ciudadano™.

“La ciudad comestible
alin parece unsueno, pero
de eso se trata la universi-
dad: llevar los suefios a
ideas y propiciar que sean
posibles”, puntualiza el
académico, ©
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