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Traful irrumpe con fuerza en la industria del vino

Hito vitivinicola: en Galvarino lanzan el primer
espumante de una cooperativa mapuche

Un precedente que
une innovacion, iden-
tidad y resiliencia cli-
matica, posicionando
a La Araucania como
un nuevo polo del vi-
no de clima frio en
Chile y destacando el
protagonismo del
emprendimiento ma-
puche en la escena vi-
tivinicola internacio-
nal.

n La Araucania se marcé
un precedente histérico
para la vifivinicultura na-
cional con el lanzamien-
to oficial del primer vino
espumante elaborado por una
cooperativa mapuche. El evento
se realizé en la vifa de la socia
Rosa Pilquinao y conté con la
presencia del alcalde de la co-
muna, Hans Gonzdlez, y repre-
sentantes de INDAP, quienes ce-
lebraron este logro como un sim-
bolo de innovacién y tradicién.

La Cooperativa Agricola El Va-
lle de Galvarino, fundada en
2023 por siete productores loca-
les y liderada por Cristian Llau-
quén, es actualmente la primera
y Unica cooperativa de vinos ma-
puche en Chile.

La creacién de este espumante
surgié de un desafio climdtico:
en abril de 2024, las bajas tem-
peraturas impidieron que las
uvas lograran la madurez nece-
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saria para un vino tranquilo. An-
te esto, los socios, con el apoyo
de los enélogos Edgardo Candia
y Carlos Mufioz, decidieron uti-
lizar la cosecha (de 19 grados
Brix) para producir un espuman-
te. Cada socio aporté 150 kilos
de uva, resultando en un vino ba-
se de 400 litros que actualmen-
te cumple un proceso de guarda
de dos afos en botellas de 750
ml.

Este espumante obtuvo la me-
dalla de oro en los Catad'Or
World Wine Awards 2025, uno
de los concursos mas relevantes
de la industria a nivel internacio-
nal. El reconocimiento fue ofor-
gado a su espumante “Traful Brut
Pinot Noir 2024", producto que
destacé por su calidad y cardc-
ter, posicionando a esta joven
cooperativa en el escenario glo-
bal del vino.

LA INDUSTRIA

EN LA ARAUCANIA

Este lanzamiento se inserta en
un escenario regional que busca
posicionarse en el mercado vifi-
vinicola nacional. De acverdo
con el Informe de Existencia de
Vinos al 31/12/2025 emitido
por el Servicio Agricola y Gana-
dero (SAG), la regién de la
Araucania posee un stock total
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de 253.300 litros de vino
El desglose de estas existencias
en la regién es el siguiente:
Vinos con Denominacién de
Origen (D.O.): 23.602 litros
Vinos sin Denominacién de Ori-
gen: 229.698 litros.
A nivel nacional, aunque las
existencias totales disminuyeron

un 13,3% respecto al afio ante-
rior, proyectos como el de Gal-
varino destacan por su enfoque
en la identidad, asociatividad y

emprendimiento indigena,
abriendo un nuevo capitulo para
el territorio.

El desarrollo de la cooperativa
ha sido respaldado de manera

permanente por el Instituto de De-
sarrollo Agropecuario (INDAP) a
través de sus programas de Aso-
ciatividad Econémica (PAE) y De-
sarrollo  Territorial  Indigena
(PDTI), ademés de la colabora-
cién de la llustre Municipalidad
de Galvarino en materias de ges-
tién y marketing.
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La Coaperativa Agricola El Valle de Gaharino,

fundada en 2023 por siete productores locales
yliderada por Cristian Liauquén, es actuaimen-
te la primera cooperativa de vinos mapuche en
Chile.

CRECIMIENTO

La regién de La Araucania ha
experimentado una expansién
masiva de su superficie vitivini-
cola, la cual se multiplicé casi
seis veces durante la dlfima déca-
da. El éxito de esta zona se de-
be a un clima templado que fa-
vorece la obtencién de uvas con
acidez preservada y aromas de-
licados, ideales para la creacién
de vinos espumosos de alta cali-

Para adaptarse a estas condi-
ciones frescas, los productores
priorizan cepas de ciclo corto co-
mo el Pinot Noir y el Chardon-
nay, que logran madurar de for-
ma éptima antes del invierno.
Ademas, el suelo de origen vol-
cdnico aporta una riqueza mine-
ral Onica y una capacidad ex-
cepcional para retener hume-
dad, nutriendo profundamente
las vides. Este ecosistema surefio
permite una cosecha temprana
con niveles de azicar precisos,
consolidando a la regién como
un referente de los vinos de cli-
ma frio.
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