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Alertan riesgos de consumir alimentos vendidos en la via publica
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Seremi de Salud llamo a evitar la compra de productos comercializados en carros y puestos no autorizados.

SEREMI DE SALUD LLAMO A EVITAR SU COMPRA

Alertan riesgos
de consumir
alimentos vendidos
en la via publica

Desde la Autoridad Sanitaria advirtieron riesgo de intoxicaciones,
hepatitis A, salmonelosisy otras enfermedades. Casi el 10% de los
brotes alimentarios se asocia a comida informal en la calle.
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n llamado a evitar la

compray consumo de

alimentos vendidos en

lavia puiblica realizé la

Autoridad Sanitariaen
Chillin y otras comunas de Nuble,
ante el aumento de comercio ilegal
de productos expuestos a altas
temperaturas y sin condiciones
adecuadas de higiene.

La seremi de Salud de Nuble,
Michelle de Arcas Orellana, advirtié
que es habitual observar este tipo de
ventas en sectores céntricos, especial-
mente en horarios de almuerzo o al
término de lajornada laboral, lo que
representa un riesgo para la salud
de la poblacién. “Estos alimentos
tienen procedencia desconocida,
no se sabe dénde ni cémo han sido
elaborados, ni las condiciones de
higiene y conservacién”, sefialé la
autoridad.

La médica explicé que quienes
comercializan estos productos no
cuentan con acceso a agua potable ni
a servicios higiénicos, y manipulan

simultineamente dineroy alimentos,
incumpliendolas condiciones basi-
cas de inocuidad. Ademds, advirtié
sobre la posible presencia de micro-
organismos capaces de provocar
intoxicaciones alimentarias, con
sintomas como diarrea, vémitos e
incluso cuadros graves que podrian
derivar en la muerte.

Entre las enfermedades asociadas
al consumo de alimentos de origen
informal se encuentran hepatitis
A, célera, salmonelosis, infecciones
por Escherichia coli y listeriosis,
patologias que pueden generar
complicaciones gastrointestinales,

BN
Higiene

La Seremi de Salud advirtio que
los alimentos vendidos en la via
publica, sin autorizacion ni control
sanitario, pueden estar expuestos a
altas temperaturas y a deficientes
condiciones de higiene. Su proce-
dencia es desconocida y no existe
garantia sobre su elaboracion ni
conservacion

hospitalizacionesy largos periodos
de recuperacién.

Desde la autoridad sanitaria
también alertaron sobre el riesgo de
consumir productos como anticu-
chos, sopaipillas, sindwiches, hand
rolls y preparaciones con mayonesa
expuestas a temperatura ambiente,
asi como pescados y mariscos, con-
siderados dentro de los principales
alimentos vinculados a enfermedades
transmitidas por alimentos.

Los sintomas suelen manifestarse
entre dosy seis horasdespuésdela
ingesta, incluyendo dolor abdominal,
diarrea, escalofrios, debilidad, dolor
de cabeza, nauseas y vomitos.

Por su parte, la jefa del Depar-
tamento de Accién Sanitaria de la
Seremi de Salud, Marcela Cuadra,
indicé que al desconocerse el lugar
de elaboracién de estos productos,
la institucion no puede garantizar su
seguridad ni calidad, conforme alo
establecido en el Decreto Supremo
977, Reglamento delos Alimentos del
Ministerio de Salud. En ese contexto,
reiterd el llamado a preferir locales
autorizados, sujetos a fiscalizaciony
al cumplimiento de Buenas Précticas
de Manufactura.
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