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Titulo: Consumidores en alerta por alimentos fabricados con IA

"

MAYORIA SOLICITA QUE SE INDIQUE SU USO EN ETIQUETAS:

Consumidores en alerta por
alimentos fabricados con IA

La adopcion de
esta tecnologia ha
permitido avances
en eficiencia y
desarrollo de
productos.

VALENTINA PIZARRO 8.

La elaboracion de alimentos y be-
bidas wtilizando inteligencia artifi-
cial (1A) continda suscitanda inte-
rrogantes en los consumidores.
Asl lo refleja el reciente informe
Ingredient Communications, rea-
lizado por la consultara Survey-
Goo, que recopila datos de mas
de mil adultos en Estados Unidos
e Inglaterra. El estudio consigna
que gl B3% de los consumidores
prefiere gue las etiquetas de los
alimentos indiquen expresamen-
te sien su diseno o fabricacién se
ha usado |4, mientras que un
78% eleva el reclamo hacia los
gohiernas, para gue ejerzan ma-
yor control en el empleo de esta
lecnologia por parte de las com-
panias dealimentos en sus proce-
s0s productivos.

"La industria alimentana tiene la
responsabllidad de informar clara-
mente cudndoy camose utiliza 1A

~ |

EL PRINCIP

L CUESTIONAMIENTO se relaciona con la

inocuidad de aguellos productos procesados segun dicte

la IA.

ensus procesos. Estono solores-
pende al dereche del consumidor
a saber qué come, sino que tam-
bién permite canstruir confianza
en un escenario donde la desin-
formacion puede sembrar mas
dudas gue certezas. Etiquelados
informativas, comunicacion acce-
sibley dialogo abierto entre cientl-
ficos, autoridades y consumido-
res son esenciales”, sostiene Dé-
cil Rivera, doctora en Nutricion y

PARA FORTALECER SU ROL

Alimentos, e investigadora de la
Facultad de Medlicina Veterinaria
y Agronomia de la Universidad de
Las Américas (UDLA].

Uno de los principales temores
radica en la dependenciz excesi-
va hacia sistemas aulomatiza-
dos. Una respuesta inadecuada
de estos podria traducirse enun
mal funcienamiento de los algo-
ritmos en los procesos de con-
trol de calidad, llegando al mer-
cado, por ejemplo, productos

contaminados.

Sobre estos riesgos, Monica An-
drews, docente del Diplomadoen
Nutricién de la Universidad Autd-
noma, explica que "la innovacion
alimentaria solo puede ser limita-
da por leyes, yaque la produccion
de carnes en lgberatorio o de ali-
mentos basados en plantas pero
con textura de alimentos de ori-
gen vegetal, entre muchos atros,
siguen evolucionando en la medi-
da en que Iz |A s enriguece con
nuevas datos del mercado y ten-
dencias de conductas humanas;
asimismo, el desarrollo de nuevas
herramigntas de sdicion genomi-
ca esta permitiendo de formapre-
cisa aumentar la variahilidad de
las plantas de cultivo, incluso ge-
neranda cultivos con menos ne-
cesidades hidricas enrespuestz a
la crisis climatica mundial”.

La desconfianza también tiene
claras discrepancias segun los
grupos etanos. Los mas jovenes
son los mas partidarios del uso de
esta tecnologia para tabricar ali-
mentos y bebidas. La mayoria de
los encuestados de la generacion
£ ylos milennials tienen una opi-
nidn positiva, situdndose en un
©65% v 57%, respactivamentg, de
preferencia.

La Ley 20.060 obliga a los produc-
tores a |nformar de manera clara
sobre losingredientes, nutrientes
y ladeclaracionde sellos, algo que
debiese replicarse en el caso de
alimentos producidos con inteli-
gencia artificial, como senal ce
confianza para el consumidor.
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