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Patagonia Valdivia: convierte biodiversidad en salud y economia regenerativa

Patagonia Valdivia: convierte
biodiversidad en salud y
economia regenerativa
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@ Quémotivaciones lallevaron a fundar el CDAN yapostar por in-

gredientes del bosque valdiviano?

-El Centrode Desarrollo de Alimentos y Nutracéuticos (CDAN)

nace de una conviccion profunda: que el bienestar humano
estd intimamente ligado al respeto por los territorios y sus ecosiste-
mas. Enunmomento en que el sistema alimentario global
enfrentaba crecientes desafios —desde la pérdida de
biodiversidad hasta el aumento de enfermedades
cronicas— sentila necesidad de mirar hacia nuestro
entorno més cercano, hacialossaberes y riquezas
del bosque valdiviano.
Apostar por los ingredientes nativos no fue una es-
trategia de diferenciacion, sino una decision ética
v territorial. El bosque valdiviano no solo alberga es-
pecies tinicas con potencial funcional y nutracéutico,
sino que también sostiene una cultura viva de recolec-
¢ion, uso tradicional y conoci-

Rios. Este proyecto nos permitié aumentar nuestra capacidad pro-
ductiva, disefiar e implementar una sala de frio refrigerada por agua
de una vertiente, que luego sigue su camino hacia el rio, incorporar
un invernadero y quintuplicar nuestra capacidad de reciclar bote-
llas de vidrio.

El rol de este financiamiento fue fundamental: permitid habilitar la
infraestructura base del centro, equipar nuestro primer laboratorio
piloto, contratar profesionales especializados y establecer las pri-
merasalianzas estratégicas con universidades y MiPymes. Sin estos
recursos iniciales, habria sido dificil avanzar de laideaa la accién.
Ademas, nos dio la legitimidad institucional para articular-
nos con actores del ecosistema de innovacion y posicio-
narnos como unreferente regional en alimentos fun-
cionales con identidad local.

-ZQué rol ha jugado la tecnologia paradesarrollar los

extractos y ali funci

-Eldesarrollo de extractos y alimentos funcionales
en el CDAN ha requerido tecnologias especificas
que permiten preservar la integridad bioactiva delos
antioxidantes del bosque valdivianoy asegurar su efica-
cia en aplicaciones alimentarias,

miento ancestral. Vienesabiodi- Vi relacion con la tecn(]l()gia hasido cosméticas y nutracéuticas.

versidad una oportunidad para  ¢lgye para innovar y crecer deforma  Latecnologia adaptada por el
conectar ciencia, salud y desarro- SOst embl e” CDAN nos ha permitido obtener
llo econdmico local, desde una lo- 5 iy extractos ricos en compuestos fe-
gicaregenerativay con identidad. Nimia Manquian Tejos nolicos, antioxidantes y otros me-
CDAN surge entonces como un quimico farmaceitico tabolitos secundarios, sin degra-

puente: entre la innovacion cien-
tifica y los saberes tradicionales; entre la salud de las personas y la
salud delos ecosisternas; entre el desarrollo economicoy la respon-
sabilidad social. Queriamos demostrar
que es posible crear valor desde lo lo-
cal, con impacto global, y que los ali-
mentos puedenser también vehiculos
de sanacién, memoria y futuro.

 INFUSION HERBAL
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-ZQué tipo de financiamiento recibie-
ron en laetapa inicial del proyecto?
-En la etapa inicial del CDAN, recibi-
mos financiamiento piiblico a través
de instrumentos de fomento a la in-
novacion y el emprendimiento de va-
lor agregado. En particular, accedi-
mos @ recursos provenientes de un
IPRO (Inversion Productiva para la
Reactivacién) de CORFO a través
de Fomento Los Rios. Estos
fondos fueron clave para ad-
quirir el equipamiento del la-
boratorio y habilitar la infraes-
tructura. Posteriormente, nos
adjudicamos un proyecto de In-
novacion Productiva en Economia
Circular, también de Fomento Los

interl
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darlos por calor excesivo o sol-
ventes agresivos. Es una metodologifa eficiente, amigable con el me-
dio ambiente y adecuada para matrices vegetales sensibles.
Complementariamente, tecnologias de andlisis como la cromato-
grafia liquida (HPLC), espectrofotometria UV-Vis y andlisis de activi-
dad antioxidante (DPPH, ORAC) han sido esenciales para validar
cientificamente la funcionalidad de los productos desarrollados. Es-
tas herramientas nos han permitido no solo innovar en productos,
sino también generar evidencia cientifica robusta para respaldar los
beneficios de nuestros extractos (fruitivos) en salud y bienestar.

-¢Quéimpacto ha tenido CDAN en los productores locales y en la eco-
nomiacircular de la Regidn de Los Rios?

--Desde el CDAN estamos contribuyendo de forma concreta al for-
talecimiento de los productores locales y al desarrollo de una eco-
nomiamas consciente en la Region de Los Rios. Hemos acompania-
doa microy pequenas empresas del rubro alimentario y cosméti-
co, brindandoles acceso a servicios especializados que antes esta-
ban fuera de su alcance, como formulacién de productos, control
de vida util, analisis sensorial, etiquetado nutricional y desarrollo de
extractos con alto valor funcional. Esto les ha permitido diversificar
su portafolio, mejorar sus margenes, incorporar ingredientes del
bosque valdiviano de manera sostenible y reforzar su identidad te-
rritorial.

En paralelo, promovemos un enfoque de economia circular basado
en el uso inteligente de los recursos locales. Trabajamos con dere-
chos exclusivos de recoleccion en un bosque valdiviano que ha per-
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Patagonia Valdivia, fundada en 2019y
lidevada por Nimia Manquican Tejos -
quimico farmacéutico yreferente en

fitoquimica con mas de 40 aiios de

trayectoria—, nace con la mision de
transformar la biodiversidad del bosque
valdiviano en salud, ciencia y economia
regenerativa. Junito a Patricia Bahamonde,
ingeniera agronomay MSc en Desarrollo
Rural, Germdn Clasing, finanzasy RR.HH.
yCharlot Jara, andlisis y comunicaciones,
danvida al Centro de Desarrollo de
Alimentos y Nutracéuticos (CDAN). Desde
alli elaboran infusiones y extractos

Jumcionales a partir de especies nativas,

integrando tecnologia, saberes ancestrales
yprincipios de economia circular:

manecido sin intervencion por mas de un siglo. Utilizamos metodo-
logias de bajoimpacto que requieren poca materia vegetal, aprove-
chamos subproductos como ramas, hojas y semillas para extraer
compuestos bioactivos, y compostamos los residuos organicos res-
tantes. También reciclamos mas de dos mil kilos de vidrioal afiosin
utilizar detergentes, protegiendo asilas napas fredticas. Los envases
denuestros productos son retornables y vuelven al sistema produc-
tivo. Nuestro modelo busca que nada se desperdicie y que todo vuel-
vaa generar valor, en sintonia con los principios de sostenibilidad y
regeneracion.

-¢Qué proyecciones tiene para el CDAN en los préximos afios?
-Nuestro objetivo es consolidar al CDAN como un referente nacio-
nal e internacional en alimentos funcionales con identidad territo-
rial, integrando innovacion cientifica, sostenibilidad y bienestar.
Buscamosampliar y diversificar nuestro portafolio con nuevos pro-
ductos nutracéuticosa partir de ingredientes nativos como hongos
medicinales, frutossilvestres, algas y plantas endémicas, ademas de
desarrollar formulaciones perscnalizadas dirigidas a distintos gru-
pos poblacionales, como nifios, personas mayores o mujeres en eta-
pas hormonales especificas. ®
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