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Noticia general

Chilenos crean platano que no se oxida: se vende en Jap6n y Brasil

Chilenos crean platano que no se
oxida: se vende en Japon y Brasil

Mediante la modificacion genética, las manchas que salen en la fruta a los pocos
minutos de pelarla ya estan pasando a la historia. Esto permite reducir el desperdicio.

V.BV.

os postres con plita-
L nos son dificiles por-

que comienzan a po-
nerse negros a los 150 20 mi-
nutos, en otras palabras, se
oxidan al salir de su cdscara.
Ademias, las mismas cdscaras
se oscurecen ante cualquier
tope y a pocos dias de ser
comprados, razones por las
que una empresa chilena de
biotecnologia agricola edito
genéticamente un platano
para que no se oxide, el que
acaba de obtener la autoriza-
cion de ingreso a los merca-
dos de Japon y Brasil.

Esta fruta “fue desarrolla-
da para mantenerse en mejo-
res condiciones por mads
tiempodespués de ser pelado
o cortado. Asi, ayuda a dismi-
nuir pérdidas en supermer-
cados, restaurantes, indus-
trias de alimentos y hogares,
aportando a una cadena ali-
mentaria mds eficiente y sos-
tenible”, destacé BioChile.

El Ministerio de Agricultu-
ra mantiene la “Estrategia na-
cional para prevenir y reducir
las pérdidas y desperdicios de
alimentos de Chile a 20407,
que afirma que “en América
Latinay el Caribe se pierde un
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La fruta que dura mas ayuda a evitar su pérdida y despilfarro.

11,6% de los alimentos pro-
ducidos, equivalentes a 220
millones de toneladas cada
ano. En Chile, un 19,2%dela
poblacion sufre inseguridad
alimentaria, y un 3,6% vive
en condiciones graves”.
Debido a esto, algunos su-

permercados cuentan con
verduras a bajo costo, que ya
estdn por vencer. Ademas,
existen aplicaciones para te-
léfonos celulares como Cheaf
y GoodMeal, donde se pue-
den “rescatar” comidas en su-
permercados y restoranes.

*

es lameta del Ministerio de
Agricultura para bajar cifra de
comida que va ala basura.

19,2%
de la poblacién chilena sufre
de inseguridad alimentaria,
sobre acceso a la comida.

Uno de las frutas preferi-
das de los ninos es el plita-
no, por lo cual la firma de
edicion genética celebro el
ingreso del producto “inoxi-
dable™ a nuevos mercados,
ya que “Japon es reconocido
por sus altos estindares re-
gulatorios, mientras que Bra-
sil es una potencia agricola
mundial”,

Y, “mas alli del caso del
pldtano, este hito refleja una
tendencia global: la edicion
genética estd pasando de la
investigacion a soluciones
reales para agricultores, con-
sumidores y sistemas ali-
mentarios. Sus aplicaciones |
permiten desarrollar culti-
vos con mejor calidad, ma-
yor vida til, resistencia a en-
fermedades, adaptacion al
cambio climético y menor
impacto ambiental”, indicé
BioChile.
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