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Sernapesca realizo un positivo balance de 1a veda de Ia
merluza comiin en 2024

Como cada afio, durante
el mes de septiembre rige
la veda bioldgica de la
merluza comin en todo

el territorio nacional. En
dicho periodo, se prohibe
la captura, el desembar-

que, el procesamiento, la
elaboracidn, el transporte
y la comercializacion de
este recurso y sus deriva-
dos, en vista de proteger
el ciclo reproductivo que
en septiembre llega a su

peak.

Al respecto, el Servi-
cio Nacional de Pesca y
Acuicultura  (Sernapes-
ca) detallé que durante la
aplicacién de la veda de
la merluza se realizaron
41 operativos de fiscali-
zacion, de los cuales en el
63% se cont6 con la par-
ticipacion de institucio-
nes integrantes de la Red
Sustenta como Armada,
Carabineros, SII y Salud.
En ellos se coordinaron
acciones orientadas a la
difusién, capacitacion y
operativos conjuntos de
fiscalizacion, en los dife-
rentes puntos de control,
tales como caletas, plan-
tas elaboradoras, termi-

nales pesqueros, centros
de distribucién minoris-
tas entre otros, activida-
des que se iniciaron en
la segunda quincena del
mes de agosto.

Fue asi que se realizd
difusiéon en terreno en
las principales regiones
de venta y consumo en-
tre Coquimbo y Biobio,
ademds de efectuar 135
operativos de fiscaliza-
cién a nivel nacional, de
los cuales el 60 % fue-
ron acompanados con la
Red Sustenta, sobre 880
agentes: 312 medios de
transporte; 223 comer-
cializadoras; 227 embar-
caciones; y 118 agentes
donde se realizé difusion
preventiva.

En total se revisaron 275
toneladas de distintos re-
cursos, entre los que se
verificéd 191 toneladas de
merluza comun con su
acreditacion legal, inclu-
yendo las més de 2 tone-
ladas en inventario que se
utilizaron para la realiza-
cion del famoso encuen-
tro porteno “Fogata del
Pescador” realizado en
la Caleta el Membrillo de
Valparaiso. A su vez, en
los operativos se incauté
un total de 3,89 toneladas
de merluza comiin por no
acreditar su legalidad.
COMPROMISO PARA
RESPETAR LA VEDA

Los resultados de la fis-
calizacidn durante el mes
de la veda de la merluza
fueron destacados por
Soledad Tapia Almona-
cid, Directora Nacional
de Sernapesca. “Los ha-
llazgos obtenidos durante
la veda de la merluza co-
mun demuestran la dedi-
cacion y el compromiso
de nuestros fiscalizadores
y fiscalizadoras, que tra-
bajan en conjunto a las
instituciones de la Red
Sustenta, y también el
compromiso de pescado-
res y pescadoras en el cui-

dado de este recurso, una
de las pesquerias mas im-
portantes del pais”, mani-
festo la autoridad.

A contar del 1 de octubre
se reanudd la extraccion,
procesamiento,  trans-
porte y comercializacion
de la merluza comun en
estado fresco, por lo que
las chilenas y chilenos ya
pueden volver a disfrutar
de las bondades que ofre-
ce de la popular “pesca-
da”, que se destaca por su
alto valor nutricional de-
bido a la cantidad de pro-
teinas, vitaminas y 4ci-
dos grasos que contiene.
“Nuestra recomendacion
es comprar y consumir en
locales establecidos que
respeten la normativa vi-
gente, y elegir locales con
sello azul de Sernapesca,
de modo de apoyar la
sustentabilidad de los re-
cursos hidrobiolégicos,
y el trabajo que realizan
hombres y mujeres de la
pesca artesanal’, agrego
Tapia.

Asi, la autoridad destacé
los esfuerzos realizados
por Sernapesca junto a la
Red Sustenta para contri-
buir al manejo sostenible
de la pesqueria de la mer-
luza comun. “En Serna-
pesca contamos con un
programa especial de fis-
calizacién de la merluza
comun que se ha imple-
mentado a nivel nacional
para, justamente, trabajar
la situacion de este recur-
so desde un enfoque inte-
gral, al tomar en cuenta
toda la cadena de valor y
con una mirada macro-
zonal, abarcando todo
el rango de distribucién
de la especie, pues he-
mos detectado actividad
ilicita organizada que se
dedica al mercado ile-
gal, poniendo en riesgo
la sustentabilidad de este
recurso y el trabajo de las
mas de 3 mil familias que
hay detras”
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