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Quesos con ardndanos y maqui: La nueva apuesta gastrondmica que INIA y FIA ponen a disposicion para el sur de Chile
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Quesos con arandanos y maqui: La nueva
apuesta gastronomica que INIA y FIA
ponen a disposicion para el sur de Chile

on unacata de quesos del sur

de Chile dirigida por el fro-

melier Alejandro Thomas, se
realiz¢ la presentacion de la nueva
marca de quesos de autor Buen Ar-
tesano, desarrollada en el marco del
proyecto “Elaboracién de quesos sa-
ludables utilizando materias primas
con compuestos funcionales del sur
de Chile”, ejecutado por el Instituto
de Investigaciones Agropecuarias
(INIA), con el apoyo dela Fundacién
para la Innovacién Agraria (FIA),
ambas instituciones del Ministerio
de Agricultura.

La actividad se realizé en Espacio
Riesco, en Santiago, en el marco
de la exposicién Espacio Food &
Service, la feria de la industria ali-
mentaria mds importante de Chile.

Enla oportunidad, la directora na-
cional deINIA, Iris Lobos, destacé el
aporte realizado por este proyecto,
“que permitié generar 5 nuevos
prototipos de quesos de autor, con
recetas innovadoras que buscan
aprovecharlacalidad delaleche del
sur de Chile que tiene propiedades
saludables y agregar otras carac-
teristicas funcionales mediante la
adicion de berries, como el maquiy
arandano, que tienen un alto conte-
nido de antioxidantes”.

Ignacio Subiabre, investigador de
INIA Remehue y lide del proyecto,
seflal6 que “actualmente hay un
grupo de alrededor de 10 producto-
res de quesos interesados en elabo-
rar quesos de autor con nuestras 5
recetas. En primer lugar, un queso
chanco madurado 30 dias denomi-
nado Nativo; luego Coraza, unqueso
tipo manchego, de pasta dura, ma-

durado dosatres meses; Maquiche-
go, un quesotipo manchego conuna
adicion de berries para potenciar el
aspecto nutricional; y finalmente,
dos quesos de pasta blanda tipo
brie, el prototipo Alma, que es un
brie madurado un mes sin adicién
de berries y Brieberry, con adicién
de arandano en la corteza”.
Diferenciacién
Respecto al desafio de la diferencia-
cidén, Francine Brossard, directora
ejecutiva de la Fundacién para la
Innovacién Agraria (FIA), sefial6
que “uno de nuestros desafios es-
tratégicos es potenciar los Sistemas
Alimentarios Sostenibles queresca-
ten la identidad de cada territorio
y que, ademads, agreguen valor a la
produccién de alimentos saludables
graciasasus propiedades benéficas,
principalmente en la reduccién de
enfermedades cardiovasculares y
en la prevencién del cancer”.
Eneste sentido, el fromelier Alejan-
dro Thomas, jurado y especialista en
quesosy comerciointernacional de
productos alimentarios, destacé las
enormes oportunidades que tiene
Chile para producir quesos de au-
tor. “En el sur de Chile se produce
la mejor leche de vaca del mundo
y estan todas las condiciones para
desarrollar un mercado para quesos
artesanos deautor, dealta gamatan-
to nacional como de exportacién”.
De esta forma, el INIA y FIA pre-
sentaron la nueva marca de quesos
Buen Artesano, que esta a disposi-
cién de los productores de quesos
del sur de Chile interesados en
utilizarla parallegar a mercados de
alto valor agregado.
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