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Wy

 internacional para mejorar Ta-
calldad de la palta Hass chilena

Contribuir a asegurar la sos-
tenibilidad y competitividad
de la industria del palto en un
mercado global cada vez mas
exigente, es uno de los objeti-
VOS que persigue un proyec-
to internacional liderado por
la académica de la Escuela de
Agronomia y del doctorado en
Ciencias Agroalimentarias de la
Pontificia Universidad Catodlica
de Valparaiso (PUCV), Romina
Pedreschi.

Se trata de una investiga-
cion financiada por el concurso
Fondecyt Regular que estudia
el “black spot”, un desorden fi-
siologico que genera manchas
negras en la piel de la palta Hass
el cual —pese a ser un defecto pu-
ramente estético que no dafa la
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La investigacion analiza el origen del “black
spot” —desorden que genera rechazos en
mercados de Europa y Asia- y su manejo con
tecnologias como la atmdsfera controlada,

con el objetivo de identificar biomarcadores
que permitan detectar el problema de forma
temprana y optimizar los procesos postcosecha
para su total control.
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pulpa- provoca graves pérdidas
econodmicas y rechazos en mer-
cados internacionales exigentes
como Europa, Estados Unidos y
Asia.

“El black spot y otros proble-
mas fisioldgicos y patoldgicos
generan una alta variabilidad
en la calidad del fruto, que re-
dunda en pérdidas post cosecha
significativas del orden del 10 al
30% de la fruta exportada. Estos
desdrdenes afectan la apariencia
de la palta, dificultan los proto-
colos de maduracion, reducen
la aceptacion por parte de los
consumidores y pueden inclu-
so provocar el rechazo de los
envios, poniendo en riesgo la
competitividad de las exporta-
ciones chilenas”, explico la aca-
démica.

Investigaciones previas rea-
lizadas en el AgriFood Biolo-
gy Lab (https://agrifoodbiolab.
com/) de la Escuela de Agrono-
mia de la PUCV, han demostra-
do que este desorden esta deter-
minado por factores precosecha
aunque se manifiesta post cose-
cha, en forma tardia, después de
almacenamientos refrigerados
prolongados.

“Es un desorden fisiologi-
co que no esta relacionado con
ninguna patologia, por eso la
parte comestible no se ve afec-
tada. También hemos visto que
tecnologias utilizadas en el
transporte, como refrigeracion

con atmosfera controlada (que
consiste en reducir el oxigeno e
incrementar el dioxido de carbo-
no), ayudan a frenar significati-
vamente este desorden, pero no
sabemos cudles son los mecanis-
mos moleculares involucrados
ni por qué la atmdsfera contro-
lada es tan efectiva para mini-
mizar el black spot. Justamente
este proyecto busca ahondar en
esos mecanismos”, detalld Pe-
dreschi.

ATMOSFERA
CONTROLADA

El estudio busca comprender
los mecanismos moleculares
detras del éxito de la atmosfera
controlada para frenar este des-
orden derivado del estrés oxida-
tivo durante los largos trayectos
maritimos hacia Europa y Asia.
Ademas, los cientificos preten-
den identificar biomarcadores
tempranos en la cosecha que
permitan predecir qué lotes son
propensos a desarrollar estas
manchas.

“Parte de nuestros objetivos
es analizar logisticas reales de
la industria, combinando aire
regular con atmdsfera controla-
da, para entender como estarian
impactando en la aparicion del
black spot. Ya hemos demos-
trado que el desarrollo de este
defecto estd mediado por un
complejo sistema hormonal que
activa el metabolismo del car-

bono y de los lipidos. Entonces,

apuntamos a encontrar biomar-
cadores tempranos en la fruta
que nos permitan determinar
que ciertos lotes son suscep-
tibles de sufrir manchas en la
piel para tomar decisiones tem-
pranas sobre cémo proceder”,
puntualizé Romina Pedreschi.

REDUCCION DE
DESPERDICIOS
Y PERDIDAS

Asimismo, el proyecto Fon-
decyt Regular tiene implican-
cias en la reduccion de pérdidas
y desperdicios de alimentos,
trabajando con palta chilena de
diferentes zonas agroclimaticas
para un estudio cuyos resulta-
dos serdn un aporte no solo para
Chile, sino a nivel global pues el
black spot es un problema que
afecta la produccion de palta de
distintos paises del mundo.

La investigacion forma parte
de una colaboracion cientifica
internacional que aspira a ofre-
cer también soluciones practicas
para la industria fruticola, mejo-
rando la competitividad de las
exportaciones chilenas a nivel
global. Ademas de los cientifi-
cos de la Escuela de Agronomia
de la PUCYV, participan inves-
tigadores de la Universidad de
Granada en Espana, la Universi-
dad Nacional Agraria La Molina
de Perti y del Consejo Superior
de Investigaciones Cientificas
(CSIC) de Universidad de Va-
lencia, en Espana.
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