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Cerveceria de Ocoa

La tradicion cervecera en
la region de Valparaiso inte-
rior viene desde hace siglos.
Conocidas son las exmalte-
rias de Limache y La Calera,
que cesaron su produccion
hace ya varios anos. Pero
pocos saben de aquellos va-
lientes que siguen apostando
por el tradicional oficio de la
produccion de cerveza en la
zona, especificamente en el
Valle de Ocoa, en Hijuelas.

Se trata de la Cerveceria
“Preece”, fundada por Gloria
Murcia Garcia y Juan Fran-
cisco Melo Lema, en el 2019.
Aunque desde hacia un ano
atrds que ya venian probando
diferentes recetas y capaci-
tandose en la fabricacion ar-
tesanal de bebida alcoholica.

Y si bien en la actuali-
dad, tras cerca de siete afnos
de funcionamiento continuo,
la forma en que trabajan y la
calidad de sus productos esta
distante a como fueron en un
comienzo, el motivo del por-
qué fundar la cerveceria arte-
sanal, esta mas fuerte y vivo
que nunca. Mismo que se
resume en una fuerte aficiéon
por aquello que es natural y
un cansancio de la cotidiani-
dad de las grandes urbes.

Pues todo parte precisa-
mente por las fechas antes
mencionadas, cuando ambos
fundadores se encontraban
llevando una vida rapida, aje-
treada y propia de Santiago,
donde residian. Fue en ese
momento cuando, agotados
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de la realidad urbana, quisie-
ron dar un giro cambiando
completamente su estilo de
vida mudandose al Valle de
Ocoa.

“Siempre nos cuestiona-
bamos querer tener una vida
mas relacionada con la natu-
raleza, mas vivir en una zona
como el campo, mas tran-
quila. Y a mi me encantaba
el Parque Nacional La Cam-
pana, una zona increible con
una biodiversidad tremenda.
Siempre fue uno de mis lu-
gares predilectos para venir
a pasar los fines semana. Y
como por otro lado teniamos
las ganas de hacer un giro de
vida, salirnos de Santiago y
armar un proyecto interesan-
te relacionado con la natura-
leza, decidimos buscar aca y
encontramos este pedacito de
tierra en Ocoa”, coment6 Juan
Francisco Melo, uno de los
fundadores de la cerveceria.

Con el terreno listo para
migrar hacia un estilo de
vida mas conectado con lo
natural, debian también de-
dicarse a un rubro que tuvie-
ra sin duda, caracteristicas
sustentables. Es por ello que
comienzan a estudiar y capa-
citarse también en el oficio de
la bioconstruccién, que, junto
al rubro cervecero, servirian
para cimentar lo que hoy son
las estilizadas instalaciones
con las que cuenta la cervece-
ria en el Valle de Ocoa.

Y es que justamente en el
mismo lugar donde fabrican
la bebida alcohdlica, también
cuenta con un espacio dedi-
cado para aquellos visitantes
que se encuentren de paso en
la zona, y quieran vivir una
experiencia tal como ellos lo
hacian antes, es decir, total-
mente conectados con la na-
turaleza y disfrutando de un
licor con identidad local.

Es por ello que era im-
portante también generar un
sistema constructivo que ape-
lara a lo originario. Donde el
método “quincha”, antigua
forma en los aconcagiiinos y
otras tribus indigenas suda-
mericanas, edificaban utili-
zando barro y madera, esta
presente en gran parte de las
instalaciones de “Preece”.

Pero con las biocons-
trucciones y el estilo de vida
sustentable listo, donde co-
menzaron compostando de-
sechos organicos, venia otra
arista fundamental, relacio-
nada precisamente al como
sostener y generar recursos
apelando a la sustentabilidad.
Ahi ingresa una aficiéon que
tenia Juan Francisco, la cerve-
za.

“(Un) tema que me intere-
saba mucho es hacer cerveza.
Me encantaba, o sea, he via-
jado por distintos lados pro-
bando, entonces me interesa-
ba mucho el tema y crei que
podia hacer una economia re-
dituable. Es decir, hacer cer-
veza de forma local, con un
enfoque turistico. Una cerve-
ceria con identidad local, que
nos permitiera vivir por un
lado”, acuié Melo.

Es en esa misma linea, el
cofundador de “Preece”, afia-
dié que una vez decidido en
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Percival Preece, bisabuelo
de un cofundador y antiguo
productor de cerveza, fue la
inspiracion para nombrar la
cerveceria.

materializar su aficion, “hice
un curso de cerveza, de como
hacerla. Parti haciendo uno
de un dia entero. Y ahi me en-
cant6 el tema y empecé a me-
terme mas, a educarme sobre
el tema y lo profundicé hasta
que dije ‘ya, voy a hacer cer-
veza' y comencé”.

LA BUSQUEDA

POR EL SABOR
Con los conocimientos y
el entusiasmo adquirido, co-
mienza el camino de Gloria
y Juan Francisco con la cerve-
ceria hijuelense. Donde el pri-
mer gran desafio fue habilitar

el espacio para la produccion
de la bebida elaborada a par-
tir de la cebada.

Para ello, se hicieron con
un gran container que con-
taba con un revestimiento
interno de acero inoxidable,
por lo que era perfecto para
contar con los requerimientos
sanitarios y también necesa-
rios para generar el ambiente
perfecto que necesita la cer-
veza para producirse, segun
relata Melo.

Ya con las instalaciones
listas, venia otra brecha que
poder superar. Pues mas
alla de dificultades comunes
a todos los emprendimien-
tos, como lo son las redes de
contacto, la distribucién o la
publicidad, en el rubro cerve-
cero artesanal también existe
otro, los tipos de cervezas, sus
sabores y la estandarizacion
de estos ultimos.

“Hay mucha variedad
de cerveza, pero comercial-
mente, si te pones muy crea-
tivo, de repente no es viable.
Nosotros partimos haciendo
una cerveza un poco mas re-
buscada, y vimos que por ahi
no iba mucho el camino. Los
otros colegas te dicen no, pri-
mero parte con las cervezas
que estan tan aceptadas por
el publico y mas se consu-

men. Entonces ahi la clasica
es como la Rubia Golden Ale,
la Amber Ale y la cerveza ne-
gra Porter, que son las que en
Chile el publico mas consu-
me”, comento Juan Francisco
Melo.

En la actualidad, ademas,
ofrecen también la de trigo,
que seglin comentan esta
poco a poco enamorando a
los locales. Y es que precisa-
mente, las intenciones de am-
bos fundadores no es generar
un gran imperio cervecero en
la zona, sino mas bien gene-
rar un espacio de venta para
clientes de la zona, y aquellos
que vengan desde afuera a vi-
vir la experiencia.

“Nuestro modelo no es el
consumo masivo. Es un enfo-
que de nicho y también turis-
tico, para la gente que venga
a pasear aca pueda recorrer,
y probar una cerveza que se
produce aca. Y nuestra area
de comercializacion es dentro
de la provincia de Quillota,
también le proveemos a res-
taurantes y botillerias, pero
claro, nuestro fuerte es aqui
en Hijuelas donde estamos”,
destaco Melo.

Un emprendimiento que
apela a la sustentabilidad,
conectandola con el turismo,
en una zona que tradicional-

mente se dedica al rubro de la
agricultura. Pero para ambos
fundadores ambas modelos
de negocio pueden subsistir.

“Es un lugar muy bonito, y
tiene un potencial turistico
que podria ser muy benefi-
cioso para la gente de aca, que
puede complementar su eco-
nomia agricola, no tiene por
qué existir la una o la otra,
pueden convivir las dos”,
complement6 Juan Francisco.
Es en la linea de fomentar el
sector turistico, que adheri-
dos a la Camara del Turismo
de Ocoa, participardn de la
organizacion del Festival Oc-
oino de la Cerveza, a realizar-
se en la medialuna de Rabu-
co, el 4 de octubre proximo.

TRADICION
CERVECERA

Pero volviendo a los ori-
genes de la cerveceria, queda
sembrada una duda, pues si
sus fundadores quieren ape-
lar a lo local ;porqué el nom-
bre de la fabrica artesanal
esta en inglés? Y ahi es donde
esta lo interesante.

Ya que pocas semanas an-
tes de comenzar en el camino
de la produccion cervecera,
la madre de Juan Francisco le
detallo una historia de uno de
sus antepasados. Fue Percival

En la actualidad, la
cerveceria ofrece
cuatro variedades
diferentes para

el disfrute de loca-
les y turistas.

Preece, bisabuelo del cofun-
dador, quien emigro a la zona
desde Gran Bretana hace mas
de 100 afos, el primero de su
familia que produjo cerveza.
Y justamente en la Capital
de las Flores, el ancestro del
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actual maestro cervecero in-
cursiond en la produccion del
Ginger Beer (cerveza de jen-
gibre) para los antiguos ha-
bitantes de Hijuelas. Es desde
ahi, que se rescata la tradicion
de la Cerveceria Preece.
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