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Gobierno Regional lanza libro inédito sobre productos y preparaciones tradicionales

iEl Maule rescata su patrimonio alimentario!:
Gobierno Regional lanza libro inédito sobre
productos y preparaciones tradicionales

El volumen forma
parte de la serie Pa-
trimonio  Alimentario
de Chile, impulsada
por la Fundacion para
la Innovacion Agraria
(FIA), financiada por
el Fondo Nacional de
Desarrollo  Regional
(FNDR) del Gobierno
del Maule y ejecutada
por la Fundacion de
Comunicaciones, Ca-
pacitacion y Cultura
del Agro (FUCOA),
en linea con los com-
promisos del gober-
nador Pedro Pablo Al-
varez-Salamanca, por
fortalecer la identidad
territorial y el patrimo-
nio alimentario de la
region.

Con el aroma del
rescoldo, los sabores
del mar y recetas he-
redadas por genera-
ciones, la Region del
Maule fue escenario
del lanzamiento oficial
del libro “Patrimonio
Alimentario de Chile:
Productos y prepara-
ciones de la Region del
Maule”, una obra in-
¢édita que registra, por
primera vez, la rique-
za culinaria y cultural
del territorio maulino
a través de sus produc-
tos, preparaciones y
cultores.

La  investigacion
permitio  identificar
106 productos y prepa-
raciones tradicionales,
ademas de reconocer el
rol de 73 cultoras y cul-
tores de las provincias
de Cauquenes, Curico,
Linares y Talca, cuyos
saberes se han transmi-
tido de manera ininte-
rrumpida por mas de
cuatro generaciones.

“Este libro es una
muestra concreta de
lo que somos como
region. El Maule es
campo, es trabajo

agricola, es tradicion
y es cocina. Aqui hay
identidad, memoria y
futuro. Valorar nuestro
patrimonio alimentario
es también reconocer
a quienes han sosteni-
do esta cultura desde
sus cocinas, sus huer-
tos y sus territorios, y
proyectarla hacia las
nuevas generaciones”,
destaco el gobernador
Pedro Pablo  Alva-
rez-Salamanca.

El administrador re-
gional Luis Verdejo,
sefialo que “el gober-
nador  Alvarez-Sala-
manca viene del cam-
po chileno, defiende
la identidad de sus
tradiciones, y una de
ellas es el patrimonio
alimentario del Maule.
Hoy se quiso rescatar
el trabajo de 73 cul-
tores, con mas de 106
productos y prepara-
ciones, para que no se
pierdan estas recetas.
Muchos platos quedan
solo en la historia y a
veces ya no sabemos
como se hacen. Con
este libro los estamos
recuperando”.

Por su parte, la di-
rectora ejecutiva de
FUCOA, Andrea Fre-
sard, expres6 que
“para FUCOA es muy
emocionante estar hoy
aqui después de casi
dos afos de investiga-
cion en terreno junto a
las cultoras y cultores
del Maule. Este trabajo
pone en valor produc-
tos que vemos todos
los dias y preparacio-
nes que hacian nues-
tros abuelos y bisabue-
los. Hay recetas que
provienen de pueblos
originarios que habita-
ron esta zona, y esa re-
cuperacion de sabores
se transforma en cari-
flo, memoria e historia
viva”.

Desde FIA, su jefe
de la Unidad de For-
macion y Vinculacion,
Francisco Diaz, desta-
co6 que “para nosotros
este es un dia muy es-
pecial. La serie Pa-
trimonio  Alimentario
de Chile comenzé el
ano 2012 en Arica y
Parinacota, y hemos
ido avanzando por el
pais hasta llegar hoy
al Maule. Gracias al
aporte del Gobierno
Regional y al trabajo
investigativo de FU-
COA, ponemos a dis-
posicion de la region
un inventario completo
de productos y prepa-
raciones tradicionales
que no existia reunido
en una sola obra”.

El duefio del restau-
rante Quinta La Chan-
cha, Rubén Tapia, y
parte importante de la
investigacion, valoro
el proceso senalando
que “como cocinero y
como maulino fue un
tremendo orgullo ser
parte de este trabajo.
Estuvimos casi un afio
y medio recorrien-

do toda la Region del
Maule, desde la cor-
dillera hasta el borde
costero y los valles.
Es impresionante la ri-
queza alimentaria que
existe, no solo en pro-
ductos, sino también
en preparaciones”.
Finalmente, Maria
de los Santos, cultora
de Tabunco, comuna
de Curepto, destaco
que “es un gran avance
y un honor estar aca,
porque gracias a don
Rubén pudieron llegar
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a mi casa. Yo siempre
he trabajado vendien-
do y mostrando nues-
tros productos: el vino,
las tortillas, la salsa de
tomate, la salsa de aji.
Que todo esto quede en
un libro es muy impor-
tante para nosotros”.
Cabe destacar que la
actividad cont6 con la
presencia de los conse-
jeros Juan Andrés Mu-
oz, Rosanna Garcia
y Gaby Fuentes, ade-
mas del director de la
CRDP Maule, Fabian
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Meza.

El proyecto, inicia-
do en 2022 con una
inversion FNDR de
$73.500.000, se con-
solida como una he-
rramienta  estratégica
para la educacion, el
turismo, el desarro-
llo agroalimentario y
la preservacion de la
memoria cultural del
Maule, reforzando el
valor de la cocina tra-
dicional como un patri-
monio Vivo que conec-
ta territorio, identidad
y comunidad.

Con una gran parti-
cipacién de vecinas y
vecinos, se desarrolld
con éxito la Feria de
Servicios Municipales,
una instancia que per-
mitié acercar los ser-
vicios municipales a la
comunidad y fortalecer
el trabajo territorial

Durante la jornada,
estuvieron  presentes
la Oficina Local de la
Nifiez, el Programa
Crecer en Comunidad,
el Programa Transfor-
mando Barrios, el De-
partamento de Subsi-
dios, el Registro Social

de Hogares, la Oficina
de Vivienda y Senda
Previene San Javier,
quienes entregaron
orientacion, resolvie-
ron consultas y com-

partieron directamente
con las familias del

sector.

Ademas, nifas, ni-
fios y adultos disfruta-
ron de una entretenida

tarde familiar con mu-
sica y diversas sorpre-
sas, fortaleciendo los
espacios de encuentro
y participacion comu-
nitaria
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