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Emprendimiento
local apuesta

por la fusion
japonesa-
peruana en
Copiapo

n medio del compe- Uno de los momentos mas im-
titivo mundo gastro- portantes en la evolucion del em-
noémico de la capital prendimiento fue la obtencion de
regional, un empren- un proyecto de Sercotec, apoyo
dimiento local ha logrado abrirse que permitié fortalecer el nego-
paso gracias a lainnovacion, laper-  cio y mejorar su funcionamiento.
severancia y una propuesta culina-  “Gracias a eso, pudimos generar
ria que mezcla sabores japoneses y nuevos puestos de trabajo loca-
peruanos. Se trata de Sushi Nigiri, les y mejorar significativamente
proyecto liderado por Valeska, em- la atencién a nuestros clientes”,
prendedora radicada en Copiapé indico.
que decidié reinventarse y apostar Respecto a la propuesta gastro-
por el rubro gastronémico. némica, Valeska destacd que el
La emprendedora comentd que, sello diferenciador del local es la
si bien es oriunda de Santiago, lleva  combinacién de comida japonesa
varios afos viviendo en la comuna y peruana, apostando siempre por
atacamenia, donde en 2023 tomé la  ingredientes de calidad. “Trabaja-
decision de iniciar este nuevo desa- mos exclusivamente con produc-
fio empresarial. “Venia del mundo tos de primera categoria, lo que
- del disefio, donde tenia una tienda nos permite asegurar una excelen-
de decoracion, asi que comencé este  te experiencia tanto para quienes
viaje llena de suefos pero sin saber  nos visitan como para quienes uti-
nada de cocina”, relato. lizan nuestro servicio de delivery”,
Valeska explicd que el proce- afirmo.
so no fue sencillo y que levantar Finalmente, invité a la comu-
el negocio significo enfrentar un nidad a conocer el local, ubicado > )
mercado altamente competitivo. en Diego de Almagro 302, esqui- Ab e ey
“Fue un gran desafio y un traba- na Leoénidas Pérez, en Copiapo, SER.
jo durisimo llegar hasta donde es- donde esperan seguir creciendo y
tamos hoy”, senald, destacando el ~ consolidindose como una alterna-
esfuerzo constante detras del cre-  tiva gastronomica en la region de
cimiento de Sushi Nigiri. Atacama.
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