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Entre el viernes 23 y el domingo 25 de
enero se desarroll6 la Expo Regidn de
Coquimbo, instancia que reunié a mas
de 300 empresas y emprendedores
con exhibiciones de artesanfa, agroa-
limentos, vinos, cervezas artesanales,
turismo y astroturismo, entre otros
rubros, actividad en la que Limari dijo
presente con sus productos y servicios.

Y es que se traté de una gran opor-
tunidad para que las y los empresarios
y emprendedores limarinos pudieran
conectar con nuevos publicos mos-
trando sus productos a los cientos
de visitantes que acudieron al recinto
ubicado en Pefiuelas, comuna de
Coquimbo.
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Limari dijo presente en

Expo Region de Coqu

las propiedades, el color y el sabor”,
explicé Celia Gonzélez, agradeciendo
la invitacion a participar en la Expo.
“Hemos estado super felices, con-
tentos con la invitacion a esta Expo
y tenemos una bonita experiencia”.

Desde Rio
Hurtado, Yolanda
Sepulveda, llegd

Alcachofa, quien que las y los empresarios a la Expo Region
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L'kaprina (@lkapri-
na_en Instagram)
ofreciendo queso
de cabra de sabo-
res. “Nosotros tra-

cultiva cerca del R T . bajamos el queso
Valle del Encanto, publlcos, Jornadas de cabra en cinco
en Ovalle. enriquecedoras para el sabores distintos,
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prima de estos

fondos y pasta y ~ pisquero y artesano,
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dos organicamen-
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quimicos”, destacé Inzunza, quien
participé por primera vez en la Expo,
calificdndola como una muy buena
experiencia. “Nuestra pasta, que es la
maés famosa de nuestros productos,
ya se termind. No nos queda asi que,
maravilloso”, sostuvo el empresario,
de @alcachofas_cl en Instagram.

Para Claudia Moreno, de aceites de
oliva Qori (@qori_oliveail en Instagram)
la participacion en la edicion 2026
les permiti6, ademés de vender sus
aceites de oliva, difundir sus visitas
guiadas a su almazara ubicada en San
Julidn, y con ello contribuir al turismo
de la provincia de Limari. “Estamos
aprovechando de mostrarle a la gente
qué hacemos visitas guiadas para que
vayan a visitar el valle. Hacemos catas
con las variedades que tenemos en
el campo. Se pueden sacar fotos en
nuestros huertos de olivo y hacemos
un paseo por la almazara para que
ellos conozcan cémo se hace el aceite
de oliva”, destacé Moreno, calificando
la experiencia en la Expo como una
excelente oportunidad para atraer
turistas al valle del Limari.

Otro de los emprendimientos pre-
sentes fue Palquisol (@palquisol en
Instagram) quienes “cosechan sol”
en la localidad de El Palqui en Monte
Patria para deshidratar fruta y que
destaca por su proceso de produccién
ecoamigable. “Nosotros hicimos una
camara que es para deshidratar y se
deshidrata dentro de esa camara a
una baja temperatura para poder ob-
tener los productos y que no pierdan

que son en el tradi-
cional, orégano con
romero de Castilla,
ajiahumado, el tra-
dicional ahumado
y el marinado en
ajo”, indico, sefia-
lando que si bien
ha participado en otras expo, fue su
primera vez en Coquimbo, destacando
que “ha sido una buena experiencia,
he vendido mucho gracias a Dios”.

También de Rio Hurtado, Mauricio
Diaz es duefio y fundador del pisco
Camino de Estrellas (@piscocami-
nodeestrellas en Instagram) de la
localidad de Serdn, un producto que
para su elaboracién considera as-
pectos del territorio. “La comuna de
Rio Hurtado es la primera comuna
de Chile en certificar su cielo oscuro.
unos cielos preciosos que le da una
sinergia hermosa al arte de destilar
y el arte de hacer el pisco. También
nos diferenciamos en que solamente
ocupamos maderas propias de nuestro
territorio”, indicé Dfaz, afiadiendo que
es su primera vez en la Expo, dando
las gracias por la invitacion.

Desde Punitaqui estuvo presente
el aceite de oliva extra virgen Sol
de las Pircas (@soldelaspircas en
Instagram) distinguiéndose por su
elaboracion sustentable. “Ocupamos
paneles solares y el orujo, que es el
desecho del proceso, lo ocupamos
como abono y fertilizante para no
ocupar quimicos”, expresé Ignacio
Torres, sefialando que es su primera
vez participando, y ha sido “una grata
experiencia”.

Julissa Astorga de la Granja Integra
Las Ramadas (@granjaintegrallasra-
madas en Instagram) ofrecid diferen-
tes tipos de productos naturales, los
cuales se cultivan y elaboran en Las
Ramadas de Tulahuén en Monte Patria.
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— Rio Hurlade, Chile
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“Tenemos queso de cabra, mermelada
de tomate, durazno, damasco, pimentdn
verde. También tenemos huesillos,
nueces, miel, miel con polen”, dijo,
sefialando no era la primera vez que
participaban y destacando que con
la Expo atraen nuevos clientes. “La
gente te va conociendo, tus productos.
Ayuda mucho”.

Karen Navarro, de Kayva Pasién
Chilena (@kayva.pasionchilena en
Instagram) también estuvo presente
ofreciendo articulos corraleros chilenos
como sombreros, chupallas y bille-

Limari dijo presente en Expo Regiéon de Coquimbo

teras de huaso desde La Rinconada
de Punitaqui. Participé por primera
vez a la Expo, sefialando que fue una
“muy bonita la experiencia ya que
llegé mucha gente y clientes nuevos”.
También de Punitaqui, pero de El
Divisadero, Maria Angélica Salinas (@
joyas_mariaangelica en Instagram),
trabaja artesania en plata nacional
con piedras de la zona como turquesa
y lapislézuliy otras piedras semipre-
ciosas. Salinas valoré la oportunidad.
“He tenido muy buena acogida, a la
gente le ha encantado”, valord.
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